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Kasyra
Thermomix®
Sensor?

Thermomix® Sensoryra maisto termometras,

su platesnémis galimybémis. Naudodami
.Thermomix® Sensor", mes pirma karta iSple-
C¢iame ,Thermomix® Guided Cooking" gaminimo
patirtjjusy orkaitéje, virykléje ir grilyje.

Svarbiausia Zinoti tikslig vidine temperatira,
kad jdsy pyragai, duona, mésa ir Zuvis bty
tobulos tekstdros. Skamba dieviskai, tiesa?
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Pirmieji veiksmai

Pradéti naudoti ,Thermomix® Sensor” greita ir lengva.
Tiesiog paruoskite vieng kartg ir naudokite kasdieniniam
gaminimui. Tai labai paprasta: ,jstatykite Thermomix® Sensor.

1. ISpakuokite Thermomix® Sensor. Atidarykite
maitinimo elemento vietg ,Thermomix® Sensor"”
gale ir nuimkite apsaugine plévele, kad atlaisvintu-
méte maitinimo elementa. Taip inicijuosite tem-
perataros jutiklio maitinimo elemento jkrovima.

1)

2 BN 4. Atidarykite jkroviklj ir i§traukite temperatros
~2h > 100% jutiklj. 13¢émus zonda i$ jkroviklio, LED sumirksés
Zaliai, taip nurodydamas, kad jkroviklis prijungtas
prie zondo.

5. Prie$ naudodami pirma karta nuvalykite
2. Perskaitykite greitos pradzios kortele ir vandeniu ir plovikliu, kad pa3alintuméte gamybos
susipaZinkite su naudojimo vadove pateiktomis likucius.
saugos instrukcijomis.

3.Po2 valandy maksimalaus pradinio jkrovimo
laiko ,Thermomix® Sensor" yra visiskai jkrautas
ir paruostas naudoti.

VisiSkai jkrovus maitinimo elementas veiks

24 valandas. Greita,
sauguirlengva

naudoti.

Temperaturos
jutiklis
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Thermomix®Sensor"”

nustatymas

1l Jjlungimas iriSjungimas

I8émus temperatiros jutiklio i$ jkroviklio, jis
automatiskaijsijungs ir bus paruostas naudoti.
NorédamiiSjungti temperatdros jutiklj jdékite jj
atgal j jkroviklj ir uzdarykite.

2 ., Thermomix® Sensor" prijungimas

prie ,Thermomix® TMé6"

Savo prietaiso ekrane atlikite Siuose veiksmus:

e Pasirinkite ,Menu” (Meniu).

e Pasirinkite ,Settings” (Nustatymai).

e Jjunkite ,Bluetooth®”, jei dar nejjungta.

e Pasirinkite ,Connecting devices" (Jrenginiy
prijungimas) (atkreipkite démesj, kad prie
Thermomix®” jrenginio vienu metu galima
prijungti tik 1 jutiklj).

e Pasirinkite ,Thermomix® Sensor"/,Add device'
(Pridétijrenginj).

e Thermomix® Sensor dabar prijungtas.

Thermomix® Sensor reZima galite pasiekti
Thermomix® TMé ekrane ,Modes and Tools"
(Rezimai ir priemonés).

= a - -
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Scales Thermomix® Chop Dough Turbo
Sensor

0 @ & » i

Pre-clean Blend Egg Bailer Kettle Warm Up
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»Cooking Center”

,Cooking Center" leidzia patikrinti dabartine
recepto gaminimo etapo biiseng i$ bet
kurio Thermomix®TMé ekrano ir bet kuriuo
gaminimo etapo metu.

Pasirinkus ,Guided Cooking" rezima arba
gaminant rankiniu badu, spustelékite
.Cooking Center” meniu ekrano virsuje:

00:00 0
; - = - !
\‘\-..__./ S —" e

Ir pasiekite:

e Jusy recepto busena: likes gaminimo
laikas, dabartiné ir tiksliné temperatira bei
greitis.

o Laikmatis

® Thermomix® Sensor

Thermaomix
W) |

01:25 - 1
O Timer

:/ Thermomix Sensor

3 . Thermomix® Sensor" prijungimas prie

~Cooking Center” mobiliosios programos

o Nuskaitykite Zemiau pateiktg QR kodg, kad
idiegtuméte ,Cooking Center” mobiliagjg
programa is ,App Store" arba ,Google Playstore”.

GAUTIIS
> Google Play

2 Atsisiyskite i§

@& App Store

o Atverkite programa. Kad galétumeéte naudoti
Thermomix® Sensor su ,,Cooking Center”
mobiligja programa, bakstelékite ,+" mygtuka
apatiniame deSiniajame programos kampe,
tuomet pasirinkite Thermomix® Sensor. JUsy
praSoma suteikti leidima naudoti ,Bluetooth®”
ir gauti pranesSimus (,Android" gali prasyti
naudotivietos paslaugas). Kad ,Thermomix®
Sensor” veikty, batinai duokite savo sutikima.

Prisijungus prie ,Bluetooth®", programa ras
~,Thermomix® Sensor" ir susies jj su programa.

Susiejus ,Thermomix® Sensor” su programa,
pagrindiniame ekrane pasirodys nauja kortelé su
Thermomix® Sensor. Norédami pradéti, bakstelé-
kite kortele.

Kad pradétumeéte gaminti arba keptisu
Thermomix® Sensor, tiesiog bakstelekite ,Set
Temperature” (Nustatyti temperatirg) irmasy
vedlys padés jums pasirinkti geriausias maisto,
kurj norite ruosti, parinktis. Jei Zinote reikiama
vidine temperatlrg, galite nustatytijg ranka.
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Thermomix® Sensor

naudojimas

I

Didz.vidiné
100°C
.~ Neridijanciojo
plieno konstrukcija
: Keraminé
rankena

Didz. aplinkos
275°C

1 temperatiros jutiklio irjkroviklio padéties
nustatymas

Gaminimo metu temperaturos jutiklis nuolat
perduoda duomenis jThermomix® TMé ir
programa. Jkroviklis veikia kaip kartotuvas ir
sustiprina signala. Todél turite uztikrinti, kad
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jkroviklis visuomet yra Salia temperatiros jutiklio
pavyzdziui, kepdami padékite jkroviklj Salia
orkaités, naudodami magnetus, esancius galinéje
ikroviklio puséje, arba ne.

Thermomix®TMé6 gali biti Siek tiek toliau nuo
zondoirjo jkroviklio (nuo 1 iki 50 m priklausomai
nuo aplinkos).

2 temperatiros jutiklio jkiSimas j maista
Thermomix® Sensoryra ,Bluetooth®" termome-
tras su dviem jutikliais. Vidinés temperaturos
jutiklis yra pirmajame galiuko trecdalyje. Jis
matuoja vidine maisto temperaturg, todél turi
biti padétas kuo ar¢iau maisto vidaus. Antrasis
jutiklis yra juodame keraminiame gale irmatuoja
aplinkos temperatura.

Atskaitos Zymuo (Zr. iliustracijg 11 puslapyje)
taip pat turi bati jkiStas j maista, kad baty uzti-
krintas teisingas temperattros rodmuo ir tikslas
laiko skaiCiavimai. | teslas ir plaktas teslas, ku-
rios irtoliau kils kepant, atskaitos Zymuo nebti-
nai turi bati iki galo jkiStas, o dedamas arti teslos
pavirsiaus.

JkiSkite temperatdros jutiklj (galiuka ir atskaitos

Zymenj) j maista.

e

Atskaitos
Zymuo

Galiukas

Norint naudoti
~Thermomix®
Sensor”, Zuvies arba
mésos gabaliukai
negali bati storesni
nei2cm.




Laikiklio naudojimas

Kepant tam tikras teslas (pvz., minks$tos arba gana
skystos konsistencijos pyrago tesla, kuri negali
iSlaikyti), reikia naudoti laikiklj, kad iSlaikytuméte
temperaturos jutiklj tinkamoje padétyje ir neleis-
tumeéte jam nugrimzti j tesla.

Norédami naudoti laikiklj, galite rinktis i$ dviejy
skirtingy jdéjimo kampy —Air B (zr. Zemiau
pateikta iliustracija), priklausomai nuo kepimo
formos dydzio ir teslos kiekio.

Galite perzidrétivaizdo jrasus, esancius TM6
recepty skiltyje ,Guided recipes"” ir programoje.

®
&

&

Laikiklj
galima naudoti
iki220°C
temperaturoje.
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Padékite laikiklj ant kepimo formos krasto, kaip
parodyta Zemiau, pastumkite temperataros jutiklj
ilaikiklj, tuomet jkiSkite j maista.

Jeitesla kyla, temperatiros jutiklio jsmeigimo

gylis gali skirtis.

I. Teslos lygis pries kepant: jkiSamas bent
viduryje tarp galiuko ir zymens. Atskaitos
Zymuo gali matytis.

Il. Kepanttesla kylairuzdengia Zzymen;.

Visada jsitikinkite, kad temperaturos jutiklio
galiukas neliecia kepimo formos.

3 Gaminimassu temperatiros jutikliu
Gaminimo proceso metu Thermomix® Sensor
yra nuolat prijungtas prie jisy Thermomix® TM6

ir (arba) ,Cooking Center” programos (daugiausia
2 prijungti jrenginiai). Informacijg apie tempera-
targ ir likusj gaminimo laika gausite j ekrana. Infor-
macija apie temperatura ir likusj gaminimo laika
bus rodoma ekrane. Busite informuoti, kai mésa
arba Zuvj reikés iSimti ir leisti atvésti, kol bus
pasiekta vidiné temperatlra. Po to jusy patiekalas
bus paruostas patiekti (jsitikinkite, kad progra-
moje jjungéte pranesimus).

Gaminimas laisvu stiliumi

Keraminio temperaturos jutiklio galo nereikéty
laikyti per dideliame karstyje. Jei naudojate jj labai
aukstoje temperatlroje, pavyzdziui, kepsninéje
arba greito kepimo keptuvéje, pries jdédami jutiklj
pirmiausia apkepkite maistg ant stiprios ugnies,
tuomet padékite ant mazesnés ugnies (mazesnés
nei 275 °C temperatiros). Jei temperatiros jutiklis
per daug jkaista, gausite pranesima j ,Cooking
Center" (programa arba jrenginj).

Kepdami
keptuvéje arba ant
grilio, nepamirskite

apversti mésos
arzuvies, kai
apatinis pavirsius
paruduoja.

4 valymas

o Prie$ valydamitemperaturos jutiklj leiskite
jam atvésti.

e Po kiekvieno naudojimo nuvalykite temperattros
jutikljirlaikiklj vandeniu ir plovikliu. Nenaudokite
valymo produkty, kuriy sudétyje yra alkoholio,
amoniako, benzeno arba abrazyvy, kadangi jie
galisugadinti jrengin;j.

o Nepalikite temperatuaros jutiklio vandenyje
ilga laika.

e |sitikinkite, kad temperaturos jutiklis ir laikiklis yra
visiSkai sausi pries jdédamijuos j jkroviklj.

e Poilgo naudojimo temperaturos jutiklis gali
pajuosti. Tai normalu ir neturi jtakos
temperaturos jutikliui veikimui.

Patarimai

e Norédami gauti geriausius rezultatus kepdami
ant anglies kepsniniy, palaukite, kol liepsnos
sumazés. Paprasciausias bldas reguliuoti tem-
peraturg visame grilyje yra sudétivisas anglis j
viena puse, kad vienoje puséje bity labai karsta,
o kitoje — nebaty tiesioginio karscio.

e Jei naudojate dujine kepsning arba keptuve ant
viryklés, jsitikinkite, kad nevirsijate didziausios
temperaturos — 275 °C.

e Kepimo metu mésos nuolat nebaksnokite ir
nepjaustykite, kad neiStekéty sultys ir maistas
neiSsauséty. Nepamirskite mésos ar Zuvies
apverstivieng ar du kartus viso proceso metu.

e Jei esate atsakingi, bukite Salia grilio ir
saugokites, kad aplink jj nelakstyty vaikai.
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Receptai
Tobulasvidus ir
isore

!

Paverskite spéjimg s€kme su
Thermomix® Sensor.
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Thermomix® Sensoryra priedas,
kuris uzbaigs jasy virtuve

~Thermomix® Sensor” suteikia daugiau pasitikéjimo ruosiant
kasdienius ar Sventinius patiekalus, o rezultatai yra tobuli.

O kas jei galétuméte pajausti savo maista is vidaus...ir patikrinti,
ar pyragas tinkamai iskepes, ar Zuvis tinkamai paruosta?
Kiek karty neleidote sau isbandyti naujy recepty bijodami,

kad nepavyks?

~Thermomix® Sensor”taps geriausiu jasy pagalbininku, nes

kiekvienas maistas turi savo kepimo temperatura ir tik ,Thermomix®
Sensor”tikslumas padés pasiekti tobula rezultata.

Kodél verta naudoti Thermomix® Sensor?

o Mégaukités gaminimo su vedliu patirtimi
nenaudodami maiSymo dubens ir gamindami
orkaitéje, antviryklés arba grilio.

e Uztikrinkite didesne maisto sauga garantuodami
tinkama viding temperatdra.

o Stebékite gaminimo buseng Thermomix® TMé6
programoje ,Cooking Center" ir taip pat gaukite
pranesimus j savo mobilyjj telefona.

o Gaukite virtuvés Sefo kokybés gaminimo
rezultatus.

e Didelis tikslumas stebint vidineg ir aplinkos
temperatura.

e Paprasta naudoti: iSimkite zondg i$ jkroviklio ir
vadovaukités instrukcijomis, pateiktomis
Thermomix® TMé ir programoje.

e Patikima ,Bluetooth®” sistema.

Magiskas trejetas: Thermomix® + jutiklis +

~Cooking Center" programa.

Thermomix® Sensoryra puikus jusy Thermomix®

priedas. Seka labai paprasta:

1. Pradékite gaminti kaip jprastai naudodami
~JThermomix®"”.

2. Vykdykite nuoseklias instrukcijas savo
Thermomix® ekrane arba tiesiai ,Cooking
Center"” programoje ir naudokite Thermomix®
Sensor kaip nurodyta.

3. Patikrinkite recepto eigg naudodami
Thermomix® meniu ,Cooking Center” arba
laukite praneSimo iSmaniajame telefone, kai
mésa, Zuvis ar duona bus paruosta.

B ; ~Thermomix®
A Sensor” temperatiros
jutiklio didZiausia
naudojimo aplinkos
temperatira-275 °C.
Didziausia iSmatuojama
vidiné temperatura -
100°C.

Kam naudoti Thermomix® Sensor?
Naudokite duonai, pyragams, mésai, paukstienai
ir Zuviai.

Su kokiais jrenginiais galima jj naudoti?

Thermomix® Sensor veikia su Siais virtuvés
prietaisas: orkaite, kepsnineirvirykle.
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Jautiena

Velingtono kepsnj, prasau!

Viena is pagrindiniy minkstos jautienos taisykliy yra neperzengti tasko,
kai ji tampa sausa, sunkiai pjaustoma ir valgoma. Tas rausvas atspalvis,
vaizduojamas receptuose, kartais vercia mus galéti pazvelgtij vidy.
Gauti rausva nugarinés atspalvj, kai mésa iskepusi, néra lengva uzduotis.
Tai dar sunkiau pasiekti, kai mésa jvyniota j sluoksniuota tesla,
pavyzdZiui, kepant Velingtono kepsnj. Tai néra visiskai tas atvejis, kai
galite tiesiog jpjauti krasta ir pazvelgti j vidy.

Turime jums gery naujieny!

Thermomix® Sensor padeés jums padarytiviska tinkamai!

Thermomix® Sensor pateikia jums vidine tempera- Pasirinke jautienos gabalg, kurj norite paruosti,
targ, reikalinga kiekvienam jautienos gabalui, ir pasirinke jj sgrase, pasiekiamame naudojant
kad pasiektuméte pageidaujama iSkepimo lygj, Thermomix® Sensor rezimg TM6 arba programoje,
nesvarbu, kaip norite iSkepti —Zalig, Zalig su krauju, tinkamai jkiskite temperatiros jutiklj, kad galiukas
vidutiniskai zZalig, pusiau kepta, visiSkai iSkepta bty storiausioje gabalo dalyje ir atskaitos Zzymuo
arba labai minksta (pvz., pléSyta kiauliena arba baty visiskai jkistas.

kratininé). e Jeinorite kepti kepsnius, temperataros jutiklj

ikiskite horizontaliai i$ vienos kepsnio pusés.
e Jei kepate didesnius gabalus, zonda jkiskite
jstrizai i virSaus.
o Jei kepate gabalus su kaulais, jsitikinkite, kad
temperataros jutiklis neliecia kaulo.

Pasirinkus gaminimo temperatira ir jkiSus zondg,
paspauskite START (Pradéti).

Thermomix® Sensor rodys numatytg gaminimo
laika ir dabartine vidine temperaturg. Kepant
meésg, pradinis numatomas gaminimo laikas po
keliy minuciy bus nuolat atnaujinamas, kol didés
vidiné temperatira.

Kepsniui —jei jmanoma, nusipirkite vienodo storio Gausite pranesima, kad mésa reikia nuimti nuo

meésos gabala. ugnies ir leisti atvesti, kol bus pasiekta vidiné
temperatlra. Po to mésa yra paruosta patiekti.
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Kiauliena

Galimi kiaulienos kepimo taskai yra Zalia su krauju,
vidutiniskai Zalia, pusiau kepta, visiSkai iSkepta ir
plésyta, kiekvienas jy sililomas tik atitinkamiems
gabalams.

Pasirinke kiaulienos gabalg, kurj norite paruosti, ir
pasirinke jj sarase, tinkamai jkiskite temperattros
jutiklj, kad galiukas bty storiausioje gabalo dalyje
ir atskaitos Zymuo baty visiskai jkiStas.

e Jeinorite kepti kepsnius (pvz., mustinius),
temperatdros jutiklj jkiSkite horizontaliai i$
vienos kepsnio pusés.

o Jei kepate didesnius gabalus, temperaturos
jutiklj jkiSkite jstrizai i$ virSaus.

o Jei kepate gabalus su kaulais, jsitikinkite,
kad temperatiros jutiklis neliecia kaulo.

Kepdami
Sonkaulius,
jsitikinkite, kad
ant kaulyyra
mazdaug2cm
meésos.
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Pasirinkus gaminimo temperatdra ir jkiSus

temperatlros jutiklj, paspauskite START (Pradéti).

Thermomix® Sensor rodys numatytg gaminimo
laikg ir dabartine vidine temperatira. Kepant
mésg, pradinis numatomas gaminimo laikas po
keliy minugiy bus nuolat atnaujinamas, kol didés
vidiné temperatura.

Gausite pranesima, kad mésa reikia nuimti nuo
ugnies ir leisti atvesti, kol bus pasiekta vidiné
temperatira. Po to mésa yra paruosta patiekti.

Jeikepate

meésa su
kaulais, jkiSkite
temperatiros
jutiklj palei kaula,
onelinkjo.

Eriena

Galimi érienos kepimo taskai yra zalia, zalia su
krauju, vidutiniSkai Zalia, pusiau kepta, visiskai
iSkepta ir labai minksta, kiekvienas jy sitilomas tik
atitinkamiems gabalams.

Pasirinke érienos gabalg, kurj norite paruosti, ir
pasirinke jj sarade, tinkamai jkiskite temperatdros
jutiklj, kad galiukas bty storiausioje gabalo dalyje
iratskaitos Zymuo baty visiskai jkistas.

e Jei norite kepti mustinius arba pjausnj,
temperataros jutiklj jkisSkite horizontaliai i$
vienos gabalo pusés.

e Jei kepate didesnius gabalus, zonda jkiskite
jstrizaiis virSaus.

e Jei kepate gabalus su kaulais, jsitikinkite, kad
temperatdros jutiklis neliecia kaulo.

Pasirinkus gaminimo temperatdra ir jkiSus
temperatiros jutiklj, paspauskite START (Pradéti).

Thermomix® Sensor rodys numatytg gaminimo
laika ir dabartine vidine temperatirg. Kepant
mesg, pradinis numatomas gaminimo laikas po
keliy minuciy bus nuolat atnaujinamas, kol didés
vidiné temperatura.

Gausite pranesima, kad mésa reikia nuimti nuo
ugnies ir leisti atvesti, kol bus pasiekta vidiné
temperatlra. Po to mésa yra paruosta patiekti.
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Paukstiena

Tobulas kalakutas

ISkepes ne per daug, ne per maZzai. Tiesiog tobulai.

ISkepti tobula kalakuta kartais gali bati mazy maZiausiai

sudétinga — néra lengva Zinoti, kada jj iSimti i$ orkaités. Nereikéty

iSimti per anksti, betir ne pervélai. Reikia iSimti laiku, kad jis
baty visiskai iSkepes, bet ne sausas, taciau iSoréje vis dar grazios
auksinés spalvos, o viduje drégnas ir minkstas.

Kaip irvisi maisto produktai, kalakutiena turi tobulo isSkepimo
taska! Laikas marinuoti, kaip reikalauja tradicija. Laikas kepti
tolygiai ir laikas skaniai ragauti.

Kol kalakutas orkaitéje, gali kilti klausimas, ar temperatura
tinkama? Arba ar odelé bus traski taip, kai jums patinka? Todél
vaikstinéjate po virtuve, kad galétuméte stebéti kalakuta.
Taip buvo anksciau! Dabar galite gerai isnaudoti savo laika, kol
kalakutas kepa, irmégautis puodeliu arbatos, kol gausite
pranesima j savo mobilyjj telefona.

Kalakutas paruostas. ISkepes ne per daug, ne per maZzai.
Tiesiog tobulai.
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Paukstienos kategorija apima jvairius paukscius
nuo vistienos iki Zgsienos.

Galimi kepimo taskai skirsis priklausomai nuo
paukstienos rasies.

Pavyzdziui, antienos ir zgsienos kratinélés gali
bti kepamos pasirinkus Zalios ir Zalios su krauju
kepimo lygius, taciau vistiena ir kalakutiena
negali blti kepamos Siais lygiais dél maisto sau-
gos sumetimy.

Jei kepate medziojamajj paukstj arba laukinj
paukstj, ziGrékite antienos kategorija.

Pasirinke paukstienos rasj is sgrado (vistiena,
kalakutiena, antiena arba zZgsiena) ir pasirinke
meésos gabalg i kito sgraso (visas paukstis,
specifiniai gabalai su kaulais arba be jy (kratinéle,
kulSelé ar Slaunelé), tinkamai jkiSkite temperattros

Kai kepate
ant kepsninés,
jsitikinkite, kad
keraminis galas yra
maziausiai 10cm

atstumu nuo
Silumos saltinio.

jutiklj, uztikrindami, kad jo galiukas bty

storiausioje gabalo dalyje, o atskaitos Zymuo blty

visiSkai jkiStas j mésa.

o Jei kepate visg paukstj, temperatdros jutiklj
ikiSkite j storiausig kratinélés dalj.

o Jei kepate kritinéle, temperataros jutiklj jkiskite
horizontaliaij storiausig gabalo dalj.

o Jei kepate gabalus su kaulais irvisus paukscius,
isitikinkite, kad temperataros jutiklis neliecia
kauly.

Pasirinkus gaminimo temperatirg ir jkiSus zonda,
paspauskite START (Pradéti).

Thermomix® Sensor rodys numatytg gaminimo
laikg ir dabartine vidine temperatira. Kepant
mésg, pradinis numatomas gaminimo laikas po
keliy minuciy bus nuolat atnaujinamas, kol didés
vidiné temperatura.

Gausite prane§ima, kad mésa reikia nuimti nuo
ugnies ir leisti atvesti, kol bus pasiekta vidiné
temperatlra. Po to mésa yra paruosta patiekti.
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ISkepkite visg Zuvj

kaip Zvejys

Zvejys taré kepéjui:
~Man kepk tol, kol iSbégs kraujas.”

Kitaip tariant, tai reiskia, kad Zuvis yra labai glezna ir
niekada neturéty bati perkepta, kitaip ji praras visa dréegme ir
subtilig tekstdra, dél ko Zuvis graZiai ir natdraliai atsignyba.
Kepta ant groteliy, ruosta garuose, virta, kepta aliejuje arba
kepta orkaitéje Zuvis yra vienas i$ ty maisto produkty,

kuriems batinas tinkamas paruosimo lygis. Galvokite apie

Thermomix® Sensor kaip apie ,Zvejj', jauciantj Zuvj is

vidaus ir pranesantj, kada ji tobulai paruosta.

Zuvies kategorija apima jvairias Zuvies rasis.
Jeisgrase néra rasies, kurios ieSkote, pasirinkite
,Other” (Kita).

Zuvies kepimo taskai yra vidutinidkai Zalia, pusiau
kepta irvisiSkaiiSkepta.

Pasirinke Zuvies rasj ir gabalg sgrase, tinkamai
jikiSkite temperatiros jutiklj, kad galiukas bty
storiausioje gabalo dalyje ir atskaitos Zymuo bty
visiSkai jkistas j Zuvj. Atkreipkite démesj, kad
,Other” (Kita) reiSkia visg Zuvj arba didesnius
gabalus. Geriausius Zuvies kepimo rezultatus

galima pasiekti naudojant didele filé arba visg Zuvj.

o Jei kepate filé, zonda jkiSkite horizontaliai j
storiausig dalj.

e Jei kepate visg Zuvj, zonda jkiSkite j storiausig
daljir nepalieskite stuburo bei kauly.

Pasirinkus gaminimo temperatlrg ir jkiSus zonda,
paspauskite START (Pradéti).

Thermomix® Sensor rodys numatytg gaminimo
laika irdabartine vidine temperatira. Kepant zuvj,
pradinis numatomas gaminimo laikas po keliy
minugiy bus nuolat atnaujinamas, kol didés vidiné
temperatdra.

Pasiekus vidine temperatira, gausite pranesima,
kad iSimtuméte Zuvj. Taip pat bisite informuoti,
kiek ilgai palikti Zuvj vésti, kad patiektuméte ja
tinkamos temperaturos.

/

NAUDINGA INFORMACIJA

Bendras recepto gaminimo laikas
priklausys nuo mésos ar zuvies svorio,
pradinés maisto temperatiros ir
pageidaujamo kepimo lygio.

ZUVIS
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Duonos kepimas

Puikus traskumas ir tobulas minkstimas

Ar kada nors pastebéjote ypatingus Zmoniy pageidavimus
perkant duona? Vieni nori traskios, kiti — minkstos, treti — gerai
iSkepusios, ketvirti —...to paties skonio. Taip tikriausiai bana
irnamuose. Geras dalykas tas, kad gamindami duona namie
galite issikepti kokia tik norite!

Naminés duonos kepimas suteikia nepakartojama
pasitenkinimo jausma. Tai neprilygstama patirtis — tik is dviejy
artrijy pagrindiniy ingredienty galima pagaminti maista,
kuris yra beveik visy kulinariniy kulttry pagrindas.

Neskaitant geros teslos ir tinkamo rauginimo, kepimas
yra labai svarbus. DaZniausiai orkaité turi bati jkaitinta, kad
pasiekty aukStesne temperatdra ir susiformuoty taip
trokStama traski plutelé. Labai svarbu pasiektiidealig kepimo
temperatdra. Nuo Siol jums nebereikia trankyti karstos duonos
apacios, kad patikrintuméte, ar sklinda norimas duslus garsas.
Dabar tereikia laukti pranesimo savo iSmaniajame telefone.
Pasiruoskite uztepti sviesto!
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Pirmiausia svarbu patikrinti, arjusy norimas
paruosti receptas priklauso duonos grupei. Jei
taip, turite nustatyti duonos rasj.

Duonos tesla is esmés yra milty, vandens, druskos
irmieliy arba raugo misinys. Kai kuriose teslose gali
bati alaus arba kepimo milteliy, kurie naudojami
kaip rauginimo medziagos. Teslos gali bati strios
arba saldzios. Daugeliu atveju teslg galima minkyti
rankomis.

o Paprasta teslg sudaro miltai, vanduo arba kitas
neriebus skystis, druska ir mielés arba kita raugi-
nimo medZziaga. Joje taip pat gali bati Zoleliy,
prieskoniy ir sékly.

e Be milty, vandens, druskos ir mieliy, riebioje
tesloje taip patyra riebaly (sviesto, aliejaus,
tauky), cukraus arba medaus, kiausiniy, kremo
ir kt. Riebioje tesloje gali bati keli arba visi Sie
ingredientai (t.y. sviestiné duona, panetong,
ispaniskas Trijy Karaliy pyragas...).

Kai kurie pyragai, kuriuose yra SvieZiy vaisiy,
darzoviy, kiauSiniy, cukraus, bet néra mieliy, gali
bati vadinami duona (pvz., banany duona). Juos
reikéty kepti naudojant pyrago rezima (paprasty
pyragy ir pyragy su Svieziais vaisiais parinktis,
vietoj duonos rezimo).

Kai tesla bus paruosta kepti, pasirinkite, ar tai
paprasta teSka arriebi tesla.

Tinkamai jkiskite temperatdros jutiklj j tesla taip,
kad jo galiukas buty teslos viduryje, o atskaitos
zymuo teslos pavirsiuje arba prie jo (maks. 1 cm).
Kildama teslajj uzdengs. Jsitikinkite, kad zondo
galiukas neliecia kepimo formos.

Jeitedla néra pakankamai kieta, kad islaikyty
temperaturos jutiklj, reikés kepimo formos. Tokiu
atveju naudokite laikiklj, kad temperataros jutiklis
iSlikty vietoje.

Pasirinkus duonos rsj ir jkiSus temperataros jutiklj,
paspauskite START (Pradéti).
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Kepkite duong, kol vidiné temperatura, rodoma
.Cooking Center’, pasieks tiksline temperattra.
Thermomix® Sensor rodys numatytg kepimo laikg
irdabarting viding temperatirg. Numatomas
kepimo laikas palaipsniui keisis didéjant vidinei
temperaturai.

Pasiekus vidine temperatilirg, gausite pranesima,
kad iSimtuméte duona i$ orkaités. Jei norite
tamsesnés plutos, kepkite dar 3—5 minutes po
pranesimo gavimo ir tik tada iSimkite duona.

Visuomet leiskite i§ orkaités iSimtai duonai atvésti
pries iSimdami temperatdros jutiklj, pjaustydamiir
patiekdami. Jei labai karSta duona yra pjaustomair
(arba) tiekiama, minkstimas vis dar bus drégnas ir
nebus standus.

Thermomix® Sensor garantuoja tiksly kepimo
valdyma, nepaisant naudojamos orkaités tipo,
teslos formos arba kepimo formos. Jis uztikrina
tobulg vidine temperaturg, net jei kepimo laikas
skiriasi nuo to, kuris nurodytas recepte.
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Pyragas

Kaip iSkepti skany pyraga?

SuZinokite apie jy vidy

Pyrago tesla paprastaiyra skystesné uz duonos

teSlgirjaireikia naudoti kepimo forma. Daugumoje

pyragy tesly yra miltai, kiausiniai, cukrus su kildymo
medziaga — kepimo milteliais, kepimo soda arba
plaktais kiauSiniy baltymais.

Pasirinkus Thermomix® Sensor rezima, galima

gaminti Siuos pyragus:

e Paprasti ir Svieziy vaisiy pyragai:

-> Paprastuose pyraguose yra mazai arba visai
néra papildomy riebaly, iSskyrus kiausiniy
trynius (pvz., biskvitas).

- Svieziy vaisiy pyragy tesloje yra atitinkamas
kiekis zaliy arba virty vaisiy ar darzoviy (pvz.,
banany duona, morky pyragas) ir papildomy
ingredienty, tokiy kaip sviesto.

o Riebis pyragai — tai paprasti pyragai, kuriuose yra
papildomy riebaly ir (arba) ingredienty, tokiy
kaip Sokolado, karamelés ir (arba) kitokiy kremy
ar uztepy (pvz., marmurinis pyragas, jogurtinis
pyragas, citrininis pyragas, keksas).

e DZiovinty vaisiy pyragai — tai pyragai, kuriuose
yra atitinkamas kiekis dziovinty vaisiy ir
papildomy ingredienty, tokiy kaip prieskoniai ir
Zievelés (pvz., kalédiniai pyragai, pasuky pyragai).

o Kiti pyragai: pyragai, kuriy konsistencija yra
drégna, minkStesné ir kremiskesné (pvz.,
Sokoladinis pyragas).

Thermomix® Sensor pateikia tinkama vidine
temperatlrg pagal jisy pasirinkto pyrago ras;.

Pasirinkite pyrago risj ir reikiama parinktj:
e Paprasti ir Svieziy vaisiy pyragai.

e Riebus pyragai ir keksai.

e DZiovinty vaisiy pyragai.

o Kiti pyragai.

Padékite laikiklj ant kepimo formos krasto,
pasirinkite A arba B padétj, nukreipta j formos vidy,
pagal recepto instrukcijas arba teslos gylj:

e Pasirinkite A padétj, jei naudojate standartines
staciakampes (trumpas) arba apvalias pyragy
formas.

e Pasirinkite B padétj, kai laikiklis padétas ant
vidinio krasto (apvalios formos arba siauros ir
gilios formos).

Tinka
daugeliui
pyrago
formy tipy.
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Norédami
pasiekti geriausiy
rezultaty, jsitikinkite,
kad formayra

%4 talpos.

Temperaturos jutiklj pasirinke A arba B padét;
(Zr.12), tinkamai jkiskite j tesla jsitikindami, kad
galiukas yra jkistas j teSlos vidy. Atskaitos Zzymuo
gali bati nevisiskai jkistas, taciau turi bati kuo arciau
teslos pavirsiaus (daug. 1 cm), nes tesla jj uzdengs
kildama.
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Pasirinkus gaminimo temperatirg ir jkiSus
temperatdros jutiklj, paspauskite START (Pradéti).

Thermomix® Sensor rodys numatytg kepimo laika
irdabartine vidine temperatira. Numatomas
kepimo laikas palaipsniui keisis didéjant vidinei
temperatdrai.

Pasiekus vidine temperatira, gausite pranesima,
kad iSimtuméte pyraga i$ orkaités. Visuomet
leiskite kepiniams atvésti prie§ iSimdami
temperaturos jutiklj.

Geriausiy rezultaty pasieksite naudodamijprastos
formos skardas (apvali, staCiakampé arba kitokia
forma, uztikrinanti, kad zondo vidinis jutiklis gali
pasiekti teslg) su jprastomis tiesiomis sienelémis ir
plonais krastais (jokiy banguoty sieneliy ar placiy
krasty).

Norint gauti gerus rezultatus ir tikslius tempera-
tdros rodmenis, labai svarbu, kad laikiklis bty
tinkamai ir stabiliai jstatytas, o temperatiros
jutiklis tinkamai jkiStas j maisto vidy.

Tai nebus jmanoma naudojant skardas su dideliais
arba placiais krastais, mazas skardas, tokias kaip
keksiuky padéklai, arba specifiniy formy skardas.

NAUDINGA INFORMACIJA
Kepant gaminimo laikas priklausys nuo

teslos rusies, skardos dydzio ir orkaités
rdsies (su ventiliatoriumi ar tradiciné).
Tiesiog vadovaukités Thermomix® Sensor
teikiamomis instrukcijomis, kurios garan-
tuoja tikslig kepimo kontrole ir uztikrina
tobulg kepimo temperaturg, net jei
kepimo laikas skiriasi.

Jeijusy

pyragas perdaug
greitai ruduoja,
uZdenkite jj
su kepimo
popieriumi.
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DUK

Batina
nuvalyti
temperaturos

jutiklj po
kiekvieno
naudojimo.

Kaip patikrinti maitinimo elemento jkrovos lygj?

Thermomix®TMé6:

- Atverkite ,Settings” (Nustatymai).

-> Prijungti jrenginiai.

- Thermomix® Sensor.

-> Thermomix® Sensor versija ir naujinimas.

Mobiliajame telefone:

- Atverkite ,Cooking Center"” programa.

-> Pasirinkite Thermomix® Sensor kortele.

-> Ekrano virSutiniame deSiniajame kampe paspauskite ,Settings”
(Nustatymai), kad pasiektumeéte jrenginio ekrana.

Arreikia pakeisti jkroviklio maitinimo elementg?

Jkroviklio maitinimo elementas gali veikti iki mety, jei naudojama
vidutiniskai du kartus per savaite. JUs Zinosite, kada reikia pakeisti
maitinimo elementg, kadangi gausite jspéjima j Thermomix® TMé
arba mobilyjj telefona. Norédami pakeisti maitinimo elementa,
nuimkite galinj dangtelj, naudokite juoda plastikine juostele, kad
lengvai iSimtuméte panaudotg maitinimo elementg, ir pakeiskite jj
nauju AAA maitinimo elementu.

Kiek laiko veikia ,Thermomix® Sensor" temperatiros jutiklio
maitinimo elementas?

Visiskai jkrovus temperatlros jutiklj maitinimo elementas veiks
24 valandas.

Ka daryti, jei ,Thermomix® Sensor" temperatiros jutiklis
nebegalima prijungti?

Kai gaminate maistg, ant temperaturos jutiklio gali susikaupti daug
likugiy. Sie likuciai veikia kaip barjeras tarp zondo ir jkroviklio. Tai gali
bti maisto gabaléliai arba dimy suodziai, bet daugeliu atvejy tai bus
truputis riebaly, kuriy galbUt net nesimato.

Kai taip nutinka, temperaturos jutiklis negali jsikrauti, todél gali bati
visiskai iSsikroves, kai kitg kartg norésite jj naudoti. Tai viena i$
dazniausiai pasitaikanciy problemy, todél po kiekvieno naudojimo
batina nuvalyti temperataros jutiklj.

Veiksmingiausias bldas pasalinti likucius yra gerai nusveisti tempera-
tdros jutiklj kepimo sodos (sodos bikarbonato) ir balto acto misiniu,
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naudojant Sveitimo Sluoste, tada greitai nuplauti, uztikrinant, kad jis
visiSkai isdziGty, pries jdedant jj atgal j jkroviklj. Nesijaudinkite, zonda
galima kisti po tekanc¢iu vandeniu ir gerai nusveistil Taip pat galite nuva-

lyti metalinius jkroviklio kontaktinius taskus sausa Sluoste, kad pasalin-
tuméte galimus likucius. Tai atlike palikite zonda jkrauti 2 valandas.
Kaiveél prijungsite zondg, po kiekvieno naudojimo buatinai jj gerai
nuvalykite. Dazniausiai uzteks karsto, muiluoto vandens ir Siurk3¢ios
kempinés pusés, taCiau pamate daug spalvos pakitimy vél naudo-
kite kepimo sodos ir acto misinj.

Kodél mano ,Thermomix® Sensor” vis atsijungia kepimo metu?
Thermomix® Sensor jkroviklis turi integruota ,Bluetooth®” kartotuva,
kuris stiprina zondo signalg, todél gaminimo metu turésite jj laikyti
arti zondo, kad uztikrintuméte tinkama veikimo diapazona.

e Jei LED ant jkroviklio mirksi raudonai, jis nurodo, kad jkroviklis
bando prisijungti prie zondo arba néra rysio. Turite padéti jkroviklj
arCiau orkaités (arba kepsninés).

Jei tai nepadeda, atsargiai iSimkite zonda i$ maisto, nuvalykite jj, vél
idékite j jkroviklj 5 sekundéms pries jkiSdami atgal j maista.
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e Jei LED ant jkroviklio mirksi Zaliai, jkroviklis yra jjungtas ir prijungtas
prie temperaturos jutiklio.

e Zalia mirksinti lemputé ant Thermomix® Sensor jkroviklio nurodo,
kad jkroviklis yra jjungtas ir prijungtas prie temperaturos jutiklio.

Arreikéty sunerimti, jei mano ,Thermomix® Sensor"” temperaturos
jutiklis vis atsijungia?

Thermomix® Sensortemperatiros jutiklis naudoja ,Bluetooth®”, kad
palaikyty rysj su jdsy jrenginiu ir programa.

Naudojant,Bluetooth®" veikimo diapazonas yra ribotas, ypac jei
gaminate naudodami stipriai izoliuotus gaminimo prietaisus.
Turétuméte uztikrinti daugiausia 50 m veikimo diapazong nuo savo
zondo atvirame lauke, taciau tam tikri rakytuvai, griliai ir orkaités
(kuo storesné medziaga, tuo maziau tarpy signaluiiSeiti) §j diapazona
gali sumazinti.

Jei pastebite, kad jisy Thermomix® Sensortemperataros jutiklis
atsijungia, nesijaudinkite, ,Thermomix® Sensor” programa buvo
sukurta, kad iSspresty jvairias atsijungimo priezastis, tai reiskia, kad
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kai prisijungsite, gaminimo procesas atsinaujins ir vyks jprastai.
Gaminimo laikui einant j pabaiga, rekomenduojame palaikyti rysj
aktyvy, kad nepraleistuméte jokiy svarbiy praneSimu.

Mano ,Thermomix® Sensor” atsijungia, kai tik uzdarau orkaités
dureles, ar jis sugedes?

Tam tikros orkaités durelés yra geriau izoliuotos nei kitos, dél to gali
nutrdkti ,Bluetooth®” rySys. Taip pat gali bati, kad keraminis zondo
galas yra padengtas maistu arba lieciasi su skarda. Naudojant meta-
linj puoda su dangciu arba uzdengus inda folija, 0 ne kepimo popie-
riumi, ,Bluetooth®" rydys taip pat gali nutrakti.

Jkroviklj visada dékite kuo arciau orkaités dureliy, geriausia naudoti
ikroviklio magnetinius kontaktus.

«Bluetooth®” rysys gali nutrakti. Jei taip nutinka, iSjunkite
.Bluetooth®"irvél jjunkite. Naudojant papildoma jrenginj (pavyz-
dziui, mobilyjj telefong), taip pat galima patikrinti, ar temperattros
jutiklis prijungtas. Jei pastebésite, kad atidare orkaités dureles galite
lengvai vél prisijungti prie zondo, greiCiausiai jasy orkaité yra per
daugizoliuota, kad bty uztikrintas stabilus ,Bluetooth®" rysys.

Kaip tinkamai laikyti ,Thermomix® Sensor" temperatiiros jutiklj
jkroviklyje?

Prie$ jJdédamitemperatiros jutiklj atgal j jkroviklj, jsitikinkite, kad jis
tinkamai nuvalytas ir pasalinti visi riebaly likuciai. Prie$ jdedant atgal j
ikroviklj, temperatdros jutiklis turi bati visiSkai sausas.

Kiek iSmaniyjy jrenginiy galiu vienu metu prijungti prie
«~Thermomix® Sensor"?

Thermomix® Sensor galima vienu metu prijungti tik prie 2 jrenginiy,
nesvarbu, artaibaty 2 ,Thermomix® TMé", 1 ,Thermomix® TMé" ir
mobilusis telefonas ar 2 mobilieji telefonai.

Kodél ,Thermomix® Sensor” aparatinés programinés jrangos
naujinimas neveikia?

Jsitikinkite, kad Thermomix® Sensoryra Salia jusy iSmaniojo telefono ir
yra prijungtas prie ,Cooking Center" programos. UZmezgus rysj ir pri-
reikus, programa paragins jus atnaujinti jutiklio aparatine programine
jranga. Jei programoje nepateikiamas joks naujinimo raginimas, jasy
irenginyje jau jdiegta naujausia aparatinés programinés jrangos versija.
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Thermomix® Sensor <

Update available

Tap for details

Nenaudokite
temperaturos
jutiklio mikrobangy

krosneléje arba
greitpuodyje.

+~Thermomix® Sensor" jrenginio atnaujinimas

(Zr. iliustracija kairéje.)

Jeijisy Thermomix® Sensoryra prijungtas prie ,Cooking Center”
programos ir reikia aparatinés programinés jrangos atnaujinimo,
atnaujinimo langas bus rodomas pagrindiniame programos ekrane.
Paspaudus raginima, bus inicijuotas atnaujinimo langas, kuris
padés atlikti aparatinés programinés jrangos atnaujinimo procesa.

Ar galiu naudoti ,Thermomix® Sensor"” greitpuodyje?

Thermomix® Sensor nepalaiko greitpuodziy dél didelio slégio,

kuris gali lemti drégmés patekima j temperaturos jutiklj taip
sugadinant grandine.

Naudojant Thermomix® Sensor greitpuodyje, garantija negalios, nors
jrenginys nebutinai suges.

Ar galiu naudoti Thermomix® Sensor mikrobangy krosneléje arba
kombinacinéje orkaitéje?

Deja, ,Thermomix® Sensor” negalite naudoti mikrobangy krosneléje,
nes tai nepataisomai sugadins temperatiros jutiklyje esancia
grandine. Be to, tai kelia gaisro pavojy.

Ar galiu ,Thermomix® Sensor"” temperatiiros jutiklj plauti
indaplovéje?

Taip, galite. TaCiau rekomenduojama valyti temperatdros jutiklj
rankiniu badu.

Arturéciau nerimauti, jei mano ,Thermomix® Sensor" temperatiiros
jutiklio aplinkos jutiklis nesutampa su mano viryklés?

Daugeliu atvejy jmontuotiviryklés termometrai matuoja
temperatura kitoje vietoje, nei dedate maistg, pvz., orkaités gale arba
grilio dangtyje. Be to, virykléje paprastai yra karsty ir $alty tasky, o ne
vienoda temperatura visoje kameroje.

Stai kodél svarbu, kad Thermomix® Sensor aplinkos jutiklis, esantis
juodoje keraminéje rankenoje, nuskaityty temperatura. Jis nurodo
tikraja jUsy maisto temperatilirg ir padeda tiksliau apskaiciuoti
gaminimo laika.
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Ar turéciau nerimauti, jei mano ,Thermomix® Sensor" temperatiiros
jutiklis nesutampa su kitu mano naudojamu termometru?
Jeinaudojate daugiau neivieng termometrg savo mésos temperati-
rai tikrinti, reikéty jsidéméti Siuos kelis dalykus:

e Kol mésa kepa, skirtingose mésos vietose temperatura gali skirtis.
Taip gali nutikti dél storio, riebaly kiekio ar artumo prie kauly
skirtumuy.

o Net jei bandote matuoti tiksliai toje pacioje vietoje, daugumos kity
termometry jutikliai yra tiesiai galiuke, mdsy yra mazdaug 2 cm
atstumu nuo smailiojo galo.

Pagrindiné Thermomix® Sensor funkcija yra kiekvieng karta uztikrinti
tobulus ir nuoseklius rezultatus. Stai kodél visi misy zondy vidiniai
jutikliai gamykloje, naudojant sertifikuotus jrankius, sukalibruojami
iki+/-0,5°C (1 °F), o po to kruopsciai iSbandomi.

Kodél mano duonos vidiné temperatira buvo pasiekta, bet pluta
vis dar neatrodo pakankamai tamsi?

Rezultatas gali skirtis priklausomai nuo jusy orkaités nustatymuy ir
naudojamos orkaités — tradicinés ar su ventiliatoriumi.

+~Thermomix® Sensor" pranes$é, kad mano mésa arba Zuvis paruosta,

taciau ji neiSkepé j mano norimo lygio, kodél?

Dauguma neiSkepimo problemy yra susijusios su temperatlros

jutiklio jdéjimu. Vidinis temperaturos jutiklis yra 2 cm atstumu nuo

smailiojo galo.

Svarbu, kad 8i dalis baty jkiSta j storiausia mésos ar Zuvies dalj.

Kitos problemos gaminant maistg rankiniu bidu gali bati susijusios

su orkaités temperatdra, kurig reikia reguliuoti pagal ruoSiamos

meésos rasj:

o Jei gaminate mésg, kurios vidiné temperatdra yra didesné (pvz.,
minksSta kiaulés papilvé 95 °C), naudokite mazesne orkaités tem-
peratira (pvz., 150 °C tradicinéje orkaitéje), kad mésa neisdzidty
irnesudegty.

e Jeividiné temperatira yra mazesné (pvz., Zalia su krauju antie-
nos kratinélé 57 °C), naudokite didesne orkaités temperatirg
(pvz., 200 °C orkaitéje su ventiliatoriumi), kad odelé baty traski,
tacCiau neperkeptumeéte.
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e Jei gaminate labai minkstg mésa (pvz., daug kolageno turincius
kietus gabalus kaip plésyta kiaulieng), rekomenduojame gaminti
nustacius Zema orkaités temperatlra, pavyzdziui, 95 °C. ligesnis
kepimo laikas Zemesnéje temperatlroje padeda suskaidyti
kolagena ir lemia minkStuma.

~Thermomix®

1]
Sensor Kaip uZregistruoti ,Thermomix® Sensor"” produktus?

JUsy garantija automatiskai aktyvuojama, kai jsigyjate misy produkta
i§ jgalioto pardavéjo, todél produkto registracijos paslaugos
neteikiame.

Jeikyla problemy su Thermomix® Sensor, susisiekite su savo vietine
klienty aptarnavimo tarnyba.

taikoma 2 mety
garantija.

Thermomix salonas

Ukmergés g. 241, Vilnius

+370 65508080

Darbo laikas: I-V nuo 10:00 iki 17:00
Email: thermomix@rickman.lt

Pranesimas apie
Maisto saugyg

Maisto sauga yra svarbi kiekvienam. Taciau Numatytieji gaminimo taskai néra maistui
pazeidZiamoms grupéms (vaikams iki 5 mety, saugios vidinés temperatiros visoms parinktims,
suaugusiems nuo 60 mety, nés¢ioms mote- todél jos neturéty bati naudojamos gaminant
rims ir Zmonémes su nusilpusia imunine sistema) maistg pazeidZiamiems Zzmonéms, kuriems kyla
kyla didesné apsinuodijimo maistu rizika, to- didesné maisto saugos rizika.

déljie visada turéty valgyti maista, pagaminta

iki saugios vidinés temperatiiros. Informacijos apie saugia viding gaminimo

temperatiira rasite ,Thermomix® Sensor”
naudojimo vadove.
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Recepty fotografaiir stilistai

Ana Teixeira, Nantas, Prancuzija, 24 psl.

Antonio Nascimento, Portugalija, 20 psl.

Ben Dearnley, Australija, 33 psl. (apacioje kairéje)

Craig Kinder, Australija, 25 psl.

Cristian Barnett, JK, 18,19,22ir 30 psl.

Dennis Savini, Sveicarija, 23 (virduje deginéje)
ir28 psl.

Diana Moschitz, Vorwerk International, virselis,
11,14,16ir31 psl.

D3 Studio, Nantas, Prancuzija, 21 psl.

Laurent Grivet (nuotrauka) and Gaélle Goumand
(stilisté), Renas, Prancizija, 29 psl.

Lukas Kirchgasser Fotografie, 26 psl.

Martin Gentschow, Diuseldorfas, Vokietija, 32 psl.

Marie Sjoberg, Ispanija, 1-2 psl.

Rob White, Sveicarija, 33 psl. (virduje deginéje)

Sonja Priller, Austrija, 23 (apacioje kairéje) ir 27 psl.

Superhumans, Italija, 5,6,7,9,17,35,36 ir41 psl.

.Bluetooth®" Zodinis prekés Zenklas ir logotipai yra
registruoti prekés zenklai, priklausantys ,Bluetooth
SIG, Inc!”. ,Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG"
Siuos Zodinius prekés Zenklus ir logotipus naudoja
pagal licencija.
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