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Mi a
Thermomix®
Sensor?

AThermomix® Sensor egy ételhémérd, de annal
sokkal tdbbet tud. AThermomix® Sensorral most
el6szor terjesztjiik ki a Thermomix® Irdnyitott

fézési élményt siitére, f6zSlapra és grillstitSre.
Alényege az, hogy a pontos magh&mérséklet
ismeretével tokéletes texturat érhetlink el
stitemények, kenyerek, hisok és halak elkészité-
sekor. Mennyeien hangzik, igaz?
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ElsO lepések

AThermomix® Sensor hasznalatanak megkezdése gyors
és egyszerU. Egyszeri telepités utan marhasznalhatja
isa mindennapi fézéshez. Ennyire egyszerd: ,lllessze be
a Thermomix® Sensort".

1 csomagolja ki a Thermomix® Sensort. Nyissa ki
az akkumulator egységet a Thermomix® Sensor
hatuljan, és tdvolitsa el a védéfolidt az akkumuldtor
egységrél. Ezzel megkezdi az érzékels akkumula-
tordnak toltését.
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4 Nyissa ki a t3ltét, és vegye ki az érzékelt. Amikor
az érzékelbt leveszi a toltérél, a LED zdlden villog,
jelezve, hogy a t6lt6 csatlakoztatva van az
érzékeléhoz.

5 Elsé hasznalat el6tt tisztitsa meg az érzékeldt

2 Olvassa el a QuickStart kartyat, ésismerkedjen vizzel és mosogatdszerrel az esetleges gyartasi
meg a hasznalati Utmutatéban taldlhatod biztonsagi  maradvanyok eltavolitdsa érdekében.
utasitasokkal.

3 Amaximalis kezdeti tdltési idé 2 6ra, ennek
elteltével aThermomix® Sensor teljesen
feltoltédik és haszndlatra készen all. Gyors,
“’ermm . 3 Ateljes feltdltést kdvetSen az akkumuldtor 24 6ran biztonsagos
VORWE R« at mikoddképes. és kénnyen
N hasznalhaté.

Erzékeld
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Thermomix® Sensor

beallitasa

1 Be-és kikapcsolas

Amikor kiveszi az érzékel6t a toltébdbl, az automati-

kusan bekapcsol, és hasznalatra készen all.
Az érzékeld kikapcsolasahoz helyezze vissza a
toltébe, és zarja le.

2 AThermomix® Sensor csatlakoztatasa a

Thermomix® TMé6-hoz

Akészililék kijelzéjén az alabbiak szerintjarjon el:

e Vdlassza a ,Menl"pontot.

e Valassza a ,Bedllitdsok" pontot.

o Aktivalja a Bluetooth® kapcsolatot, ha még nincs
bekapcsolva.

e Valassza az ,Eszkdz6k csatlakoztatdsa”
lehet8séget (Kérjlik, vegye figyelembe, hogy
egyszerre csak 1 érzékeld csatlakoztathatd a
Thermomix® készilékhez).

e Valassza a ,Thermomix® Sensor"/,Eszkdz
hozzdadasa"pontot.

o AThermomix® Sensor csatlakoztatva van.

AThermomix® Sensor médot a Médok és
Eszkdzok képernydn keresztil érheti el a
Thermomix® TMé eszkdzdn.

= a - -
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Mérleg Thermomix® Aprités Dagasztés Turbé
Sensor
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Elémosas Keverés Tojasfézé Vizforrald Melegités
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F6z6koézpont

A F&6z68kozpont lehetdvé teszi, hogy a
Thermomix® TMé6 kijelz&jének barmelyik
képernydjén, és a f6zés sordn barmikor
ellendrizhesse a recept lépéseinek aktualis
fézési dllapotat.

Akdr Irdnyitott f6zés médban, akdr manuali-
san féz, kattintson a F6z6kdzpont mendre
a képernyd tetején:

Hozzéaférést kap:

o Arecept dllapotahoz: hatralévé fézésiidés,
aktuadlis- és célhémérséklet és f6zési
sebesség.

o |dbzitd

e Thermomix® Sensor
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3 AThermomix® Sensor csatlakoztatsa a

Cooking Center mobil alkalmazashoz

e Olvassa be az alabbi QR-kdédot az App Store-bol
vagy a Google Playstore-bdl a Cooking Center
mobilalkalmazas telepitéséhez.

SZEREZD BE:
® Google Play

2 Letdlthets az

@& App Store-bdl

o Nyissa meg az alkalmazast. AThermomix® Sensor

hasznalatdhoz a Cooking Center mobilalkalma-
zasban érintse mega ,+" gombot az alkalmazas

jobb alsé sarkaban, majd valassza a ,Thermomix®

Sensor” lehet&séget. Engedélyezze a Bluetooth®
haszndalatat és az értesitések fogadasat (az
Android kérheti a Helyi szolgaltatasok hasznala-
tat). Adja hozzdjaruldsat a Thermomix® Sensor
mUikodéséhez.

Miutan csatlakozott a Bluetooth®-hoz, az
alkalmazas megkeresia Thermomix® Sensort,
és parositja az alkalmazassal.

Miutan parositotta a Thermomix® Sensort az
alkalmazassal, egy Uj Thermomix® Sensor kartya
jelenik meg a kezd&képernydn. A kezdéshez
érintse meg a kartyat.

AThermomix® Sensorral térténd fézés vagy
sUtés megkezdéséhez egyszerlien érintse meg a
.bedllitott hémeérséklet” pontot, és Varazslonk
végigvezeti Ont a kivant étel elkészitésének
legjobb lehet&ségein. Ha ismeri a szlikséges
maghdmeérsékletet, manudlisan is beallithat egy
h&mérsékletet.
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Thermomix® Sensor
hasznalata

ﬂ kozelében legyen: példdul stités kdzben he-
lyezze a toltét a stité kozelébe, a tolté hatoldalan

Belsé maximalis . . -
taldlhaté magnesekkel vagy anélkdil.

100°C . P
AThermomix®TMé elhelyezhetd kissé tavolabb
‘ az érzékelbtél és a toltétdl (a kornyezettdl
fliggden 1-50 m kdzdtt).
2 Az érzékeld behelyezése az ételbe
AThermomix® Sensor egy Bluetooth® hémérd O
Rozsdamentes ac| két érzékelbvel. Abelsé h6mérséklet érzékels Sensor
szerkezet ahegy elsé harmadaban taldlhaté. Ahdmérd az hasznalatakora
étel belsé hémérsékletét méri, ezért alehetd hal vagy husfilé ne
. legkdzelebb kell elhelyezni az étel magjahoz. A legyen 2cm-nél
ﬂ masodik érzékels a fekete kerdmia rész végén vékonyabb.
. ] Keramia taldlhatd, és a kdrnyezeti hémérsékletet méri. :
Kérnyezeti fogd e P 1 B o i
imali Helyezze be az érzékelSt (a hegyet és a jelzést)
maximalis
275 0C Areferenciajelzést (Iasd az abrata 11. oldalon) az ételbe.
is be kell helyezni az ételbe, hogy biztositsa a

pontos hémérséklet-leolvasast és a pontos

id6szamitast. Olyan tésztak esetében, amelyek Hegy
sUtés kdzben tovdbb kelnek, a referencia jelzést
nem feltétlentl kell teljesen bellilre, elég csak
ateésztafellletéhez kdzel beilleszteni. ‘
—

Sy

1 Az érzékel6 és a tolts elhelyezése

Afézési folyamat sordn az érzékel§ folyamatosan

tovabbitja az adatokat a Thermomix® TMé6-nak és Referencia
az alkalmazasnak. Jelzés
AtOIt6 ismétiként mikodik, és erdsiti a jelet.

Ezért ligyeljen arra, hogy a t6lté mindig az érzékeld
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Atarté hasznalata

Bizonyos tésztak stitésekor (pl. 1agy vagy megle-
het&sen folyékony allagu siteménytésztaknal, az
érzékel6 nem marad a helyén. llyenkor haszndlja
atartét, hogy az érzékeld megfelels helyzetben
maradjon az ételben, és annak megakadalyoza-
sara, hogy belestllyedjen a tésztaba.

Atarté hasznalatdhoz két kiilonb6zé behelyezési
szog koziil valaszthat a sitéforma méretétdl és
atészta mennyiségétdl fliggben , A és B (Iasd az
aldbbi abrat).

Tekintse meg a TM6 Iranyitott Receptekben és az
alkalmazasban elérhetd videdkat.

(A) &

Atarto

220°C
hémérsékletig
hasznalhaté.
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Helyezze a tartét a stitéforma szélére az aldabb
lathatd mddon, csisztassa at az érzékel6t a
tartdn, majd helyezze az ételbe.

Akeléstigényld tésztak esetében az érzékeld

behelyezési mélysége valtozhat.

I. Tésztaszintsltés elStt: az érzékelbt legaldbb
félutig kell behelyezni, a hegy és a jelzés kozé.
Areferencia jelzés lathaté maradhat.

Il. Atésztasllés kozben megkel, és befedia
jelzést

Ugyeljen arra, hogy az érzékeld hegye soha ne
érjen hozzd a stitéformahoz.

3 Etelek elkészitése az érzékelével

Asutési folyamat soran a Thermomix® Sensor
folyamatosan csatlakozik a Thermomix® TMé6-hoz
és/vagy a Cooking Center alkalmazashoz
(maximum 2 csatlakoztatott eszkdz). A kijelzén
informaciokat kap a h6mérsékletrdl és a hatralévé
f&zésiid6rél. Ahdmérsékletre és a hatralévd f&zési
id&re vonatkozd informacidk a kijelzén lathatok.
Ertesitést kap arrél, amikor a hist vagy halat le kell
venni a tzrdél és pihentetni kell, amig eléria mag-
hémérsékletet. A pihendidd utdn az étel készen all
atdlaldsra (gy6z8djon meg arrdl, hogy engedé-
lyezte az értesitéseket az alkalmazasban).

Siités-f6zés konnyedén

Az érzékel6 kerdmia vége nem lehet

tulzott héhatdsnak kitéve. Ha nagyon magas
hémérsékleten hasznalja, példaul grillstitében
vagy sutétanyérban, az érzékel§ behelyezése
elétt el6szor nagy langon piritsa meg az ételt,
majd vegye le alacsonyabb h&fokra (275°C-nal
alacsonyabba). Ha az érzékeld tulmelegszik,
értesitést kap a Cooking Center-ben (az alkalma-
zasban vagy az eszkozon).

Amikor
serpeny6ében vagy
grillen siit, ne felejtse
el megforditania

hustvagy a halat
amikor az alsé feliik
megbarnult.

4 Tisztitas

o Tisztitas el6tt hagyja lehdini az érzékelSt.

o Tisztitsa meg az érzékeldt és a tartdt vizzel és
mosogatdszerrel minden haszndlat utén. Ne
hasznaljon alkoholt,ammaoniat, benzint vagy
suroldszert tartalmazé tisztitdszereket, mert
ezek karosithatjak a késziléket.

® Ne meritse az érzékel8t hosszu id8re vizbe.

o Gy8z8djon meg arrdl, hogy az érzékeld és a tartd
teljesen szdraz, miel&tt visszahelyezi a téltébe.

o Folyamatos haszndlat utan az érzékelé
elszennyez&dhet. Ez természetes folyamat, és
nem befolydsolja az érzékeld teljesitményét.

Tipp

e Aszénsliték legjobb eredményének elérése
érdekében varja meg, amig a lang kialszik. A
grillstité hémérsékletének szabdlyozasara a
legegyszerlibb mddszer, ha a szenet félrehlzza,
igy kap egy nagyon forré oldalt, mig a masik
oldal nincs kdzvetlen hének kitéve.

e Ha gdz grillstitét haszndl vagy serpenydben st
atlizhelyen, Ggyeljen arra, hogy ne [épje tul a
maximalis 275 °C h6mérsékletet.

e S{ités kdzben ne mérjen folyamatosan, hogy ne
szUrja ki vagy szakitsa fel a hust, nehogy a leve
kifolyjon és az étel szaraz maradjon. Ne felejtse
el egyszer-kétszer megforditani a hustvagy a
halat a folyamat soran.

e Ha On a felel8s a f6zésért, maradjon a grill
kozelében, és ligyeljen, hogy gyerekek ne
érjenek hozza.

ATHERMOMIX® SENSOR HASZNALATA 13



Receptek
Kivul-beldl
tokeletes

!

Valtsa sikerre a talalgatast
aThermomix® Sensorral.
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AThermomix®Sensoraz eszkoz,
ami teljessé teszi a konyhdjat

AThermomix® Sensor biztosabbd teszi a mindennapi ételek és az
tinnepi menik elkészitését, tokéletes eredmeényekkel.

Milyen lenne, ha bellilrél érezhetné az ételt... és ellendrizhetné, hogy
a siitemény megfeleléen siilt-e vagy a hal tokéletesen atsiilt?
Hényszor mondott le Uj receptek kiprobaldsardl attdl tartva, hogy
nem sikerilnek?

AThermomix® Sensor lesz a legjobb segitStarsa, hiszen minden
ételnek mas a fézési pontja, és csak a Thermomix® Sensor
pontossaga segithet elérni a tokéletességet.

AThermomix®
Sensor érzékelGje
legfeljebb 275°C
kérnyezeti hémérsékleten
hasznalhaté. A maximalis
mérheté maghémérséklet

100°C.

4 . Miért érdemes a Thermomix® Sensort hasznalni ? Avarazslatos trié: Thermomix® + Sensor + Mihez van sziikségem a Thermomix® Sensorra?
e Elvezze az Irdnyitott f6zési éiményt, most elészor Cooking Center alkalmazas. Hasznalja kenyerekhez, siiteményekhez,
a keveréedényen kivil, mara sitében, a AThermomix® SensoraThermomix® tdkéletes husokhoz, szdrnyasokhoz és halakhoz.
féz6lapon és a grillben is kiegészit&je. Asorrend nagyon egyszer(:
e Biztositson nagyobb élelmiszerbiztonsagot a 1. Kezdje el a f6zést a szokasos médon a Milyen eszk6z6kkel hasznalhaté?
megfelel6 maghémérséklet garantaldsaval Thermomix® készilékkel. AThermomix® Sensor a kovetkezd konyhaesz-
o Kévesse nyomon a fézés allapotat a Thermomix® 2. Kbvesse lépésrél Iépésre aThermomix® koézokkel makodik: stitd, grillstitd, és tlizhelyen
TM6 F6z8kdzpontjaban, és fogadjon kijelz&jén vagy kozvetlenil a Cooking Center haszndlt edények.
értesitéseket mobiltelefonjanis alkalmazasban megjelend utasitasokat,
o Mutasson fel konyhaséf minéségti fézési és hasznalja aThermomix® Sensort az ott
eredményeket megadott médon.
® Nagy pontossagl mag- és a kornyezeti 3. AThermomix® F6z8kdzpont menijében
hémérséklet figyelés ellendrizze a recept elérehaladdsat, vagy varja
e Hasznalata egyszer(: vegye ki az érzékelbt a meg az értesitést az okostelefonon, amikor
tolt6bdl, és kovesse a Thermomix® TM6 és az app a hus, hal vagy kenyér elkészlilt.
utasitasait

® Megbizhatd Bluetooth® rendszer

RECEPTEK — KIVUL-BELUL TOKELETESEN 17
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Marhahus

Egy Marhahus Wellingtont kérek!

Zsenge marhahus esetében az egyik alapvetd szabaly, hogy nem szabad tulsitni

azon a ponton, ahol mar kiszarad, nehéz vagni és rdgni. A rézsaszin ténus

eléréséhez, amit a receptek eléirnak, olykor jé lenne belelatni a hus belsejébe.

Rdézsaszines drnyalatot kapni a bélszin belsejében anélkiil, hogy a hus nyers
maradna, nem kénny( feladat. Még nehezebb, ha a hust leveles tésztdaba
csomagoljuk, mint a marha Wellington esetében. llyenkor nem lehet a his
szélébe belevagni, és belekukkantani.

J6 hirtink van!

AThermomix® Sensor segit a megfeleld elkészitésben!

AThermomix® Sensor biztositja az egyes marha-
husszeletekhez sziikséges maghémérsékletet

a kivant stitési szint eléréséhez, legyen az véresen,
kdzepesen vagy jol atsiitott, illetve puhdra fézott
zsenge hus (pl. tépett hus vagy szegy ).

|

Steakhez - Lehetdleg egyenletes vastagsagu
husszeletet vasaroljunk.

Miutdn az elkésziteni kivant marhahus szeletet
és a Thermomix® Sensor médban aTMé-on, vagy
az alkalmazasban elérhetd listabdl a kivant f6zési
szintet kivalasztotta, helyezze be az érzékel6t,

Uigyelve arra, hogy a hegye a szelet a vagas
legvastagabb részének magjaban legyen, és a
referencia jelzés teljesen be legyen helyezve
ahusba.

o Steak esetén az érzékelSt vizszintesen helyezze
be a steak egyik oldalardl.

e Nagyobb darab husoknal, példaul siiltek
esetében fellilrdl, atldsan helyezze be az
érzékelbt.

e Csontos darabok esetében ligyeljen arra, hogy
az érzékeld ne érjen hozza a csonthoz.

Afézési pont kivalasztasa és az érzékeld
behelyezése utdn nyomja meg a START gombot.

AThermomix® Sensor a becsllt f6zésiidét és az
aktudlis maghédmérsékletet mutatja. Hisok ese-
tében néhany perc elteltével a kezdeti becsiilt
f&zésiid6 folyamatosan frissiil, ahogy a maghé-
meérséklet emelkedik.

Ertesitést fog kapni arrél, amikora hust le kell
vennie a tlzrd|, és pihentetnie kell amig eléria
maghdmeérsékletet. A pihentetés utan a hus
talalhato.
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Sertéshus

Asertéshushoz rendelkezésre all6 sttési lehetdsé-
gek a kozepesen véres, kbzepes, kbzepesen jol
atsilt, jol atslilt és téphetd puha siilt, mindegyiket
csak a megfeleld husszeletekhez ajanljuk.

Miutan kivalasztotta az elkésziteni kivant sertés-
husdarabot, és kivalasztotta az elkészitési mdédot a
rendelkezésre all6 listabdl, helyezze be az érzé-
kel6t Uigyelve arra, hogy a hegye a vagas legvasta-
gabb részének magjaban legyen, és a referencia
jelzés teljesen be legyenillesztve a husba.

o Steak (pl. husszelet) esetén vizszintesen helyezze
be az érzékelSt a husszelet egyik oldalardl.

e Nagyobb darab husoknadl, példaul siiltek eseté-
ben fellilrdl, atldsan helyezze be az érzékelst.

e Csontos darabok esetében lgyeljen arra, hogy az
érzékeld ne érjen hozzd a csonthoz.

Bordak
stitésekor

tigyeljen arra,

hogy kb.2cm
huslegyena
csontokon.
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Afbzésilehet8ség kivalasztasa és az érzékeld
behelyezése utdn nyomja mega START gombot.

AThermomix® Sensor a becsiilt f6zésiidSt és az
aktudlis magh&mérsékletet mutatja. Husok
esetében néhany perc elteltével a kezdeti becslilt
f&zésiidd folyamatosan frissiil, ahogy a
maghdémeérséklet emelkedik.

Ertesitést fog kapni arrél, amikora hust le kell
vennie a tlzrdl, és pihentetnie kell amig eléria
maghdmeérsékletet. A pihentetés utan a hus
talalhato.

Amikor
csontos hust

siit, az érzékel6t
acsont mentén,
ne acsont
felé mutatva
helyezze be.

Barany

Abdaranyhushoz elérhetd fézésilehetéségek a
véres, kozepesen véres, kdzepes, kdzepesen jol
atslilt, jol atsiilt és tépett zsenge hus, mindegyiket
csak a megfeleld hisdarabokhoz ajanljuk.

Miutdn kivalasztotta az elkésziteni kivant barany-
hust, és kivalasztotta az elkészitési médot a ren-
delkezésre all6 listaban, helyezze be az érzékelSt
ligyelve arra, hogy a hegye a vagas legvastagabb
részének magjaban legyen, és a referencia jelzés
teljesen be legyenillesztve.

e Husszeletek és vékony husszeletek esetén az
érzékelbt vizszintesen helyezze be a husszelet
egyik oldalardl.

® Nagyobb darab husoknal, példaul siiltek eseté-
ben felllrdl, atldsan helyezze be az érzékel6t.

e Csontos darabok esetében ligyeljen arra, hogy
az érzékeld ne érjen hozzd a csonthoz.

Afézésilehetdség kivalasztasa és az érzékeld
behelyezése utan nyomja meg a START gombot.

AThermomix® Sensor a becslilt f6zésiid6t és
az aktudlis maghémérsékletet mutatja. Hisok
esetében néhdany perc elteltével a kezdeti
becslilt f6zésiidé folyamatosan frissiil, ahogy a
maghdémeérséklet emelkedik.

Ertesitést fog kapni arrdl, amikor a hust le kell
vennie a tlzrdl, és pihentetnie kell amig eléria
maghdémeérsékletet. A pihentetés utan a hus
talalhato.
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Abaromfi kategdria a szarnyasok széles skaldjat
jelentia csirkétdl a libaig.

Az elérhet6 f6zésilehetdségek a kivalasztott
baromfi tipusatol fliiggéen eltéréek lehetnek.
Példaul a kacsa- és libamell lehetéveé tesz kevésbé
és kozepesen atsilt f6zési médokat, mig a csirke
és a pulyka nem, élelmiszerbiztonsagi okokbdl.

Tollas vad vagy vadszarnyas stitésekor hasznalja a
kacsa kategoriat.

sat kivalasztotta: csirke, pulyka, kacsa vagy liba,
és valasztott f6zési mddot a rendelkezésre all6
listdbdl: egész madarak vagy meghatarozott dara-

L]
B a rOI | Ifl bok, csonttal vagy anélkil (mell, Iab vagy comb),

helyezze be az érzékel&t ligyelve arra, hogy a

hegye avagas legvastagabb részének magjaban
legyen, és a referencia jelzés teljesen be legyen
Tokéletes pulyka illesztve.

Nem tul sok, nem tul kevés. Pont jo.

Atbkéletes pulyka elkészitése néha enyhén szdlva is kihivast

. o . ) e . Ha grillen siit,
jelenthet: nem kénnyd felismerni, mikor kell kivenni a stit6bdl. Nem

e : . tigyeljen arra, hogy
szabad, hogy tul koran kivenni, de tul késén sem. Eppen idében kell az érzékeld keramia
kivenni ahhoz, hogy teljesen atslilt de ne szdraz, mégis gyénydri vége min.10 cm-
aranyszin( legyen kiviilrél, beliilrél pedig szaftos és puha maradjon. tavolsagralegyena

Mint minden ételnek, a pulykdnak is van tékéletes siitésmaodja! IdSt héforrastol.

kell adni a pacolasnak, ahogy a hagyomany eldirja. Idére van sziikség az
egyenletes atsliléshez, és idd kell ahhoz, hogy pompas izt kapjunk.
Amig a siitében van a hus, On azon tinddhet, hogy...megfelelé-e a
hémérséklet? Vagy hogy a bérugy fog-e ropogni, ahogy On szeretné...?
Ezért oda-vissza jara konyhdban, hogy szemmel tartsa a pulykat.
De ez mdra multé! Most mar pulykasiités kézben massal tdltheti az
idejét, ihat egy csésze tedt, amig lizenetet nem kap a mobiljan.

A pulyka elkésziilt. Nem tul sok, nem tul kevés. Pont jo.
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Miutdn a rendelkezésre all6 listabdl a baromfi tipu-

e Egész madarak esetében az érzékel6t a mell
legvastagabb részébe helyezze be.

o Mell esetében vizszintesen helyezze be az
érzékeldt a hus legvastagabb részébe.

o Csontokkal és egész szarnyas siitése esetén
gy6z8djon meg arrdl, hogy az érzékeld nem
ér hozza a csontokhoz.

Afbzésilehet8ség kivalasztasa és az érzékeld
behelyezése utdn nyomja meg a START gombot.

AThermomix® Sensor a becsiilt f6zésiid6t és az
aktudlis maghémérsékletet mutatja. Husok
esetében néhany perc elteltével a kezdeti becslilt
f&zésiid6 folyamatosan frissil, ahogy a maghé-
mérséklet emelkedik.

Ertesitést fog kapni arrél, amikor a hust le kell
vennie a tlzrdl, és pihentetnie kell amig eléri
amaghdémérsékletet. A pihentetés utdn a hus
talalhato.
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Siisson egész halat

Pont mint a haldaszok

A haldsz azt mondta a grillezének:

"Hé, nekem csak addig slisd, amig marnem véres."
Mds szavakkal ez azt jelenti, hogy a hal nagyon kényes, és soha nem
szabad tulsitni, kiilénben elvesziti nedvességét és finom

texturajat,amitdl a jol stitott hal gydnydrien és természetesen szétmallik.
Agrillezett, parolt, fétt, siilt vagy stitében slilt hal egyike azoknak az
ételeknek, amelyekhez elengedhetetlen a megfelels elkészitési szint

ismerete. Gondoljon a Thermomix® Sensorra ugy, mint a ,haldszra’,
akibellilrél érzi a halat, és megmondja, mikor siilt 4t tokéletesen.

AHal kategdria kiilénféle halfajtakat foglal
magaban.

Ha a keresett tipus nem szerepel a listaban,
valassza az ,egyéb" lehetéséget.

Ahalak szamara elérhetd f6zési lehetéségek a
kézepesen, kdzepesen jol és jol atsilt.

Miutan kivalasztotta a hal tipusat és a stitési
lehet8séget a rendelkezésre all6 listabdl, helyezze
be az érzékel6t megfeleléen, ligyelve arra, hogy a
hegye avagas legvastagabb részének magjaban
legyen, és a referencia jelzés teljesen be legyen
illesztve a halba. Kérjlk, vegye figyelembe, hogy az
.Egyéb" kifejezés egész halra vagy nagyobb
darabokra vonatkozik. Kérjlik, vegye figyelembe,
hogy a legjobb eredményeket nagyobb filézett hal
vagy egész hal esetén ériel.

o Filé esetén az érzékelSt a legvastagabb részbe,
vizszintesen helyezze be.

o Egész hal esetén az érzékel8t a hal legvastagabb
részébe helyezze be, és ne érintse a gerincet és a
csontokat.

Af6zésilehetdség kivalasztasa és az érzékel
behelyezése utdn nyomja meg a START gombot.
AThermomix® Sensor a becsiilt f6zésiid&t és az

aktudlis maghdmérsékletet mutatja. A halak
esetében néhany perc elteltével a kezdeti becslilt
fézésiid6 folyamatosan frissil,ahogy a maghd-
mérséklet emelkedik.

Amaghdmérséklet elérése utan értesitést kap
arrél, hogy le kell vennie a halat a tlzrdl. Az
értesités azt is megmutatja, hogy mennyiideig kell
pihentetni a halat, hogy biztosan a legjobban
elkészitve szolgalhassa fel.

F

JOTUDNI

Arecept szerinti teljes stitésiidé a hus vagy
hal sulyatdl, az étel kezdeti hémérsékletétdl
és a kivant stitési foktol fligg.
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Kenyérsiités

Ropogds, tokéletes héju kenyér

Eszrevette maraz emberek kiilénleges kéréseit kenyérvdsarlaskor?
Van, aki ropogdsan szereti, van, akiinkdbb puhan, van, aki jol sitve,
van, akinem...az izlések eltérdek, és valdszinlileg ez otthon is igy van. Az
otthonikenyérsiitésben az a j6, hogy Ugy késziti el, ahogy szeretné!

A hazi kenyérslités paratlan elégedettség érzetet ad. Az élményt az
adja, hogy mindéssze két-hdrom alapanyagbdl olyan ételt tudunk
elkésziteni, ami szinte minden gasztrondmiai kultura kbzponti eleme.

Ajo tészta és a megfelel kelesztés mellett a siités is nagyon fontos.
A slitét altalaban eld kell melegiteni, hogy magasabb hémérsékletet
érjen el, és a vagyott ropogds kérget kapja. Fontos, hogy elérjiik az

idedlis stitési pontot, és ehhez martébbé nem kell kopogtatnia a forré
kenyéraljat, hogy ellendrizze a kivant lireges hangot.
Most mar csak varnia kell az értesitésre az okostelefonon.
Kenheti a vajaskenyeret!
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Fontos el8szor ellendrizni, hogy az elkésziteni
kivant recept a Kenyér csoportba tartozzon.

Ha igen, meg kell hataroznia, hogy melyik kenyér-
tipushoz tartozik.

Akenyértésztak alapvetben lisztbd|, vizbdl, sébol
és éleszt8bdl vagy kovaszbdl dlinak. Egyes tésztak
sortvagy stitéport tartalmazhatnak kelesztéként.
Atésztak lehetnek sésak vagy édesek. Alegtdbb
esetben a tésztak kézzel is kezelhetbk.

o Az alap tésztak lisztet, vizet vagy mas zsirmentes
folyadékot, sot és élesztSt vagy mas erjesz-
téanyagot tartalmaznak. Tartalmazhatnak gyogy-
névényeket, fiszereket és magvakat is.

o Aliszten, vizen, son és élesztén kivil, a gazdag
tésztak zsirt (vaj, olaj, diszndzsir), cukrot vagy
mézet, tojast, tejszint stb. is tartalmaznak.

A gazdag tészta tartalmazhatja ezen 6sszetevék
egy részétvagy mindegyikét (pl. brids,
panettone, roscén de Reyes...)

Néhany siiteményt, ami friss gylimdlcsot, zoldsé-
get, tojast, cukrot, de éleszt&t nem tartalmaz,
kenyérnek neveziink (pl. banankenyér). Ezeket
sitemény mdédban kell sitni (alap és friss
gylmolcstorta opcid, a kenyér mod helyett).

Ha a tészta készen all a slitésre, valassza ki, hogy
alaptésztavagy gazdag tészta.

Helyezze be az érzékelSt a tésztdba megfelelden,
Uigyelve arra, hogy a hegye a tészta magjaban
legyen, és a referencia jelzés teljesen rajta vagy
kézel (max. 1 cm-re) legyen a tészta felliletéhez.
Atészta kelés kdzben el fogja fedni. Gy&zddjon
meg arrdl, hogy az érzékelé hegye nem érhozza a
sttéformahoz.

Ha a tészta nem elég szildrd ahhoz, hogy megtartsa
az érzékeldt, stitéformara lesz sziikség. llyen
esetben haszndlja a tartot, hogy az érzékel&t a
helyén tartsa.

Miutan kivalasztotta a kenyértipusat és
behelyezte az érzékelét, nyomja meg a START
gombot.
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Addig stisse a kenyeret, amig a F6z6kdzpontban
|athatd maghdmeérséklet el nem éria célhémér-
sékletet. AThermomix® Sensor a becsilt stitési
id6t és az aktualis maghdmérsékletet mutatja.
Abecsllt stitésiidé a maghémérséklet emelke-
désével fokozatosan médosul.

Amaghémérséklet elérése utdn értesitést

kap arrél, hogy a kenyeret ki kell venni a stit6bél.
Ha sotétebb héjat szeretne, stisse tovabbi

3-5 perccel a kenyér tlzrél vald levételérdl
sz010 értesités utan.

Mindig hagyja kih(lni a kenyeret miutan a stitébdl
kivette, az érzékeld kivétele utan,szeletelés és
talalds el6tt. Ha a kenyeret nagyon forrén vagja/
tdlalja, a héja még nedves lesz, és nem tudja
megtartani magat.

AThermomix® Sensor garantalja a stités pontos
irdnyitasat, fliggetlenll a stitd tipusatdl, a tészta
formatdl vagy a stit6formatdl. Tokéletes maghé-
mérsékletet biztosit akkoris, ha a stitésiidd eltéra
receptben megadottdl.
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Tortak

Hogyan lehet elérni, hogy a
stiitemény a legfinomabb legyen?

Tudjuk meg, milyen a stitemény beldlrdl.

Aslteménytésztak altaldban vékonyabbak, mint
a kenyértésztadk, és stit6formatigényelnek. A
legtobb stiteménytészta lisztet, tojast, cukrot és
keleszt&szert tartalmaz, legyen szé stitéporrdl,
szédabikarbdnardl vagy felvert tojasfehérjérdl.
AThermomix® Sensor mddban a kdévetkezd
siteménytipusok érheték el:

e Alap és friss gylimolcstortak:

- Az alap stitemények a tojassargan kivil csak
kevés hozzdadott zsirt (vagy egyaltalan
semennyit nem) tartalmaznak pl. piskéta)

- Afriss gyimolcs tortak megfeleld mennyiségl
nyers vagy fétt gyimolcsot vagy zoldséget
tartalmaznak a tésztédba keverve (pl. bandnke-
nyér, répatorta), valamint tovabbi &sszetevs-
ket, példaul vaj

o A gazdag siitemények olyan alap slitemények,
amelyek tovabbi zsirt és/vagy olyan &sszetevé-
ket tartalmaznak, mint csokoladdé, karamell
és/vagy egyéb krémek vagy kenhetd krémek
(pl. marvanytorta, joghurtos torta, citromtorta,
bogrés siitemények)

o Aszaritott gylimolcsds siitemények olyan
sitemények, amelyek nagyobb mennyiségU
szdritott gyimolcsot és tovabbi dsszetevdket,
példaul fliszereket és héjakat tartalmaznak
(pl. karacsonyi sitemény, gyimdlcskenyér)

o Egyéb siitemények: olyan siitemények, amelyek
belseje nedves, lagyabb és krémesebb (pl.
|avatortak)

AThermomix® Sensor biztositja az On éltal
kivalasztott siiteménytipushoz megfeleld
maghd&meérséklet fenntartasat.

Valassza ki a sitemény tipusat és a kivant opciot:
o Alap és friss gyiimdlcstortak

e Gazdag és bogrés stitemények

o Szaritott gyimadlcs tortak

e Egyéb stitemények

Helyezze a tartdt a sité6forma peremére Avagy B
poziciéba, a forma belseje felé nézve, a receptben
megadott tészta mélységben:

o Az A pozicidt szabvanyos téglalap alaku
(arévidebb oldalra helyezve), vagy kerek torta-
formakhoz hasznalja

e AB pozicidban a tartdt a belsé peremre helyezve
haszndlja (gy(rd alakd formék vagy keskeny és
mély dobozok esetében)

Alegtobb
tipusu
tortaformahoz

alkalmas.
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Alegjobb
eredmény elérése
érdekében
gy6z46djén meg arrdl,
hogy a forma az
Girtartalma Y2—%4-ig
legyen megtoltve.

Helyezze be az érzékel8t Avagy B pozicidban (lasd
12.oldal) atésztdba ligyelve arra, hogy a hegye
beleérjen a tészta magjaba. El6fordulhat, hogy a
referencia jelzést nem tudja teljesen beilleszteni,
de minden esetben legyen lehetd legkdzelebb

a tészta fellletéhez (max. 1 cm-re), mert a tészta
eltakarja azt, mikdzben siités kdzben tovabb kel.
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AfSzésilehetdség kivalasztasa és az érzékeld

behelyezése utdn nyomja mega START gombot.

AThermomix® Sensor a becsiilt stitésiid6t és az
aktudlis magh&mérsékletet mutatja. A becsdilt
sitésiidé a maghémeérséklet emelkedésével
fokozatosan médosul.

Ha elérte a magh&mérsékletet, értesitést kap
arrél, hogy a stitemeényt ki kell vennie a stitébdl.
Mindig hagyja kih(lIni a stlt ételeket, miel&tt
kiveszi az érzékel6t.

Alegjobb eredményt a szabalyos formakban
érheti el (kor- és téglalap alaku, vagy barmilyen
mas alaku formaban, amelyekben a szenzor
belsd érzékeldje eléri a tészta belsejét), amelyek
éle szabalyos, hatarozott, és a peremiik vékony
(nem hornyolt élek vagy széles peremek).

Ajo eredmény és a pontos hémérséklet-
leolvasas érdekében elengedhetetlen, hogy a
tartot megfeleléen, stabilan helyezze el, és

az érzékelbt megfeleléen helyezze be az étel
belsejébe.

Ez nem lehetséges, ha nagy vagy széles peremu

formakat, kis formakat, példaul muffintalcakat
vagy specialis alakd formakat hasznal.

JOTUDNI

Asltéshez sziikséges f6zésiid6 a tészta
tipusatdl, a forma méretétdl és attdl flgg,
hogy légkeveréses vagy statikus sitét
hasznal-e.

Egyszerlen kdvesse a Thermomix® Sensor
utasitasait, amelyek garantaljak a stités
pontos vezérlését, és biztositjak a tokéletes
maghdémeérsékletet, még valtozo siitési

id6 eseténiis.

Haa

siitemény

tal gyorsan
pirul, fedjele
siitépapirral.

SUTEMENYEK
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GYIK

Az érzékel6t
minden haszndlat

utan feltétleniil
meg kell tisztitani
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Hogyan ellendrizhetem az akkumulator to1tottségi szintjét?

AThermomix®TMé6 készliléken:

- Nyissa meg a bedllitdsokat

- Csatlakoztassa az eszkdzoket

- Thermomix® Sensor

- Thermomix® Sensor verzié és frissitése

Mobilkésziilékén:

- Nyissa meg a Cooking Center alkalmazast

- Valassza ki a Thermomix® Sensor kartyat

- Nyomja meg a ,Bedllitasok” gombot a képernyd jobb felsé
sarkaban az eszkdz képernydéjének eléréséhez

Ki kell cserélnem a t61t6 akkumulatoraban az elemet?

Ato6lté akkumulatora akar egy évig is kitarthat, ha dtlagosan hetente
kétszer hasznalja. Tudnifogja, mikor kell cserélni az elemet, mivel
errél figyelmeztetést kap a Thermomix® TM6-on vagy a mobiljan. Az
elem cseréjéhez tavolitsa el a hatlapot, hasznalja a fekete mlanyag
csikot a hasznalt elem egyszer( eltavolitasahoz, és cserélje ki egy

Uj AAA elemre.

Mennyi ideig birja a Thermomix® Sensor érzékel6 akkumulatora?
Ateljes feltdltést kdvetben az érzékeld akkumuladtora 24 dra
kapacitassal bir.

Mi ateendd, ha aThermomix® Sensor érzékelém nem tud
csatlakozni?

F&zés kdzben sok maradvany rakddhat le az érzékeldn. Ezek a
maradvanyok akadalyozzak a kapcsolatot az érzékeld és a tolté
kozott. Ez lehet ételdarab, flistbél szarmazd korom, de a legtébb
esetben csak egy kis zsir, ami esetleg nem is Iathato.

Ha ez megtdrténik, az érzékelé nem tud télteni, igy eléfordulhat,
hogy a kdvetkez& hasznalatkor teljesen lemerilve taldlja. Ez az egyik
leggyakrabban eléforduld probléma, ezért elengedhetetlen az
érzékeld tisztitdsa minden hasznalat utan.

Amaradékok eltavolitdsdnak leghatékonyabb mdédja, ha az érzékel 6t
alaposan megdorzsoli stitépor (szédabikarbdna) és fehérecet
keverékével és suroldszivaccsal, majd gyorsan lemossa és teljesen

megszaritja mielStt visszahelyezi a toltébe. Ne aggddjon, az érzé-

kel6nek nem art a folyd viz, és j6l viseli a dérzsdlést is! Erdemes
lehet a tdlt6 fém érintkezési pontjait is letdrdini szaraz ruhaval, az
esetleges ételmaradékok eltdvolitdsa érdekében. Ezutdn csak
hagyja az érzékel&t 2 6ran at tolteni.

Miutdn Ujbdl csatlakoztatta az érzékeldt, lgyeljen arra, hogy minden
haszndlat utan ragyogé tiszta legyen. Legtobbszor elég forrd,
szappanos vizet és a szivacs érdes oldalat hasznalni, barlehet, hogy
Ujra hasznalnia kell a szédabikarbdnat és az ecetet, ha sok elszine-
z6dést lat.

Miértvesziti el a kapcsolatot aThermomix® Sensor siités kézben?
AThermomix® Sensor tdlt6 beépitett Bluetooth® jelismétlSvel
rendelkezik az érzékel jelének erdsitésére, ezért a f6zés soran az
érzékeld kdzelében kell tartania a megfeleld hatétavolsag
ndveléséhez.
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:

e Ha a toltén 1évd LED pirosan villog, az azt jelzi, hogy a tdIté probal
kapcsolatot |étesiteni az érzékelSvel, illetve nincs kapcsolat.
Atdltét kozelebb kell helyeznie a siit6hdz (vagy grillsitéhdz).

Ha ez nem segit, dvatosan vegye ki az érzékel&t az ételbd, tisztitsa
meg, helyezze vissza 5 masodpercre a toltébe mieltt visszahe-
lyezné az ételbe.

e Ha atoltén |évé LED zolden villog, a tolté be van kapcsolva, és
csatlakoztatva van az érzékel6hoz.

e AThermomix® Sensor téltén |évé z6lden villogd fény azt jelzi, hogy
atoltd be van kapcsolva, és csatlakoztatva van az érzékel6hoz.

Kell-e aggédnom amiatt, hogy a Thermomix® Sensor érzékelé6m
folyamatosan elvesziti a kapcsolatot?

AThermomix® Sensor érzékeld Bluetooth® segitségével kommunikal
az eszkdzzel és az alkalmazassal.

ABluetooth®-nak korlatozott a hatdtavolsaga, kiilondsen, ha erésen
szigetelt f6z6készilékekkel f6z. Az érzékelének a szabadban is, max.
50m-ig mdkddnie kell, de bizonyos flistd18k/grillez8k és siiték

csokkentik a hatétdvolsagot (minél vastagabb faluk, annal kevesebb
arés ajel kijutasara).

Ha Ugy taldlja, hogy a Thermomix® Sensor érzékeld szétkapcsol,

ne aggddjon, a Thermomix® Sensor alkalmazast Ugy tervezték, hogy
kezelje az 6sszes szétcsatlakozasi tipust, ami azt jelenti, hogy amikor
Ujracsatlakozik, a f6zési folyamat frissiil, és a szokdsos médon
folytatédik.

Afézésiidd vége felé javasoljuk, hogy hagyja a kapcsolatot aktivan,
hogy ne maradjon le egyetlen fontos értesitésrél sem.

AThermomix® Sensor azonnal szétkapcsol, amint becsukom a siité
ajtajat, hibas lehet?

Egyes slit6ajtdk jobban szigeteltek, mint masok, ami a Bluetooth®
kapcsolat megszakadasahoz vezethet. Azis el6fordulhat, hogy az
érzékeld keramia végét élelmiszer boritja, vagy hozzaéra fém
részekhez. Fedds fémedény hasznalata vagy az edény félidval vald
lefedése sttépapir helyett szintén a Bluetooth® kapcsolat megsza-
kadasahozvezethet.

At6ltét mindig a lehetd legkdzelebb helyezze a siitd ajtajahoz, idedlis
esetben a tolté magneses érintkezdit hasznalva.

El6fordulhat, hogy a Bluetooth® kapcsolat megszakad. Ha ez
megtdrténik, kapcsolja ki, majd Ujra be a Bluetooth®-t. Egy tovabbi
eszkdz (példaul mobil) segitségével ellendrizheti, hogy az érzékeld
csatlakoztatva van-e vagy sem. Ha ugy taldlja, hogy kdnnyen
Ujracsatlakozhat az érzékel8vel, amikor kinyitja a sitd ajtajat,

akkor valdszin(leg a siité tulsdgosan szigetelt ahhoz, hogy stabil
Bluetooth® kapcsolatot biztositson.

Hogyan tarolhatom helyesen aThermomix® Sensort a téltében?
Miel&tt visszahelyezné az érzékel6t a tdltébe, gybz8djon meg
arrdl, hogy megfelel6en megtisztitotta, és minden zsirmaradvanyt
eltavolitott réla. Az érzékelSnek teljesen szaraznak kell lennie,
miel&tt visszahelyezné a téltébe.

Hany okos eszk6zt csatlakoztathatok egyszerre a

Thermomix® Sensorhoz?

AThermomix® Sensor egyszerre csak 2 eszkdzhdz csatlakoztathatd,
amilehet 2 Thermomix®TMé6, 1 Thermomix® TMé és egy mobil-
telefon vagy 2 mobiltelefon.
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Miért nem miikédik a Thermomix® Sensor firmware frissitése?
Gy6z8djon meg arrdl, hogy a Thermomix® Sensor az okostelefon
kozelében van, és csatlakozik a Cooking Center alkalmazashoz.
Akapcsolat |étrejotte utdn az alkalmazas kéri, hogy frissitse az
érzékeld firmware-jét, ha sziikséges. Ha nem érhetd el frissitési kérés
az alkalmazason belil, akkor az mar rendelkezik a firmware legujabb
verzidjaval, mar az eszkdzére van telepitve.

AThermomix® Sensor késziilék frissitése

(Lasd a bal oldali dbréat.)

Ha aThermomix® Sensora Cooking Center alkalmazashoz csatlakozik,
és firmware frissitésre van sziikség, egy frissitési parbeszéd jelenik
meg az alkalmazds féképernydjén. Akérés gombjanak megnyomadsa
elinditja a frissitési parbeszédpanelt, amely végigvezeti Ont a
firmware frissités folyamatdan

Hasznalhatom a Thermomix® Sensort gyorsf6z6ben?
AThermomix® Sensor nem tdmogatja a nyomas alatti f6zést a
megndvekedett nyomdas miatt, mivel nedvesség keriilhet az
érzékel6be, ami karosithatja az aramkort.

AThermomix® Sensor gyorsfézében térténd haszndlata érvénytele-
nitheti a garanciat, bar nem teszi feltétlendl tdnkre a késziiléket.

Hasznalhatom a Thermomix® Sensort mikrohullamu siitében

vagy kombinalt siitében?

Sajnos nem hasznalhatja a Thermomix® Sensort mikrohullamu
sitében, mivel ez helyrehozhatatlan kdrokat okoz az érzékelén
bellli aramkdrben. Amellett, ez tlizveszélyes is.

Betehetem aThermomix® Sensor érzékelémet a mosogatégépbe?
Igen, beteheti. De az érzékeld kézi tisztitdsat javasoljuk.

Kell-e aggédnom, ha aThermomix® Sensorom kérnyezeti
érzékelSje nem egyezik a tlizhelyem kijelzéjével?

Alegtobb esetben a beépitett tlizhelyh6mérék mas helyen mérik

a hémeérsékletet, mint ahova az ételt helyezi el, példaul a sité
hatuljaban vagy a grill fedelén. Ezen felll, ahelyett, hogy egy dllandd
hémérséklet lenne az egész kamraban, dltaldban vannak meleg

és hideg helyek a tlizhelyben.

Ezért fontos, hogy a Thermomix® Sensor kérnyezeti érzékeldje

kézvetlendl a fekete keramia fogantyunal érzékelhesse a

hémeérsékletet. Ezmegmutatja, hogy milyen hémérsékletnek van

kitéve az étel, és segit a pontosabb f6zésiidé kiszdmitasaban.

Kell-e aggédnom, ha aThermomix® Sensor belsé érzékel6je nem

egyezik egy masik, altalam hasznalt hémérével?

Ha egynél tobb hémérsét hasznal a hushémeérséklet ellenbrzésére,

néhany fontos dolgot tartson szem el&tt:

® Amig a his mégsil, a his kiilénbdz6 részein kiildnbdzé lehet a
hémérséklete. Ez a vastagsag, a zsirtartalom vagy a csontok
kdzelsége miatt fordulhat eld.

® Még ha pontosan ugyanazon a helyen prébal is mérni, a legtdbb
héméré érzékeldje kdzvetlenil a hegyben van, mig a miénk
korillbelll 2 cm-re van a hegy végétdl.

AThermomix® Sensor alapvetd funkcidja, hogy minden alkalommal
tokéletes és egyenletes eredményt adjon. Ennek érdekében minden
szenzorunk belsé érzékel§jét tanusitott eszkdzodkkel +/-0.5°C (1°F)
kalibraljak, majd alaposan tesztelik a gyarban.

Miértvan az, hogy a kenyér elérte a kell6 maghémérsékletet, de a
héja még mindig nem tlinik elég s6tétnek?

Az eredmény a stité beadllitasaitdl, és attdl fliggden valtozhat, hogy
statikus vagy légkeveréses siitét hasznal.

AThermomix® Sensor szerint a hts vagy hal kész volt, de nem érte

el az dltalam megcélzott f6zési mértéket, miért?

Az alulstitéssel kapcsolatos legtdbb probléma az érzékeld

elhelyezésébdl adddik. Az érzékeld belsé szenzora koriilbelll 2 cm-

rel a csucsos hegy felett helyezkedik el.

Fontos, hogy az érzékelS ezen része a his vagy hal legvastagabb

részében legyen.

Akézisltéssel kapcsolatos egyéb problémak a siité hémérsékletével

kapcsolatosak lehetnek, amelyet a f6zott his tipusanak megfeleléen

kell beallitani:

® Magasabb magh&mérsékletl hisokhoz (pl. puha sertéshas 95°C-
on), haszndljon alacsonyabb siité hémérsékletet (példaul 150°C
statikus melegités), hogy elkerllje a kiszaradast vagy az odaégést.
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e Alacsonyabb magh&mérséklet esetén (példaul kézepesen, 57 °C-
on atsutdtt kacsa ), hasznaljon magasabb siité hémérsékletet
(példaul 200 °C -os légkeveréses siitd), hogy ropogds bért kapjon a
mag tulsttése nélkdl.

o A puhara siitott, téphetd zsenge husok (pl. kollagénben gazdag,
kemény darabok, mint példaul a sertéshus) esetében azt
javasoljuk, hogy alacsony stitéhémérsékleten, példaul 95 °C-on
slisslink. Ez a hosszabb f6zési id6 alacsonyabb hémérsékleten segit
lebontani a kollagént, és villdval szétszedhetd, puha texturat
eredményez.

Hogyan regisztraljam Thermomix® Sensor termékeimet?
Agarancia automatikusan érvényesil, ha termékiinket a
meghatalmazott eladdtdl vasarolja meg, ezért nincs
termékregisztracids folyamatunk.

Ha problémaivannak a Thermomix® Sensorral, forduljon a helyi
lgyfélszolgalathoz.

Elelmiszerbiztonsagi
megjegyzes

Az élelmiszerbiztonsag mindenki szamara fontos.
Aveszélyeztetett lakossag (5 év alatti gyermekek,
60 év feletti felnSttek, terhes nék és legyengiilt
immunrendszeri betegek) azonban fokozottan ki
vannak téve az ételmérgezés kockazatanak, ezért
mindig biztonsagos maghémérsékleten f6zott
ételeket kell fogyasztaniuk.

Az alapértelmezett f6zési pontok nem minden
f6zésilehetéségnél egyeznek meg az élelmiszer-
biztonsagi maghémérséklettel, ezért nem
hasznalhaték olyan veszélyeztetett embereknek
torténd fézéskor, akiknél fokozott az
élelmiszerbiztonsagi kockazat.

Abiztonsagos belsé f6zési hémérsékletrél
olvassa el aThermomix® Sensor hasznalati

utmutatoéjat.
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Recept fotdzas és stilus

AnaTeixeira, Nantes, Franciaorszag, 24.0.

Antonio Nascimento, Portugdlia, 20 o.

Ben Dearnley, Ausztrdlia, 33. o. (balra lent)

Craig Kinder, Ausztralia, 25. 0.

Cristian Barnett, Egyesuilt Kirdlysag, 18,19,22 és
30.0.

Dennis Savini, Svdjc, 23. 0. (jobbra fent) és 28. o.

Diana Moschitz, Vorwerk International, borito,
11,14,16és31.0.

D3 Studio, Nantes, Franciaorszag, 24.0.

Laurent Grivet (fotd) és Gaélle Goumand (stylist),
Rennes, Franciaorszag, 29.0,

Lukas Kirchgasser Fotografie, 26. 0.

Martin Gentschow, Disseldorf, Németorszag, 32.0.

Marie Sjoberg, Spanyolorszag, 1-2, o.

Rob White, Svdjc, 33.0 (jobbra fent)

Sonja Priller, Ausztria, 23 (balra lent) és 27.0.

Superhumans, Olaszorszag, 5., 6.,7.,9.,17.,35.,36.
és4l.o.

ABluetooth® szévédjegy éslogdk a Bluetooth SIG,
Inc. tulajdonat képezd bejegyzett védjegyek.

E szévédjegyek és logdk Vorwerk Elektrowerke
GmbH & Co. KG altali felhasznalasa licenc

alapjan torténik.
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