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Welcome-Booklet numérique

Pour en savoir plus sur le Thermomix® Découpe Minute et vous inspirer de recettes
et d’astuces, consultez notre Welcome-Booklet numérique.

Copyright

Textes, mise en page, photographies, illustrations : Vorwerk International & Co.
KmG, Suisse. Tous droits réservés. Aucune section de cet ouvrage (partielle ou
entiére) ne peut étre reproduite, mémorisée dans un systeme central, transmise ou
distribuée de quelque maniere que ce soit ou par quelque procédé que ce soit,
électronique, mécanique, photocopie, enregistrement ou autre, sans la permission
écrite de Vorwerk International & Co. KmG.
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1 Avant la premiere utilisation

En tant qu’utilisateur du Thermomix®, vous connaissez déja le Thermomix®
TM6 ou TM5 et ses accessoires.

Le présent manuel a pour objectif de vous familiariser avec l'utilisation du
Thermomix® Découpe Minute pour votre Thermomix® TM6 ou TM5.

1. Lisez attentivement le manuel d’utilisation associé avant la premiére
utilisation du Thermomix® Découpe Minute.

2. Lisez et observez également le manuel d’utilisation du Thermomix® TM6
ou TM5 fourni avec 'appareil respectif.
Sivous n’avez pas le manuel d’utilisation sous la main, vous pouvez
consulter toutes les instructions en ligne sous
https://thermomix.vorwerk.com.
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E H"" E Pour en savoir plus sur le Thermomix® Découpe Minute et vous inspirer de
. = recettes et d’astuces, consultez notre Welcome-Booklet numérique.

F 11 Description du produit

Le Thermomix® Découpe Minute est un accessoire pour votre Thermomix®
TM6 ou Thermomix® TM5.

Avec le Thermomix® Découpe Minute, votre Thermomix® rape et coupe des
ingrédients tels que des légumes, des fruits ou du fromage de maniére
réguliere et contrdlée en quelques secondes.

1.2 Conservation des documents

Conservez ce manuel d’utilisation en vue d'une utilisation ultérieure. Il
constitue un élément important de appareil et doit étre joint au produit si
vous le cédez a d'autres personnes.

2 Vue d’ensemble du produit

1 Axe central 3a Partie centrale
2 Panier de découpe 4 Couvercle avec goulotte
3 Disque de découpe 5 Poussoir
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Remarque

Conditions d’utilisation

Compatibilité

Régles d'utilisation

Groupe d’utilisateurs

Utilisation non conforme

Vous trouverez tous les détails de la manipulation et l'utilisation du
Thermomix® et du bol de mixage dans le manuel d’utilisation de votre
Thermomix® TM6 ou TM5.

Sivous n’avez pas le manuel d’utilisation sous la main, vous pouvez
consulter toutes les instructions en ligne sous https://
thermomix.vorwerk.com.

3 Regles d'utilisation

L’appareil et ses accessoires ne doivent étre utilisés que pour ’application
pour laquelle ils ont été prévus afin de minimiser tout danger pour
l'utilisateur ou des tiers, ainsi que tout endommagement de l'appareil et
d’autres biens.

Le Thermomix® Découpe Minute est un accessoire a usage domestique et
similaire destiné a la préparation d’aliments.

N’utilisez I’accessoire qu’avec le Thermomix® TM6 ou TM5.
N’utilisez jamais l’accessoire avec le Thermomix Friend®.

Le Thermomix® Découpe Minute est inséré dans le bol de mixage et peut
étre utilisé en sens standard ou sens inverse sans la fonction Chauffe,
uniquement a la vitesse 4, pour rdper ou émincer des aliments.

Les accessoires sont exclusivement destinés a une utilisation par des
adultes. Ils ne doivent pas étre utilisés par des enfants, méme sous la
surveillance d’un adulte.

Veillez a ce que les enfants ne s’approchent pas des appareils en
fonctionnement.

Une surveillance renforcée s’impose lorsque les accessoires sont utilisés a
proximité d’enfants.

En aucun cas, les enfants ne doivent étre autorisés a jouer avec les
accessoires.

Un appareil peut étre utilisé par des personnes présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou encore manquant
d'expérience et/ou de connaissances, a condition que ces derniéres soient
supervisées ou instruites concernant son utilisation sans risque et qu’elles
comprennent les dangers pouvant en découler.

Le Thermomix® Découpe Minute ne doit pas étre utilisé ou nettoyé avec de
['alcool.

Une utilisation a des fins autres que celles pour lesquelles 'appareil a été
prévu n’est pas autorisée. Le fabricant décline toute responsabilité pour les
dommages pouvant en résulter. En cas de modifications techniques
effectuées sur le produit, tout droit a garantie/droit découlant du constat
d’un vice devient caduc. L’obligation d’indemniser du fabricant découlant
de sa responsabilité du fait des produits et/ou du revendeur pour vices
matériels est exclue en cas de modifications techniques du produit.



Dispositions de sécurité

Remarque

0

Risque de blessure
dd a des accessoires
endommagés !

Pour tout travail effectué sur ou avec I'appareil, 'ensemble des documents
associés ainsi que les indications affichées sur I’écran doivent étre observés.
Le fabricant ne répond pas des dommages pouvant découler d'une
utilisation non conforme de l'appareil.

L'appareil est conforme aux dispositions de sécurité du pays dans lequel il
est distribué par une organisation Vorwerk agréée. Le respect des normes
de sécurité locales d’un autre pays ne peut pas étre garanti si l'appareil est
utilisé dans un autre pays que celui de vente. C'est pourquoi Vorwerk
décline toute responsabilité pour les risques de sécurité encourus de ce fait
par l'utilisateur.

A Pour votre sécurité

La sécurité est le critére commun a tous les produits Vorwerk.

Néanmoins, la sécurité du produit ne peut étre assurée que si vous observez
les consignes de ce chapitre et les avertissements figurant dans les
chapitres suivants.

Le Thermomix® Découpe Minute est exclusivement destiné a une utilisation
combinée avec celle du Thermomix® TM6 ou du Thermomix® TM5. Observez
les consignes de sécurité contenues dans I'ensemble des documents joints a
Pappareil ainsi que les consignes affichées sur ’écran.

41 Avertissements et consignes de sécurité

Si des accessoires sont saisis par ’ensemble couteaux en fonctionnement
ou s’ils sont soumis a des contraintes excessives, vous risquez d’étre
blessé par de petits éclats ou des bouts tranchants, notamment si les
éclats sont avalés avec les aliments préparés.

« Utilisez les accessoires Thermomix® uniquement comme décrit dans le
manuel ou sur l’écran de l'appareil.

« Avant de régler la vitesse, assurez-vous que 'accessoire requis est inséré
correctement et bien fixé et qu’aucun accessoire détaché ne se trouve
dans le bol de mixage.

« Vérifiez aprés chaque utilisation que les accessoires ne sont pas
endommaggés.

« Si, malgré tout, des accessoires sont endommagés par ’ensemble
couteaux, jetez les aliments et contactez le Service Clients pour
remplacer les accessoires.
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Risque de briilure L’accessoire n’est pas congu pour la préparation d'aliments chauds. La
lors de la préparation vapeur ou le liquide chaud peuvent s'échapper de maniére incontrolée et

Bl @ e ] s ébouillanter.

« Nutilisez pas la fonction Chauffe pendant ['utilisation de 'accessoire.

« Neversez pas d'eau, en particulier d'eau chaude, dans le bol de mixage
lorsque vous utilisez ’accessoire.

Risque de blessure Un disque de découpe endommagé ou déformé peut provoquer un
di 3 un déséquilibre ! déséquilibre pendant le fonctionnement et 'appareil peut se déplacer.
L’appareil risque de tomber et de vous blesser.

« Vérifiez que le disque de découpe n'est pas déformé, surtout s'il est
tombé. N'utilisez plus un disque de découpe déformé et remplacez-le
immédiatement.
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Risque de coupures
en cas de
manipulation
imprudente du
disque de découpe!

Risques de coupures
en cas de rangement
négligeant!

Risque de coupures
en cas de nettoyage
imprudent du disque
de découpe!

Risque de blessure
di aux piéces en
rotation !
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Les lames des deux cotés du disque de découpe sont tranchantes et
risquent de vous blesser !

Manipulez le disque de découpe avec précaution.

Ne saisissez jamais le disque de découpe par les lames, uniquement par
la partie centrale du disque de découpe.

Ne mettez pas les doigts ou d’autres parties du corps dans la goulotte de
['accessoire assemblé. Veillez également a ce que les enfants ne mettent
pas les mains dans la goulotte de 'accessoire assemblé. La goulotte
n’empéche pas les doigts ou autres parties du corps d’atteindre les
lames.

Introduisez uniquement les aliments a trancher ou a raper et le poussoir
dans la goulotte.

Ne touchez pas les lames ou les ouvertures de rapage, car elles sont
tranchantes comme des lames de rasoir.

Sivous devez retirer des aliments du disque de découpe ou du couvercle
avec goulotte, saisissez le disque de découpe avec précaution par la
partie centrale pour le retirer du couvercle, puis utilisez de |'eau et, si
nécessaire, une brosse de nettoyage.

Les lames des deux cotés du disque de découpe sont tranchantes et
risquent de vous blesser en cas de rangement négligeant !

Conservez les lames et les disques, comme des couteaux tranchants,
hors de portée des enfants.

Rangez le disque de découpe dans le couvercle avec goulotte et le
panier de découpe.

Vous pouvez vous blesser en nettoyant le disque de découpe !

Ne saisissez jamais le disque de découpe par les lames, uniquement par
la partie centrale du disque de découpe.

Utilisez une brosse de nettoyage ou le lave-vaisselle pour garder les
mains a ['écart des lames tranchantes.

Sivous nettoyez le disque de découpe dans le lave-vaisselle, placez-le
de maniére a ce qu'il puisse étre facilement retiré en saisissant la partie
centrale, et veillez tout particuliérement a ce que les enfants ne puissent
pas l'atteindre.

Sivous lavez le disque de découpe a la main, ne le mettez pas dans |'eau
de ringage, ou il ne sera pas visible.

Des cheveux et des piéces détachées peuvent s'enrouler sur les piéces en
rotation, ce qui risque de vous blesser.

Attachez vos cheveux longs et tenez les vétements amples ou autres
objets a distance de la goulotte.
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Risque de blessure
par pincement !

Risque de blessure
en cas d'absence de
verrouillage !

Risque de brilure au
contact des surfaces
métalliques trés
chaudes !

0

Risque
d'endommagement
di a une utilisation
non conforme !

Risque
d'endommagement
dd a un nettoyage
non conforme

Affichage des
avertissements

Vos doigts peuvent étre pincés par les bras de verrouillage du bloc
moteur et sous le couvercle verrouillé du bol de mixage.

. Evitez tout contact avec les piéces en mouvement.

. Tenez cheveux et vétements a distance des piéces en mouvement.
« Netouchez pas les bras de verrouillage ou le couvercle lorsque vous
ouvrez ou fermez le mécanisme de verrouillage.

Lorsque l'accessoire est utilisé avec d'autres appareils, le Découpe
Minute n'est pas verrouillé. Des piéces peuvent donc se détacher et vous
blesser.

« Nutilisez 'accessoire qu’avec le Thermomix® TM6 ou TM5.

« Nutilisez jamais l’accessoire avec le Thermomix Friend®.
En cas d'utilisation continue, sous l'effet de la force, la tige métallique du

couvercle peut s’échauffer considérablement.

« Nedépassez en aucun cas la durée maximale de découpe d'une minute.

L’accessoire peut étre endommagé par une utilisation non conforme.

Utilisez ’accessoire exclusivement a la vitesse 4.

« N'utilisez que l'accessoire entierement assemblé.

+ Ne préparez que des aliments qui ne sont pas congelés.

« Utilisez exclusivement le poussoir d'origine Thermomix®.

« Poussez toujours les aliments avec le poussoir vers le disque de
découpe, sans les serrer. N'appliquez pas de force sur le poussoir.

Dans le lave-vaisselle, ’accessoire peut étre déformé sous l'effet de la
chaleur et au contact d’objets posés dessus.

« Placez tous les composants dans le panier du lave-vaisselle, sans les
serrer.

4.2 Affichage des avertissements

Les avertissements contenus dans ce manuel sont mis en relief a ’aide de
symboles de sécurité et mots de signalisation. Le symbole et le mot de
signalisation vous indiquent la gravité du danger.

Les avertissements précédant toute action sont représentés comme suit :

11



é Nature et source du danger
Explication concernant la nature et la source du danger/
conséquences

« Mesures visant a écarter le danger

Signification des mots-clés

AVERTISSEMENT

Danger de mort ou risque de blessures graves, si cette mise en danger n’est
pas évitée.

ATTENTION Risque de blessures légeres, si cette mise en danger n’est pas évitée.
REMARQUE Dommage matériel, si cette mise en danger n’est pas évitée.
Signification des symboles de sécurité
f Avertissement avec indication de la gravité du danger
Indication d’'un dommage matériel
4.3 Obligations de |'utilisateur
Pour assurer le fonctionnement irréprochable de 'appareil et des
accessoires Vorwerk, respectez les points suivants :
1. Observez le manuel d’utilisation et tous les documents associés.
2. Conservez le manuel dans un endroit ol vous pourrez le retrouver
facilement en cas de besoin.
3. Faitesimmédiatement réparer par le fabricant les dommages éventuels
survenus sur l'appareil.
o\ 3 K .
5 Premiere utilisation
Nettoyez le Thermomix® Découpe Minute avant la premiére utilisation, voir
Nettoyage [» Page 18].
12 Cutter



6 Utilisation

Risque de coupures en cas de manipulation
imprudente du disque de découpe !

Les lames des deux cotés du disque de découpe sont
tranchantes et risquent de vous blesser !

Manipulez le disque de découpe avec précaution.

Ne saisissez jamais le disque de découpe par les lames,
uniquement par la partie centrale du disque de
découpe.

Ne mettez pas les doigts ou d’autres parties du corps
dans la goulotte de l'accessoire assemblé. Veillez
également a ce que les enfants ne mettent pas les mains
dans la goulotte de 'accessoire assemblé. La goulotte
n’empéche pas les doigts ou autres parties du corps
d’atteindre les lames.

Introduisez uniquement les aliments a trancher ou a
raper et le poussoir dans la goulotte.

Ne touchez pas les lames ou les ouvertures de rapage,
car elles sont tranchantes comme des lames de rasoir.

Si vous devez retirer des aliments du disque de découpe
ou du couvercle avec goulotte, saisissez le disque de
découpe avec précaution par la partie centrale pour le
retirer du couvercle, puis utilisez de l'eau et, si
nécessaire, une brosse de nettoyage.

6.1 Assembler 1’accessoire

Condition Insérez le Thermomix® Découpe Minute uniquement dans un bol de mixage
vide. Assurez-vous qu’il n’y a pas d’aliments ou de liquides dans le bol de
mixage et surtout sur I'ensemble couteaux avant de placer ’axe central sur
Pensemble couteaux. Il n’est pas nécessaire de nettoyer le bol de mixage en
profondeur avant d’utiliser le Thermomix® Découpe Minute.

Pour insérer le Thermomix® Découpe Minute dans votre bol de mixage,
procédez comme suit :

« Assurez-vous que le bol de mixage est correctement et complétement
inséré dans le bloc moteur Thermomix® TM6 ou TM5.

13
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1. Placez l'axe (1) sur les couteaux dans le bol de mixage.

2. Placez le panier de découpe (2) sur 'axe.

3. Saisissez le disque de découpe (3) par 'axe central (4) et placez-le sur
[’axe avec la face souhaitée vers le haut, voir Sélectionner la face de
coupe et le résultat de rdpage ou de découpe [ Page 15].

4. Placez le couvercle (5) sur le panier de découpe.
= Le Thermomix® Découpe Minute est désormais prét a fonctionner.

Cutter



6.2  Sélectionner la face de coupe et le
résultat de rapage ou de découpe
Le disque de découpe Thermomix® dispose de deux faces de coupe

différentes avec lesquelles vous pouvez soit couper les ingrédients en
tranches, soit les raper.

Résultat de découpe Face tranches § Face rape f
Epaisseur env.4 mm env.1lmm env.3a4mm env.1lmm
Sens de rotation o S* o ]

1 !
Face du disque de Face 1 (gris foncé) vers le haut Face 2 (gris clair) vers le haut
découpe

2D (@A

e  w

L'épaisseur se regle par le sens de rotation.

- Sélectionnez la fonction Sens inverse §%, si vous souhaitez obtenir un
résultat de découpe plus fin.

- Pourdes tranches ou lanieres plus épaisses, restez en sens standard
2

P

x -
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6.3  Raper et couper des ingrédients

Ordre des étapes de travail En regle générale, vous démarrez d’abord appareil, puis vous mettez les
ingrédients pendant que le disque de découpe tourne. Pour les ingrédients
petits et légers (p. ex. champignons) ou si vous souhaitez un résultat de
découpe tres régulier (p. ex. rondelles d'oignons), mettez d'abord les
ingrédients dans la goulotte, poussez-les légerement avec le poussoir vers le
bas, sans forcer, et démarrez ensuite 'appareil. Suivez les instructions a
['écran ou dans la recette.

16

Astuce vous trouverez un apercu des meilleurs résultats de découpe pour les

Fonction TM6

TM5 (manuellement)

Vitesse 4
1 minute max.

durée max.

différents ingrédients dans le Welcome Booklet.

Risque d'endommagement di a une utilisation
non conforme !

L’accessoire peut étre endommagé par une utilisation non
conforme.

« Utilisez I'accessoire exclusivement a la vitesse 4.
« N'utilisez que l'accessoire entierement assemblé.
« Ne préparez que des aliments qui ne sont pas congelés.

« Utilisez exclusivement le poussoir d'origine
Thermomix®.

« Poussez toujours les aliments avec le poussoir vers le
disque de découpe, sans les serrer. N'appliquez pas de
force sur le poussoir.

Assurez-vous que le Thermomix® Découpe Minute est correctement
inséré, voir Assembler 'accessoire [» Page 13].

Sélectionnez la fonction souhaitée (trancherg ou raper Q) dans le menu
TM6 et suivez les instructions affichées sur I'écran.

Sélectionnez le sens de rotation en fonction du résultat de découpe

souhaité : face 1 pour trancher, face 2 pour raper.

- Sélectionnez la fonction Sens inverse &7, sivous voulez obtenir une

découpe plus fine.

- Pour des tranches ou laniéres plus épaisses, restez en sens standard
)

O

‘ .
Tournez le sélecteur pour démarrer le Thermomix® avant de mettre les
ingrédients dans la goulotte. Si vous sélectionnez la vitesse
manuellement, augmentez lentement la vitesse jusqu'a la vitesse 4.

Utilisez 'appareil au maximum pendant 1 minute en mode de découpe
pur.

Vous pouvez maintenant mettre les ingrédients, voir |'étape suivante.

Cutter



Mettre les ingrédients

Fonction de maintien

Note concernant le
poussoir

Débloquer le disque de
découpe

Vous trouverez un apercu des meilleurs résultats de découpe pour les
différents ingrédients dans le Welcome Booklet.

1. Mettez les ingrédients au fur et a mesure en vrac dans la goulotte
appropriée (1) ou (2).

2. Siuningrédient est trop grand pour l'ouverture, coupez-le en morceaux
plus petits selon les besoins.

3. Poussez les ingrédients a 'aide du poussoir (3) vers le bas, sans les
serrer.

Lorsque vous appuyez a fond sur le poussoir, il s'enclenche en position de
maintien. A la fin de chaque processus de découpe et de rapage, laissez le
poussoir s’enclencher. Cela I'empéche de tomber lorsque vous retirez le
couvercle avec goulotte et que vous le retournez.

Aucune force n’est nécessaire pour pousser les ingrédients vers le bas. Il
suffit de placer la main sur le poussoir et d'accompagner les ingrédients
sans exercer de pression.

Si le poussoir ne peut pas étre poussé vers le bas, vérifiez si la goulotte est
trop remplie ou si des ingrédients sont coincés.

Si le disque de découpe est bloqué, soulevez le poussoir et repoussez-le sur
['aliment en exercant une pression minimale.

Si le blocage ne peut étre éliminé :

1. arrétez le processus de rapage ou de découpe et éliminez |'élément
bloquant avec précaution a l’aide de la spatule.

2. Ne mettez jamais les mains dans les lames !

Si des ingrédients sont coincés entre le bas de la goulotte et le c6té du
couvercle, utilisez la spatule pour dégager facilement et rapidement les
ingrédients.

6.4,  Retirer le disque de découpe

Pour retirer ou retourner le disque de découpe, procédez comme suit :
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1. Retirez le couvercle avec goulotte (1) du panier a découper et retournez-
le.
Le disque de découpe reste attaché au couvercle.

2. Retirez le disque de découpe (2) du couvercle au niveau de la partie
centrale du disque de découpe (3).

7 Nettoyage
Tous les composants sont lavables au lave-vaisselle.

Cependant, nous recommandons de nettoyer le disque de découpe a la
main apres utilisation, sous |'eau courante avec une une brosse a vaisselle.
Les lames de haute qualité restent ainsi tranchantes encore plus longtemps.

Risque de coupures en cas de nettoyage
A imprudent du disque de découpe !

Vous pouvez vous blesser en nettoyant le disque de

découpe!

» Ne saisissez jamais le disque de découpe par les lames,

uniquement par la partie centrale du disque de
découpe.

« Utilisez une brosse de nettoyage ou le lave-vaisselle
pour garder les mains a |'écart des lames tranchantes.

« Sivous nettoyez le disque de découpe dans le lave-
vaisselle, placez-le de maniére a ce qu'il puisse étre
facilement retiré en saisissant la partie centrale, et
veillez tout particulierement a ce que les enfants ne
puissent pas l'atteindre.

« Sivous lavez le disque de découpe a la main, ne le
mettez pas dans |'eau de ringage, ou il ne sera pas
visible.

18 Cutter



Risque d'endommagement di a un nettoyage
non conforme

Dans le lave-vaisselle, ’accessoire peut étre déformé sous
l'effet de la chaleur et au contact d’objets posés dessus.

« Placez tous les composants dans le panier du lave-
vaisselle, sans les serrer.

« Laissez bien sécher tous les composants apres le nettoyage.

8 Service Clients

Pour de plus amples informations sur votre centre de service a la clientéle,
veuillez contacter votre conseiller/ére Thermomix®, le distributeur Vorwerk
officiel dans votre pays ou vous rendre sur https://
thermomix.vorwerk.com.

9 Garantie/responsabilité pour
défauts matériels

Le Thermomix® et ses accessoires ne peuvent étre réparés que par le Service
Clients de Vorwerk ou par un service technique agréé par Vorwerk.

Utilisez uniquement les accessoires fournis avec le Thermomix® ou des
pieces détachées originales de Vorwerk Thermomix®. N’utilisez jamais le
Thermomix® avec des accessoires ou équipements non fournis par Vorwerk
Thermomix® pour Thermomix®. Ceci pourrait entrainer ’lannulation de votre
garantie ou de la responsabilité pour défauts matériels.

10 Fabricant

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Mihlenweg 17-37
42270 Wuppertal

Allemagne

11 Recyclage

Les accessoires Vorwerk originaux se composent en grande partie de
matiéres premiéres recyclables. Vous pouvez les éliminer aux points de
collecte prévus a cet effet.

Les accessoires ne doivent pas étre jetés avec les déchets ménagers.
1. Veillez a ce que tout accessoire soit éliminé dans les regles de l’art

2. Envous conformant aux prescriptions nationales en vigueur.
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Digital Welcome Booklet

Read our digital welcome booklet for more information on the Thermomix® Cutter
and for inspiration, recipes and tips.

Copyright

The copyright for text, design, photography and illustrations lies with Vorwerk
International & Co. KmG, Switzerland. All rights reserved. This publication may not
—in part orin whole - be reproduced, stored in a retrieval system, transmitted or
distributed in any form or by any means, electronic, mechanical, photocopying,
recording or otherwise, without the express prior consent of Vorwerk International
& Co. KmG.
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1 Before you start

As a Thermomix® user, you are already familiar with the Thermomix® TM6 or
TM5 and their accessories.

This manual will instruct you with regard to the use of the Thermomix®
Cutter for your Thermomix® TM6 or TM5.

1. Read the instruction manual carefully before using the Thermomix®
Cutter for the first time.

2. You must also read and observe the instruction manual for the
Thermomix® TM6 or TM5, which is supplied with the appliance.
If you do not have the instruction manual to hand, all manuals are
available online at
https://thermomix.vorwerk.com.

Digital Welcome Booklet

Read our digital welcome booklet for more information on the Thermomix®
Cutter and for inspiration, recipes and tips.

11 Product description

The Thermomix® Cutter is an accessory for your Thermomix® TM6 or
Thermomix® TM5.

In combination with the Thermomix® Cutter, your Thermomix® will precisely
and evenly grate and slice ingredients, such as fruit, vegetables and cheese,
in seconds.

1.2 Storing of product documentation

Retain the instruction manual for future reference. It is an important part of
the product and must be kept with it if you pass it on to someone else.

2 Product overview

1 Drive shaft 3a Plastic hub
2 Cutter basket 4 Cutter lid with feeder tube
3 Cutting disc 5 Pusher

Cutter



Note

Operating conditions

Compatibility

Intended use

Users

Improper use

Safety regulations

For full details on how to use the Thermomix® and the mixing bowl, see the
user manual for your Thermomix® TM6 or TM5.

If you do not have the user manual to hand, all manuals are available online
at https://thermomix.vorwerk.com.

3 Intended use

Use the device and accessories only for their intended purpose in order to
minimise risks to you and other people and to minimise damage to the
device or to other property and equipment.

The Thermomix® Cutter is an accessory intended for the preparation of food
at home orin similar environments.

Only use this accessory with the Thermomix® TM6 or TM5.
Never use this accessory with the Thermomix Friend®.

The Thermomix® Cutter is placed in the mixing bowl and may be used in a
clockwise or reverse rotation with the heating function switched off to chop
food. It must only be used on speed setting 4.

This accessory is exclusively intended for use by adults. It must not be used
by children even when supervised by an adult.

Keep children away from appliances that are in use.
Close supervision is necessary when this accessory is used near children.
Children must not play with this accessory.

Appliances may be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and/or knowledge if they are
supervised or have been instructed on the safe use of the appliance and
understand the resulting hazards.

The Thermomix® Cutter must not be used or cleaned with alcohol.

This appliance may only be used for its intended purpose. No other use is
permitted. The manufacturer bears no responsibility for damages resulting
from improper use. If the appliance is subject to technical modifications, the
warranty and liability for material defects shall be rendered invalid. If
technical modifications are made to the product, the manufacturer’s
obligation to compensate for product liability and/or the dealer’s obligation
to compensate for material defects shall no longer apply.

When working with the appliance, please follow the instructions in all the
accompanying documentation as well as on the display. The manufacturer
accepts no liability for damages resulting from improper use.

The device complies with the safety regulations of the country in which it
has been sold by an authorised Vorwerk organisation. If the device is used in
another country, compliance with the local safety standards cannot be
guaranteed. Vorwerk therefore assumes no liability for any resulting safety
risks for the user.
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4 For your safety

Safety is an essential part of every Vorwerk product.

However, product safety can only be ensured if the information in this
chapter and the warning notices in the following chapters are observed.

Note The Thermomix® Cutter is designed to be used exclusively with the
Thermomix® TM6 and Thermomix® TM5. Observe the safety instructions in
all applicable documents and the instructions on the display.

4.1 Hazards and safety instructions

0

Risk of injury from If accessories get caught in the mixing knife or excessive force is applied
during use, small splinters and sharp edges could cause injury, especially

damaged
if the splinters are swallowed with the prepared food.

accessories.
+  Only use Thermomix® accessories as described in the operating

instructions and on the display of the base unit.

« Make sure that the accessories required are correctly and securely
inserted and that no accessories are loose in the mixing bowl before you
set the speed.

« Check accessories for damage after use.
« Ifany accessories are damaged by the mixing knife during food

preparation, discard the food and contact Customer Care for
replacement accessories.

Risk of scalding when This accessory is not designed for preparing hot food. Steam or hot liquid

preparing hot food. could suddenly escape and scald you.

« Do not use the heat function when using this accessory.
« Do not fill the mixing bowl with water, especially hot water, when using
this accessory.

Risk of injury dueto A damaged and distorted cutting disc can bring about an imbalance
during operation, which can cause the appliance to move. The appliance

unsteady operation.
could fall over and injure you.

« Inspect the cutting disc for distortions, especially if it has been dropped.
If the cutting disc is distorted, stop using it and replace it immediately.
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Risk of cuts from
unsafe handling of
the cutting disc.

Risk of cuts from
unsafe storage.

Risk of cuts from
unsafe cleaning.

Risk of injury from
rotating parts.

The blades on both sides of the cutting disc are sharp and can injure you.
« Handle the cutting disc with caution.

« Never take hold of the cutting disc by the blades and only by the plastic
hub.

« Do not put your fingers or other parts of the body into the fill
compartment. Make sure that children do not reach into the fill
compartment. The fill compartment cannot prevent fingers or other
parts of the body from reaching the blades.

« Only insert foods for slicing or grating and the pusher into the fill
compartment.

« Do not touch the blades or grating holes as these are razor-sharp.

« If you need to remove food from the cutting disc or cutter lid, carefully
take hold of the plastic hub of the cutting disc to remove it from the
cutter lid, and then use water and, if necessary, a cleaning brush.

The blades on both sides of the cutting disc are sharp and can injure you
if not stored carefully.

« Blades and discs, like sharp knives, must be stored out of the reach of
children.

« Store the cutting disc in the cutter lid and cutter basket.

You could injure yourself when cleaning the cutting disc.

« Never take hold of the cutting disc by the blades and only by the plastic
hub.

« Usea cleaning brush or the dishwasher to ensure that your hands are
kept away from the sharp blades.

« Ifyou clean the cutting disc in the dishwasher, position it so that it is
easy to remove by the plastic hub, and take particular care to ensure
that children cannot reach it.

« If you wash the cutting disc by hand, do not put it into the washing-up
water, where it cannot be seen.

Hair or loose objects can become coiled around rotating parts, which

could injure you.

« Tielong hair back and keep loose clothing and other objects away from
the fill compartment.
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Risk of injury from
pinching your
fingers.

Risk of injury from
unsecured accessory.

Risk of burns from
hot metal surfaces.

0

Risk of damage from
improper use.

Risk of damage as a
result of incorrect
cleaning.

You can catch your fingers in the locking arms on the base unit or under
the closed lid.

« Avoid contact with moving parts.

« Keep hair and clothing away from moving parts.

« Do not touch the locking arms or the lid while the locking mechanism is
opening or closing.

If the Cutter is used with other appliances, it will not be locked into place.

As a result, parts could come loose and injure you.

«  Only use this accessory with the Thermomix® TM6 or TM5.

« Never use this accessory with the Thermomix Friend®.

The metal pin on the lid can become extremely hot with continuous use

under load.

« Do not under any circumstances exceed the maximum cutting/grating
time of 1 minute.

This accessory could get damaged if used incorrectly.

« Only use this accessory on speed setting 4.

«  Only use this accessory when fully assembled.

« Do not process frozen food.

«  Only use the original Thermomix® pusher.

«  Only press lightly on the pusher when pressing food down towards the
cutting disc. Do not apply force when using the pusher.

Objects can become distorted in the dishwasher as a result of increased

heat exposure and pressure from items above.

« Space all the components out on the dishwasher rack.

4.2 Classification of safety warning
messages
The safety warning messages in this manual are highlighted by safety

symbols and signal words. The symbol and signal word indicate the severity
of the potential hazard.

Classification of safety The safety warning messages that precede each action are shown as
warning messages follows:
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é Type and source of hazard
Explanation of type and source of hazard/consequences
« Measures to prevent hazard

Meaning of signal words

WARNING Risk of death or serious injury if hazard is not avoided.
CAUTION Risk of minor injury if hazard is not avoided.
NOTE Material damage if hazard is not avoided.

Meaning of safety symbols

Safety warning message indicating the severity of the
potential hazard

Reference to material damage

4.3 Obligations of the user

To ensure that your device and the Vorwerk accessories operate correctly,
please follow the guidelines below:

1. Follow the instructions in the manual and all accompanying
documentation.

2. Keep the manualin a place where it can be easily accessed, should you
need to refer to it.

3. Ensure that any damage to the device is repaired without delay by the
manufacturer.

5 First use

Clean the Thermomix® Cutter before first use, see Cleaning [ page 51].
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6 Operation

é Risk of cuts from unsafe handling of the cutting
disc.

The blades on both sides of the cutting disc are sharp and
can injure you.

« Handle the cutting disc with caution.

« Never take hold of the cutting disc by the blades and
only by the plastic hub.

« Do not put your fingers or other parts of the body into
the fill compartment. Make sure that children do not
reach into the fill compartment. The fill compartment
cannot prevent fingers or other parts of the body from
reaching the blades.

« Only insert foods for slicing or grating and the pusher
into the fill compartment.

« Do not touch the blades or grating holes as these are
razor-sharp.

« If you need to remove food from the cutting disc or
cutter lid, carefully take hold of the plastic hub of the
cutting disc to remove it from the cutter lid, and then
use water and, if necessary, a cleaning brush.

6.1  Assembling the accessory

Important: Only place the Thermomix® Cutter into an empty mixing bowl. Make sure
that there is no food or liquid in the mixing bowl, especially on the mixing
knife, before placing the drive shaft onto the mixing knife. It is not necessary
to thoroughly clean the mixing bowl before using the Thermomix® Cutter.

To insert the Thermomix® Cutter into the mixing bowl, proceed as follows:

« Make sure that the mixing bowl is correctly positioned and fully inserted
in the Thermomix® TM6 or TM5 base unit.
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1. Place the drive shaft (1) onto the mixing knife in the mixing bowl.

2. Place the cutter basket (2) onto the drive shaft.

3. Hold the cutting disc (3) by the plastic hub (4) and place it onto the drive
shaft with the side you want to use facing upwards, see Selecting the
cutting side and type of cut [» page 48].

4. Putthe cutter lid with feed opening (5) on the cutter basket.
= The Thermomix® Cutter is now ready for use.
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6.2  Selecting the cutting side and type of cut

The Thermomix® cutting disc has two different cutting sides with which you
can grate or cut ingredients into strips or slices.

Type of cut Slices 8 strips
Thickness approx.4 mm approx.1 mm approx. 3-4 mm approx.1 mm
Rotation direction o S* o ]
1 !
Side of cutting disc Side 1 (dark grey) facing upwards Side 2 (light grey) facing upwards

48

The thickness is set using the rotation direction.

- Select reverse rotation (anti-clockwise) &% if you want a thinner cut.

. . - . . . )]
- For thicker slices or strips, stay in clockwise rotation =g~
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Sequence of steps

Tip

TM6 function

TM5 (manually)

Speed setting 4
max. 1 minute

Maximum running time

6.3  Grating and cutting ingredients

As a rule, you start the appliance first and then add the ingredients while the
cutting disc is rotating. However, if using small or light ingredients (e.g.
mushrooms) or if you want very evenly cut pieces (e.g. onion rings), pour the
ingredients in first, press them down lightly with the pusher and then start
the appliance. Follow the instructions on the display or in the recipe.

You can find an overview of the best types of cut for different ingredients
in the welcome booklet.

Risk of damage from improper use.

This accessory could get damaged if used incorrectly.
« Only use this accessory on speed setting 4.

«  Only use this accessory when fully assembled.

« Do not process frozen food.

« Only use the original Thermomix® pusher.

« Only press lightly on the pusher when pressing food
down towards the cutting disc. Do not apply force when
using the pusher.

« Make sure that the Thermomix® Cutter is inserted correctly, see
Assembling the accessory [ page 46].

« Select the desired function (cutting g or grating @) from the TM6 menu
and follow the instructions on the display.

» Select the rotation direction depending on how you want to cut or grate
your ingredients.
- Select reverse rotation (anti-clockwise) §% if you want a thinner cut.

. . - . . . 2
- For thicker slices or strips, stay in clockwise rotation <g~.

« Turn the selector to start the Thermomix® before you fill the opening
with ingredients. When selecting the speed manually, slowly increase the
speed up to setting 4.

« Do not operate the appliance for more than 1 minute when solely using
the cutting function.

You can now add the ingredients, see next step.
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Filling with ingredients

Holding function

Note about the pusher

Clearing a jammed disc

You can find an overview of the best types of cut for different ingredients
in the welcome booklet.

1. Loosely pour the ingredients into the appropriate opening, a little at a
time.

2. Ifaningredientis too large for the opening, cutit in half or into several
pieces as required.

3. Lightly press the ingredients down using the pusher (3).

When you press the pusher down fully, it clicks into this position (holding
function). Always allow the pusher to click into position at the end of the
cutting or grating process. This will ensure that it does not fall out when you
remove and invert the cutter lid.

You do not need to use force to press down the ingredients. Placing your
hand on the pusher and applying minimal pressure is sufficient.

If you find that you are unable to press the pusher down, check whether the
opening is too full or food has become stuck.

If the cutting disc becomes stuck, lift up the pusher and press it down again
onto the food using minimal pressure.

If the jam does not clear:

1. Stop the cutting/grating process and carefully remove the blockage
using the spatula.

2. Never reach into the blades with your hands!

If food has become stuck on the underside of the cutter lid around the edge
of the fill compartment, you can easily remove it using the spatula.

6.4  Removing the cutting disc

If you want to remove or invert the cutting disc, proceed as follows:
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1. Takethe cutter lid (1) off the cutter basket and turn it over.
The cutting disc will remain inside the cutter lid.

2. Holding the plastic hub (3), pull the cutting disc (2) away from the cutter

lid.

7 Cleaning

All components can be washed in a dishwasher.

However, we would recommend cleaning the cutting disc under running
water with a washing-up brush. This will help to keep the high-quality
blades sharp for longer.

é Risk of cuts from unsafe cleaning.
You could injure yourself when cleaning the cutting disc.

Never take hold of the cutting disc by the blades and
only by the plastic hub.

Use a cleaning brush or the dishwasher to ensure that
your hands are kept away from the sharp blades.

If you clean the cutting disc in the dishwasher, position
it so that it is easy to remove by the plastic hub, and take
particular care to ensure that children cannot reach it.

If you wash the cutting disc by hand, do not put it into
the washing-up water, where it cannot be seen.

Risk of damage as a result of incorrect
cleaning.

Objects can become distorted in the dishwasher as a
result of increased heat exposure and pressure from items
above.

Space all the components out on the dishwasher rack.

« Allow all components to dry thoroughly after cleaning.
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8 Customer Care

For details of your local customer service centre please contact your
Thermomix® Advisor, the Vorwerk Official Distributor in your country, or
refer to https://thermomix.vorwerk.com.

9 Warranty/Liability for Material
Defects

The Thermomix® and its accessories may only be repaired by Vorwerk
Customer Service or an authorised Vorwerk repair service.

Only use original parts supplied with the Thermomix® or original spare parts
from Vorwerk Thermomix®. Never use the Thermomix® in combination with
parts or equipment not provided by Vorwerk Thermomix® for the
Thermomix®. Otherwise your warranty and the liability for material defects
shall be rendered void.

10 Manufacturer

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
Mihlenweg 17-37
42270 Wuppertal

Germany

11 Disposal

This original Vorwerk accessory is largely made from recyclable materials.
You can dispose of this accessory at a collection point.

It must not be disposed of in household waste.
1. Ensure that this accessory is disposed of properly.

2. Please observe the applicable national regulations regarding disposal.
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