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1 Antesdeempezar
iFelicidades porla compra de su Thermomix® TM7! Con el presente documento podra familiarizarse
1. Leaatentamente el manual de instrucciones antes de usar €O las funciones de seguridad del producto.

el Thermomix® TM7 y sus accesorios por primera vez. Encontrard mas detalles sobre el manejo en el

manual detallado incluido en el producto, en
Mas > Tutoriales y ayuda > Manual de
instrucciones.

2. Familiaricese con su Thermomix® TM7.

3. Asista a unademostraciéon a cargo de un/a Agente
Comercial de Thermomix®y mire los tutoriales onliney en
el producto.

O en Internet bajo el cédigo QR.

11 Acerca de este documento

Gama de funcionesy accesorios

Es posible que algunas funciones descritas en este documento no estén disponibles en todas las regiones. Para mas informacion,
pongase en contacto con su Agente Comercial.

Copyright

Texto, disefio, fotografias e ilustraciones realizados por Vorwerk International & Co. KmG (Suiza). Quedan reservados todos los
derechos. No estd permitido reproducir, guardar en un sistema de recuperacidn, trasmitir o distribuir por ningin medio (electrénico,
mecdnico, fotocopia, grabaciéon o similar) todo o parte del contenido de esta publicacién sin la previa autorizacidon de Vorwerk
International & Co. KmG.

12 Obligaciones del usuario

Para garantizar el correcto funcionamiento del producto Vorwerky sus accesorios, tenga en cuenta lo siguiente:
» Leaatentamente todoslos documentos relacionados.
» Guarde los documentos suministrados en un lugar donde pueda encontrarlos facilmente cuando los necesite.

» Asegurese de que cualquier dafio se repare inmediatamente y de que las piezas dafiadas se sustituyan rapidamente. Péngase en
contacto con el Servicio de Atencidn al Cliente (consulte el capitulo Delegaciones [» 14]).



2 Vistageneral del producto

A Vaso TM7

1 Cubretapa Acoplamiento de las cuchillas

2 Tapa 8 Cuchillas

3 Aberturadelatapa Junta de las cuchillas

4 Vaso de acero inoxidable 10 Palanca de bloqueo de las cuchillas
5] Cubierta aislante del vaso 11 Asadelvaso

6 Marcas de nivel de capacidad 12 Pines del vaso

En el vaso se procesany se calientan los alimentos. El vaso se compone de la tapa (2)
con cubretapa (1), el vaso de acero inoxidable (4), las cuchillas (8) y la cubierta aislante
delvaso (5) con palanca de bloqueo de las cuchillas (10) y asa (11).

Durante la coccidn, el cubretapa se deja colocado en la tapa. Puede retirar el cubretapa
al limpiar la tapa del vaso o antes de colocar el Varoma®.

En el vaso de acero inoxidable hay marcas de nivel de llenado (6) enincrementos de 0,5
litros. La capacidad mdaxima es de 2,2 litros (marca «max»).

Marcadellenado Capacidad
max 2,2 litros

1l 2 litros

| 1litro

B Unidad central Thermomix®

13  Abertura paralas cuchillas 16 Pies de goma
14  Moddulo de conexiones del vaso 17 Pantalla tactil de 10 pulgadas
15 Pie deslizante 18 Interruptor de encendido

La unidad central dispone de una gran pantalla tactil (17) y un interruptor (18).

Detras se encuentra el pie deslizante (15). Silevanta la unidad central por la parte
delantera, podra tirar facilmente de esta hacia usted y desplazarla sobre la encimera.

Junto con el pie deslizante, los pies delanteros (16) garantizan estabilidad a la unidad
centraly alabdascula, y,ademas, también funcionan como bascula.

El vaso se conecta con la unidad central mediante el médulo de conexiones del vaso
(14).

Con velocidades superioresa 2, el vasoy la tapa del vaso (2) se quedan bloqueados con
la unidad central.

C Varoma®

19 TapaVaroma®

20 Bandeja Varoma®
21 Recipiente Varoma®

ElVaroma® consta de tres piezas y se compone de recipiente, bandejay tapa. El
recipiente Varoma®y la bandeja Varoma® tienen ranuras que permiten el paso del
vapor.

Las ranuras permiten cocinar al vapor en todos los niveles. La bandeja ofrece la
posibilidad de cocinar alimentos adicionales.

De esta forma, por ejemplo, se pueden preparar patatas en el cestillo (E) en el interior
delvaso, verduras en el recipiente Varoma®y pescado sobre la bandeja. Con la tapa
Varoma® se cubre el Varoma®.

D Espatula

22 Muescadela 24 Desprendedor
espatula demasadela
espatula
23 Soportedela 25 Puntadela
espatula espatula

Con la espéatula se puede trabajar
en el interior del vaso. El lado
flexible permite sacar facilmente
del vaso alimentos como masas,
cremas o helados.

Ademads, la espatula tiene una
practica muesca (22) conlaque se
puede retirar el cestillo caliente (E)
delinterior del vaso.

Con el desprendedor de masa (24)
del mango se giran las cuchillas (8)
para, p. €j.,despegar una masa de
forma segura.

E Cestillo

26 Tapadelcestillo
27 Muesca del cestillo
28 Aberturaovalada

El cestillo permite cocer al vapor
ingredientes como arroz, carney
verduras dentro del vasoy
protegerlos de las cuchillas. La tapa
del cestillo (26) estd montada de
forma fija. Sila comida todavia esta
caliente, abralatapa con cuidado
insertando la punta de la espatula
en la abertura ovalada (28).

F Mariposa

La mariposa garantiza una mezclay
un calentamiento mas uniformesy
le ayudan a montar nata o claras de
huevo. La mariposa es facil de
colocar e igual de facil de quitary
limpiar.

La mariposa puede utilizarse hasta
la velocidad 4 como maximoy
debe retirarse antes deiniciar el
modo de prelavado.



3 Usoconformealo previsto

Utilice el aparatoy los accesorios de forma apropiada y conforme a las indicaciones para evitar ponerse a usted o a otros en peligroy
para minimizar dafios en el aparatoy otros objetos.

Ambito de aplicacién
El Thermomix® TM7 es un electrodoméstico para la preparacién de alimentos y es apto para uso doméstico o similar.

Grupo de usuarios

El Thermomix® TM7 ha sido exclusivamente disefiado para que lo utilicen adultos. No debe ser utilizado por nifios, aunque estén bajo
la supervision de un adulto. Mantenga lejos del alcance de los nifios el cable de alimentacion y el electrodoméstico cuando esté
funcionando.

Advierta a los nifios de los peligros asociados al uso del producto y sus accesorios, en particular del exceso de calory vapores
potencialmente peligrosos, la condensacién caliente y las superficies calientes.

Se necesita la supervision de un adulto cuando el Thermomix® TM7 esté siendo utilizado cerca de un nifio.
No permita que los nifilos jueguen con el Thermomix® TM7.

Los aparatos pueden ser utilizados por personas con capacidades fisicas, mentales o sensoriales reducidas, o falta de experiencia o
conocimientos, si se les supervisa o instruye para utilizar la maquina con seguridad y entienden los riesgos que conlleva su uso.

Desenchufe siempre el aparato si no estd bajo supervisién, y también antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

Uso no previsto
El Thermomix® TM7 y sus accesorios no estan destinados a utilizarse en el microondas, en un fogdén o en el horno.

No se permite otro uso que no sea el uso previsto. El fabricante no se responsabilizara de los dafios resultantes de un uso no previsto.
No podrd reclamar ninguna garantia ni presentar reclamacién por defectos de conformidad en caso de realizar modificaciones
técnicas en el producto. La obligacién de compensacién por parte del fabricante en virtud de la responsabilidad relativa al producto
y/o por parte del distribuidor en virtud de la responsabilidad por defectos materiales no se aplicara si se realizan modificaciones
técnicas en el producto.

Documentos vigentes

Conserve este documento para futuras consultas. Es una parte importante del producto y debe ir adjunto silo entrega a otras
personas.

En todos los trabajos que se realicen, eny con el producto, deberdn observarse los documentos correspondientesy las indicaciones
dela pantalla. En caso de un uso inadecuado, el fabricante no se responsabilizara de los dafios que se deriven de ello.

Normativa local de seguridad

El equipo cumple con las normas de seguridad del pais, debido a que fue distribuido por una organizacién autorizada por Vorwerk. Al
usar ese equipo en otro pais que no sea el pais de venta, no se puede garantizar el cumplimiento de normas de seguridad locales del
otro pais. Es por ello que Vorwerk no asume la responsabilidad de los riesgos de seguridad que de ahi resulten para el usuario.

3.1 Cantidades maximas de llenado

Vaso Liquidos / alimentos cocinados 2,2 litros (marca «max»)
Aceite (para Modo dorar) 100 ml
Cestillo 1,4 litros (p. ej., 350 g de arroz)

3.2 Limites de utilizacion

Unidad central Unicamente en interiores a una temperatura ambiente de 10 °C a 40 °C
Mariposa Velocidad 4 como mdaximo, a un maximo de 100 °C durante un maximode 2 h
Cestillo Maximo a 100 °C

Espatula Exclusivamente para uso a corto plazo en el vaso.

No usarla enollas o sartenes




4 Parasuseguridad

Su seguridad es nuestra maxima prioridad. Familiaricese con los peligros y riesgos antes de utilizar el producto por primera vez. Si
conoce los riesgos y tiene cuidado, podra evitar accidentes.

41 Elegir un lugar de instalacion seguro

Riesgo de descarga eléctrica
Penetraciéon de humedad

» Protejadelahumedad el productoy, en especial, las piezas conductoras de electricidad.
» Procure que no entre agua ni suciedad en la unidad central (B).

» Nosumerjanunca la unidad central en aguay nunca la ponga bajo el agua del grifo.

» No utilice el aparato al airelibre.

Riesgo de descarga eléctrica
Manipulaciénincorrecta

» Nuncadesconecte el enchufe de latoma tirando del cable, sino cogiéndolo del mismo enchufe.
No lleve nunca el aparato colgado del cable de alimentacion.

4
» Utilice el producto solo con una conexién instalada por un profesional.
» Desconecte el enchufe cuando no utilice el aparato.

>

No introduzca nunca la mano por las aberturas del médulo de conexiones del vaso (14) y no inserte ningun objeto a través de
estas aberturas.

Riesgo de incendio
Fuentes de calor externas

» No coloque nunca el producto sobre superficies calientes o que puedan calentarse, como placas de coccidn, placas de induccién
o similares. El producto y sus accesorios contienen elementos metalicos visibles y no visibles, y también pueden calentarse con
una placa deinduccién.

» Mantenga una distancia suficiente con respecto a superficies calientesy fuentes de calor externas (p. ej.,.fogones, tostadora, etc.).
» Mantenga siempre el cable de alimentacion alejado de fuentes de calor.

Riesgo de incendio
Toma eléctricainadecuada

» Uselaunidad central Unicamente en una conexién instalada por un profesional que esté suficientemente dimensionada para el
funcionamiento del producto (véase la placa de caracteristicas).

» No utilice regletas multicontactos, cables alargadores ni otros elementos entre latoma de corriente y el producto.

Riesgo de quemadurasy lesiones fisicas

Falta de estabilidad

» Coloque el producto sobre una superficie limpia, sdlida, planay horizontal.
» Mantenga el aparato alejado del borde.

» No permita que el cable de alimentacidn cuelgue del borde de la mesa o mostrador.

» Mantenga alos nifios alejados del producto.

» Nuncadeje el producto desatendido mientras esté funcionando. Puede moverse y caerse, sobre todo a altas velocidades, durante
los procesos de trituracidon o en determinados modos.

Dafos materiales
Vapor

» Coloque el producto de forma que haya suficiente distancia hacia arriba y con respecto a los objetos que haya a los lados. Si
coloca el aparato directamente debajo de algiin mueble (estanterias, armarios colgados en la pared, etc.), los muebles pueden
dafarse por el vapor que sale del aparato.

» Tengaencuenta laalturaadicional del Varoma® (C).

Dafios materiales
Superficies sensibles
» No coloque el producto sobre superficies sensibles. La funcidon de deslizamiento y también los movimientos durante el

funcionamiento podrian rayar la superficie. Si no sabe hasta qué punto es sensible una superficie, pruebe su sensibilidad a los
arafiazos en un lugar discreto antes de instalar la unidad central o utilizar la funcidn de deslizamiento.



4.2 Trabajar con cuidado con las altas temperaturas

Riesgo de quemaduras y escaldaduras
Alimentosy liquidos calientes

» Proceda con especial cuidado al trabajar con altas temperaturas.
No supere nunca las cantidades maximas de llenado.
Manipule el vaso con especial cuidado cuando esté lleno de comida caliente.

vwVvyy

Procure que el vaso no se le vuelque. A velocidades hasta el nivel 2, no estd bloqueado junto con la unidad central y podria caerse
de esta.

Nunca desmonte el vaso estando lleno. Retirelo de la unidad central y vacielo antes de soltar el bloqueo.
Asegurese de que el cubretapa (1) se asiente correctamente en la tapa del vaso (2).

Proceda con especial cuidado a la hora de afiadir liquidos calientes al vaso.

Deje que los alimentos muy calientes se enfrien antes de verterlos en liquidos contenidos en el vaso.

No retire nunca el vaso del aparato durante el funcionamiento.

Nunca intente abrir la tapa a la fuerza.

vVvVvyVvyVvyywyy

Tenga mucho cuidado al preparary procesar el caramelo, ya que se enfria muy lentamente.

Riesgo de quemaduras y escaldaduras
Exceso de coccién

» Cocine sopas, guisosy mermeladas a una temperatura maxima de 100 °C.
» Siseproduce un exceso de coccidn, reduzca latemperatura o pulse el interruptor (18) para cancelar la funcién de cocinado.
» Utilice el aparato exclusivamente con la tapa del vaso limpia.

Riesgo de quemadurasy escaldaduras
Exceso de presién

» Cocinesiempre las sopas, los guisos y las mermeladas sin bloquear la tapa (max. vel. 2).

» Asegulrese de que las aberturas de la tapa del vaso permanezcan libres de alimentos y otras impurezas, y nunca tape las aberturas
desde el exterior con objetos. Si el vapor no puede salir de forma uniforme, se acumula un exceso de presion en el interior del vaso
y el contenido caliente podria salir de forma repentina e incontrolada.

» Siobservaque latapa se levanta mientras se cocina con el vaso tapado y bloqueado, detenga el proceso de cocinado pulsando el
interruptor (18). Espere a que el Thermomix® se desbloquee por si solo.

Riesgo de quemaduras y escaldaduras
Cocinar al vapor con el Varoma®

» Manténgase lejosdel vapor.
» Notoque latapadelvaso cuando procese alimentos calientes.

» Asegurese de que el vapor pueda salir siempre de forma uniforme y sin obstaculos: No tape las aberturas y mantenga siempre
libres algunas ranuras del recipiente Varoma®.

» Retire el cubretapa (1) de la tapa del vaso (2) antes de colocar el recipiente Varoma® (21) sobre la tapa del vaso y asegurese de
que el recipiente Varoma® esté correctamente colocado sobre la tapa del vaso para evitar que vuelque y se caiga.

» Maneje el recipiente Varoma®llenoy caliente con especial atencién.
Puede gotear liquido caliente del recipiente por las ranuras inferiores debido a la salida de vapor. Por ello, coloque el recipiente
sobre, p. €., un plato o la tapa Varoma® invertida al retirarlo de la tapa del vaso para no escaldarse.

» Inclinelatapadelvaso (2)ylatapadel Varoma® (19) lejos de su caray su cuerpo cuando la abra para evitar el contacto con el
vapor que sale.

Riesgo de quemaduras y escaldaduras
Cocinar con el cestillo

» Tenga mucho cuidado al retirar el cestillo (E) para evitar escaldarse.

» Extraiga el cestillo caliente (E) del vaso con ayuda de la espatulay aseglrese de que la espatula esté enganchada con la muesca
(22) de forma estable enla abertura para ello (27) antes de levantarlo del interior del vaso.

» Retirelaespatula después de haber dejado a unlado el cestillo para evitar que este Ultimo se vuelque.

Riesgo de quemadurasy escaldaduras
Grasa caliente (Modo dorar)

» Tenga cuidado al calentar grasa, ya que puede salpicar.

» Noviertanunca grasa ya caliente en el vaso y nunca caliente aceite sin otros ingredientes. Si afiade los ingredientes demasiado
tarde, tenga en cuenta que el aceite caliente chisporrotea mucho.



» Utilice el vaso y los accesorios (p. €j., la espatula) solo si estan bien secos en combinacién con grasa caliente. Incluso pequefias
gotas de agua o residuos de agua pueden provocar salpicaduras muy fuertes.

» Sigalasinstrucciones para el Modo dorar que aparecen en la pantalla.

Riesgo de quemaduras y escaldaduras
Superficies calientes

» Maneje con cuidado el vaso, latapadelvasoy el cubretapa, las cuchillas y los accesorios, especialmente durante y tras la
preparacion de comida caliente.

» Toque los componentessolo porlas asasy superficies de agarre previstas.
Deje que el vaso de acero inoxidable y las cuchillas se enfrien lo suficiente antes de desmontar el vaso y retirar las cuchillas.

v

» Nunca utilice el vaso de acero inoxidable (4) sin aislamiento (5).
4.3 Procesar alimentos con seguridad

Riesgo para la salud

» Antesdel primer uso, lave todos los componentes que entren en contacto con los alimentos para eliminar cualquier residuo de
produccion.

» Asegurese de que se mantenga la cadena de frioy trabaje de forma higiénica durante la preparaciény el cocinado. Asegurese de
refrigerar los alimentos perecederos poco después de su preparacién o consimalos inmediatamente.

» No utilice los accesorios para otros fines, especialmente con altas temperaturas. No utilice la espatula (D) en ollas o sartenes
calientes.

4.4 Uso seguro del producto y los accesorios

Uso seguro del producto y los accesorios
Riesgo de lesiones

» Asegurese de que las cuchillas estén correctamente bloqueadas en el vaso (la palanca (10) debe empujarse hacia el asa (11)).

» No modifique el producto ni sus accesorios, y nunca lo utilice si esta dafiado.

» Utilice exclusivamente accesorios originales de Thermomix®y piezas, repuestos y componentes originales de Thermomix®.

» Manipule con cuidado las cuchillas (8) y nunca las agarre por el filo.

» Nuncadesmonte el vaso estando lleno. Vacielo antes de soltar el bloqueo (10).

» Aldesmontar el vaso, recuerde que las cuchillas pueden caerse si el bloqueo (10) esta desbloqueado.

» No cuelgue latapaen el borde del vaso. La tapa se podria dafiar.

» No metalamanodentrodelvaso.

» Mantenga las partes del cuerpoyy el cabello alejados de las cuchillas y otras piezas moviles.

» Utilice los accesorios de Thermomix® solamente como se describe en el manual o en la pantalla.

» Asegurese de que los accesorios necesarios estén insertados correctamente y de forma segura, y de que no haya ningln
accesorio suelto en el vaso antes de seleccionar la velocidad.

» Despuésde su uso,compruebe silas cuchillasy los accesorios presentan dafios.

» Sisehandafado los accesorios, elimine los alimentos preparados, ya que podrian contener pequefas astillas.

Peligro para la salud debido alosimanes

» Enlazonadelatapaque quedaencima delasadelvaso hayimanes. Mantenga la tapa alejada de marcapasos, desfibriladores
internos u otros implantes activos.

» Advierta alas personas a quienes pueda afectar.

Dafios materiales

» Asegurese de que los accesorios utilizados en el vaso (cestillo, mariposa, cubrecuchillas, Cortador+) estén siempre bien
colocados. Observe el manual de instrucciones de los respectivos accesorios. No aflada nunca alimentos para los que el accesorio
correspondiente no sea adecuado y que puedan bloquear o dafar el accesorio.

» Procure nodafiarla espatula con las cuchillas. La parte flexible es especialmente sensible. Manipule la espatula (D) en el vaso con
cuidadoy mueva la punta de la espatula (25) en sentido horario en la zona de las cuchillas.

» Cuando cocine al vapor, asegurese de que siempre haya suficiente agua en el vaso. Al cocinar al vapor con Varoma®, en el
Thermomix® TM7 se evaporan aproximadamente 250 ml de agua en 15 minutos.

» Asegurese de que la calidad del agua sea suficiente para cocciones largas. Si es necesario, utilice aditivos que impidan la
formacién de éxido, p. ej., &cido citrico. Preste atencidn a los avisos en la pantalla.
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4.5 Cuidado y mantenimiento del productoy los accesorios

Riesgo de descarga eléctrica

Limpieza

» Desconecte el enchufe antes de limpiar la unidad central.

» Limpie launidad central solamente con un pafio seco o ligeramente humedo (no mojado).

Riesgo de descarga eléctrica
Mantenimiento y reparacién

» Compruebe regularmente la unidad central, el cable, el enchufe y los accesorios para ver si presentan algun dafio.

» No utilice nunca la unidad central con el cable de alimentacién dafiado. No conecte nunca el cable de alimentacién dafiado ala
tomade corriente.

» iNuncaintente reparar el producto por su cuental

» No utilice el producto si se ha caido o si se ha dafiado de algiin modo. En caso de dafios en el producto o en el cable de
alimentacidn, envie la unidad central al servicio de reparaciéon de Vorwerk para que lo examinen, reparen o ajusten eléctrica o
mecdanicamente.

Riesgo de quemadurasy escaldaduras
Tapadafada

» Utilice el producto Unicamente silatapay lajunta de la tapa estan intactas.

» Compruebe conregularidad que la tapa completa, incluida la junta de la tapa, no esté dafiada. En caso de dafios o fugas, sustituya
latapainmediatamente.

Dafios materiales
» Nolimpie nunca el producto con estropajos, agentes abrasivos ni liquidos agresivos, como gasolina o acetona.

» Enparticular, deje que los pines (12) de la parte inferior del vaso se sequen completamente antes de colocar el vaso en la unidad
central para evitar que se forme éxido en el interior de la unidad central.

» Limpierdpidamente todoslos componentesy no deje las cuchillas sumergidas en agua durante largos periodos de tiempo ya que
podria dafiarse lajuntay el eje de las cuchillas.

5 Puestaen marcha

Para poder utilizar todas las funciones, necesita acceso al Wi-Fiy a su cuenta Cookidoo”.
1. Tengaamano losdatos de acceso.
2. Sigalasinstrucciones de la pantalla.

Podrd cambiar los ajustes mas tarde.

Actualizacion

Sies necesario, se realizard una actualizacién inmediatamente después de la puesta en marcha para que disponga de la versidn mas
actual.

Posibilidades de configuracion

Tras concluir la puesta en marcha, encontrard mas datos sobre las posibilidades de configuracién en
M&s > Tutoriales y ayuda > Manuales de instrucciones > Ajustes.

6 Uso

Encontrard mas detalles sobre el manejo en el manual de instrucciones detallado incluido en el producto, en

Mas > Tutoriales y ayuda > Manuales

O en Internet bajo el siguiente cédigo QR
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7 Limpieza

Limpie su Thermomix® TM7 antes del primer uso y después de cada uso, y deje que todos los componentes se sequen bien.

iADVERTENCIA! jRiesgo de descarga eléctrica! Desconecte el enchufe antes de limpiar la unidad central. Limpie la unidad central
solamente con un pafio seco o ligeramente hiimedo (no mojado).

iNOTA!Peligro de dafios materiales! No utilice estropajos, agentes abrasivos ni liquidos agresivos, como gasolina o acetona.
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8 Mantenimientoregular

Un mantenimiento regular aumenta la vida Gtil del Thermomix® TM7.

1. Inspeccione regularmente su Thermomix® TM7 y sus accesorios (incluyendo el vaso, el cable de alimentacidny lajunta de
estanqueidad de la tapa) para detectar posibles dafios.

2. No utilice su Thermomix® TM7 con accesorios dafados.

3. Compruebe periédicamente silas entradas de aire de la unidad central estdn despejadas para evitar dafios en el Thermomix®
TM7.

4. Desconecte el Thermomix® TM7 cuando no se esté utilizando.
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8.1 Cambio del juego de cuchillas

Debido al uso frecuente del Thermomix® TM7 para trocear alimentos duros, el juego de cuchillas se desgasta. En la siguiente tabla
podréa ver cudndo se recomienda cambiar el juego de cuchillas.

Desgaste del Ejemplo de uso Cambio del juego
juego de cuchillas de cuchillas tras
Fuerte Trituro hielo, muelo grano y similares cada dia. Y2 afo

Medio Trituro hielo, muelo grano y similares una vez ala semana. 2 afios

Bajo Casinunca trituro hielo ni muelo grano. 4 aflos

Podra solicitar un nuevo juego de cuchillas a través de su Agente Comercial de Thermomix®, la tienda online o el Delegaciones [» 14]

de Vorwerk.

9 Incidenciasde funcionamiento

Error:

Posible causay solucion:

Ha entrado humedad en la zona que hay debajo del
vaso.

* Apagueinmediatamente el producto o desconecte el enchufe.
¢ Elimine con un pafio el exceso de liquido del drea de debajo del vaso.

¢ Nomueva niincline la unidad central para que no pueda entrar humedad en los
componentes delicados del interior de la unidad central.

¢ Nointente desmontar el producto. Este no contiene piezas que pueda sustituir por su propia
cuenta.

¢ Sinotienelaseguridad de que no haya entrado humedad en el interior de la unidad central,
no encienda el Thermomix® TM7. En lugar de ello, pdngase en contacto con el Delegaciones
[» 14].

El Thermomix® TM7 no se enciende.

Es probable que la unidad central no esté bien conectada.
 Compruebe que el cable de alimentacién esté bien enchufado a la toma de corriente.

e Compruebe el suministro de corriente de la conexion principal.

No se puede colocar el vaso en el Thermomix® TM7.

Es posible que el vaso no esté bien montado.

¢ Compruebe que las cuchillasy el aislamiento estén correctamente montados y bloqueados.

El Thermomix® TM7 no calienta.

Es posible que no se haya configurado correctamente el tiempo de calentamiento.
 Compruebe sise ha ajustado el tiempo.
Es posible que no se haya seleccionado la temperatura:

¢ Compruebe sihaprogramado latemperatura.

El Thermomix® TM7 no pesa bien.

Es posible que el Thermomix® TM7 no se haya colocado correctamente.
¢ Asegulrese de que no haya ningun objeto apoyado en la unidad central.
¢ Asegurese de que el cable de alimentacién no esté tenso.

¢ Asegulrese de que el Thermomix® TM7 se encuentre en una superficie plana, limpiay que no
resbale.

¢ Notoque el Thermomix® TM7 durante el proceso de pesaje.

El Thermomix® TM7 no se conecta con la red Wi-Fi.

Es posible que los datos de acceso sean incorrectos.

¢ Compruebe sielnombre de usuarioy la contrasefa son correctos y si se han introducido
debidamente.

Es posible que la funcion Wi-Fi esté desactivada.

¢ Configureunared, consulteMas > Tutoriales y ayuda > Manual de
instrucciones > Ajustes > Configurar Wi-Fi.

Es posible que no haya ninguna red disponible.
¢ Compruebe su Wi-Fidoméstica.

En caso de que no se pudiera configurar ninguna red, péngase en contacto con el Delegaciones
[» 14].

Error13100

e Asegurese de que el producto no se encuentre cerca de fuertes campos magnéticos (p. €j.,
campos magnéticos propiamente dichos o placas de induccién).
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10 Delegaciones

Para mas informacidn sobre su delegacién local, pdngase en contacto con su agente comercial Thermomix® o el distribuidor oficial
de Vorwerk en su pais, o bien visite https://thermomix.vorwerk.com.

11 Garantia

Consultar el contrato de compra para conocer el periodo de garantia.
Las reparaciones del aparato sélo pueden ser realizadas por el servicio de reparaciones autorizado por Vorwerk.

Utilice Unicamente las piezas originales del volumen de suministro del aparato o las piezas de recambio originales de Vorwerk
Thermomix®. Nunca utilice el aparato en combinacidn con piezas o equipos no suministrados por Vorwerk Thermomix®.

De lo contrario, la garantia por defectos materiales perdera su validez.

12 Desechado

Este simbolo significa que los aparatos eléctricos y electrénicos no pueden desecharse junto con la basura doméstica
normal. Los electrodomésticos usados se pueden devolver gratuitamente a los puntos de recoleccién municipales.

También tiene la alternativa de devolver sus electrodomésticos usados a la tienda local de Vorwerk.
Numero de registro: RAEE DE 86265910
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13 Caracteristicas técnicas

TM7 (tipo: 71A, tipo: 71B, tipo: 74A, tipo: 74B)

131 Dimensionesy peso

Dimensiones de launidad central (Anx 253 mmx405mmx 122 mm

Prx Al)
Dimensiones del vaso (An x Pr x Al) 205 mmx280 mmx237 mm
Dimensiones de unidad centralincl. 253 mm x 405 mmx 336 mm

vaso (An x Prx Al)

Dimensiones del Varoma® (An x Prx Al) 383 mmx275mmx 131 mm

Peso de la unidad central 6500¢g
Pesodelvaso 2100g
Peso del Varoma® 840¢g

13.2 Potenciayconexion eléctrica

Motor

Motor sincrono Vorwerk libre de mantenimiento, potencia nominal de 500 W
Ajuste de velocidad de 40210700 rpm
Velocidad especial (intervalos) para el modo «Amasar».

Proteccion electrénica del motor para evitar sobrecargas.

Sistema de calentamiento

Consumo de energia: 1000 W.

Proteccion contra el sobrecalentamiento.

Conexion eléctrica

Para corriente alterna de 110-127 voltios, 50/60 Hz (ajuste automatico) (TM7 tipo: 74A, 74B)
¢ Consumo max.de energia: 1800 W.
Para corriente alterna de 220-240 voltios, 50/60 Hz (ajuste automatico) (TM7 tipo: 71A,71B)
e Consumo méax.de energia: 2000 W.

Longitud del cable de alimentacion: 1 m, enrollable.

Consumo en modo de espera

ow

Apagado automatico

Tras 15 minutos

Basculaintegrada

Lista para el uso hasta el nivel 2 incluido
Rango de pesaje:de1a3000g
Rango de pesaje:de-1a-3000g

13.3 Marcas de seguridady certificaciéon, conformidad

Simbolo de conformidad /
Marca de conformidad

e

Conformidad

Por la presente, Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG declara que el equipo de radio Thermomix® TM7 es
conforme ala Directiva 2014/53/UE.

El texto completo de la declaracion de conformidad UE esta disponible en la siguiente direccidén de Internet:
https://www.vorwerk-group.com/en/home/meta/ec-declaration-of-conformity

13.4 Material

Carcasa

Plastico de alta calidad

Vaso

Acero inoxidable. Sistema de calentamiento y sensor de temperatura integrados. Capacidad maxima: 2,2
litros
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13.5 Conectividad

Datos sobre la conectividad Bluetooth®

2,4 GHz 2400 MHz — 2483,5 MHz 2,52dBm Bluetooth® 5.4 Low Energy

La marca denominativay los logotipos de Bluetooth® son marcas registradas y son propiedad de Bluetooth SIG, Inc. Cualquier uso de
dichas marcas por parte de Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG se hace bajo licencia.

13.6 Fabricante
Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG
42270 Wuppertal

Alemania
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1 Antesdecomecar
Parabéns pela aquisicdo da sua Thermomix® TM7! O presente manual Fornecerd as fungdes de
1. Leiaomanual de instrugdes atentamente antes de utilizar Segurancado aparelho. Os detalhes relativamente
a Thermomix® TM7 e os respetivos acessérios pela a utilizacdo podem ser encontrados no manual
primeira vez. completo no aparelhoem
2. Familiarize-se com a Thermomix® TM7. Mais > Manual e tutoriais digitais >

3. Paratal, assista a uma demonstragdo de um(a) Consultor

11

Manual de instrucdes.

Thermomix® e veja os tutoriais online e no aparelho. Ouonline atraves do codigo QR.

Sobre este manual

Funcdes disponiveis e acessérios

Algumas das fung¢des descritas neste manual poderao nao estar disponiveis em todas as regides. Para mais informagdes, consulte o
seu Agente.

Copyright

Textos, desenhos, fotografias e ilustracdes por Vorwerk International & Co. KmG, Switzerland. Todos os direitos reservados. Esta
publicagdo ndo pode — em parte ou no todo — ser reproduzida, arquivada em sistema informatico, transmitida ou distribuida por
qualquer forma ou meio, eletrénico, mecanico, fotocopiado, gravado ou outras, sem o consentimento prévio da Vorwerk
International & Co. KmG.

12

Deveres do utilizador

Para garantir um funcionamento perfeito do aparelho da Vorwerk e dos acessérios, tenha atencdo no seguinte:

>
>
>

Leia atentamente todos os documentos correspondentes.
Guarde os documentos fornecidos num local de facil acesso, caso necessite deles.

Certifique-se de que quaisquer danos sédo imediatamente reparados e que as pecas danificadas sdo imediatamente substituidas.
Para tal, entre em contato com o Servigco de Apoio ao Cliente (ver capitulo Servi¢o de Apoio ao Cliente [» 26]).
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2 Vistageraldo produto

A Copo TM7

1 Coberturadatampa Eixo dalamina

2 Tampa do copo 8 Lamina

3 Abertura datampa Anel vedante dalamina

4 Copo de agoinoxidavel 10 Alavanca de bloqueio da lamina

5 Coberturadeisolamentodocopo 11 Alca do copo

6 Marcas de medicdo de volume 12 Médulo de contato e pinos de contato

No copo sdo processados e aquecidos os alimentos. O copo é composto pelatampa do
copo (2) com cobertura datampa do copo (1), 0 copo em aco inoxidavel (4) ,alamina
(8) e oisolamento do copo (5) com a patilha de bloqueio daléamina (10) e aalgado
copo (11).

Durante o cozimento, a cobertura da tampa do copo permanece sobre a tampa do
copo. Poderd ser retirada a cobertura da tampa do copo para limpar a tampa do copo
ou antes de colocar o Varoma®.

No copo em ago inoxidavel existem marcas de medi¢do de volume (6) de 0,5 litros. A
capacidade maxima é de 2,2 litros (marca "max").

Marca de medigdo de volume Capacidade
max 2,2 litro

Il 2litro

| llitro

B Base

13  Encaixe paraalamina 16 Pés dabalanca
14 Mdédulo de contato do copo 17 Telatouch de 10 polegadas
15 Pé deslizante 18 Botdo

Abase dispde de uma grande tela touch (17) e de um botao (18) .

Atras encontra-se o pé deslizante (15) . Se levantar a base a frente, pode puxa-la para si
e movimenta-la sobre a superficie de trabalho de forma confortavel.

Os pés dianteiros (16) asseguram juntamente com o pé deslizante uma maior
estabilidade e funcionam simultaneamente como balancga.

O copo é ligado a base através do médulo de contato do copo (14).

Acima da velocidade 2, o copo e atampa do copo (2) sdo bloqueados na base de forma
fixa.

C Varoma®

19 Tampa do Varoma®
20 Tabuleiro do Varoma®
21 Varoma®

O Varoma® possui trés pegas e € composta pelo Varoma, o tabuleiro e atampa. O
Varoma® e o tabuleiro do Varoma® possuem ranhuras para deixar passar o vapor.

As ranhuras permitem o cozimento a vapor em todos os niveis. O tabuleiro permite
cozinhar mais alimentos.

Assim pode, por exemplo, preparar batatas no cesto (E) dentro do copo, legumes no
Varoma® e peixe no tabuleiro. Atampa do Varoma® fecha o Varoma®.

D Espatula

22 Ganchoda 24 Encaixe da
espatula espatula

23 Apoioda 25 Pontada
espatula espatula

Aespatula é o Unico acessoério
desenvolvido para auxiliar os
passos de receita dentro do copo.
O lado flexivel da espatula permite
retirar alimentos como massas,
cremes ou gelados do copo.

Além disso, a espatula possui um
gancho pratico (22) com o qual
pode retirar o cesto quente (E) do
copo.

Com o encaixe (24) no cabo da
espatula pode rodaralamina (8)
para soltar, por exemplo, massa de
forma simples e segura.

E Cesto

26 Tampado cesto
27 Encaixe do cesto
28 Ranhurado cesto

O cesto permite cozinhar
alimentos como arroz, peixe e
legumes no interior do copo,
enguanto os protege dalamina. A
tampa do cesto (26) é fixa. Se os
alimentos ainda estiverem
quentes, abra tampa com cuidado
com a ajuda da espatula,
introduzindo a ponta da espéatula
naranhura do cesto (28).

F Borboleta

Aborboleta garante uma mistura e
um aquecimento mais uniformes e
€ uma preciosa ajuda para bater
natas ou claras. A borboleta é facil
de colocar e também facil de
retirar e limpar.

A borboleta pode ser utilizada no
maximo até a velocidade 4 e deve
de serretirada antes de iniciar o
modo de pré-lavagem.



3 Utilizacao correta

Utilize o aparelho e os acessdrios apenas de forma correta e para a finalidade a que se destinam para minimizar os perigos para vocé e
para terceiros, assim como danos no aparelho e outros bens materiais.

Condigdes de utilizacdo

AThermomix® TM7 é um aparelho de cozinha para a preparacgao de alimentos e destina-se a ser usada em casa ou em ambientes
semelhantes.

Utilizadores

AThermomix® TM7 destina-se a ser usada exclusivamente por adultos. Ndo pode ser usada por criangas — nem mesmo com
supervisdo por parte de um adulto. Mantenha as criangas sempre fora do alcance do aparelho quando este estiver em
funcionamento, assim como do cabo de alimentagdo.

Alerte as criancgas sobre os perigos relacionados a utilizacdo do aparelho e do acessdrio, especialmente para a possivel formagao
perigosa de calor e vapor, dgua de condensagao quente e superficies quentes.

Quando a Thermomix® TM7 é utilizada perto de criancgas, & necessaria uma supervisado rigorosa.
AThermomix® TM7 ndo pode ser utilizada por criangas para brincar.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos se estas forem supervisionadas ou instruidas em relagdo a utilizagdo segura do mesmo e compreenderem os
perigos inerentes.

O aparelho deve ser desligado da corrente sempre que estiver sem vigilancia e antes da montagem, desmontagem ou limpeza.

Utilizagdo incorreta
AThermomix® TM7 e os respectivos acessérios ndo se destinam a ser utilizados no micro-ondas, no fogdo ou no forno.

N&o é permitida qualquer utiliza¢do diferente da considerada correta. O fabricante ndo se responsabiliza pelos danos dai resultantes.
No caso de modifica¢des técnicas do produto, o direito a garantia/a responsabilidade por defeitos materiais fica sem efeito. A
obrigacdo de indenizacdo do fabricante com base na responsabilidade pelo produto e/ou do vendedor com base na
responsabilidade por defeitos materiais fica sem efeito em caso de realizagdo de modificagdes técnicas no produto.

Documentos aplicaveis

Guarde este manual para utilizagdo futura. O mesmo é parte integrante importante do produto e devera acompanha-lo se o cedera
terceiros.

Em todos os trabalhos com o aparelho devem ser observados os documentos correspondentes, assim como todas as indicagdes na
tela. Em caso de procedimento indevido, o fabricante ndo se responsabiliza pelos danos dai resultantes.

Normas de seguranca locais

O aparelho cumpre as normas de seguranga do pais no qual foi vendido por uma empresa autorizada da Vorwerk. Se utilizar o
aparelho em outro pais que ndo o pais de venda, ndo podemos garantir a conformidade com os padrdes de seguranca locais do outro
pais. Por esse motivo, a Vorwerk ndo assume qualquer responsabilidade por riscos de seguranca para o utilizador dai resultantes.

31 Capacidades maximas

Copo Liquido/alimento 2,2 litros (marca max.)
Oleo (para o modo Temperatura elevada) 100 ml
Cesto 1,4 litros (p.ex. 350 g de arroz)

3.2 Limites de utilizacao

Base Exclusivamente em espagos interiores a uma temperatura ambiente de 10°Ca40°C
Borboleta Velocidade méxima 4 com maximo de 100 °C durante no maximo 2 h

Cesto Méximo 100 °C

Espatula Exclusivamente para a utilizagdo temporéria no copo.

Nao utilizar em tachos ou frigideiras
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4 Parasuaseguranca

Asuaseguranca € a nossa prioridade maxima. Antes da primeira utilizacdo, familiarize-se com os perigos e os riscos. Se tiver
conhecimento dos riscos e tiver os devidos cuidados, é possivel evitar os acidentes.

41 Escolherum local de instalagdo seguro

Perigo de choque elétrico
Entrada de umidade

» Protejaoaparelho e, em especial, as pegas condutoras de corrente contra a umidade.
» Preste atengdo para que ndo entre dgua ou sujeira na base (B).

» Nuncacoloque a base sob dgua corrente e nunca a mergulhe em agua.

» Nunca utilize o aparelho em espacos exteriores.

Perigo de choque elétrico
Utilizacdo incorreta

» Nunca retire da tomada puxando pelo cabo, mas sim pela ponta.
Nao transporte o aparelho puxando-o pelo cabo de alimentacéao.

>
» Opere o aparelho exclusivamente numa ligagdo corretamente instalada.
» Desligue datomada quando ndo estiver utilizando o aparelho.

>

Nunca introduza as maos nas aberturas do médulo de contato do copo (14) e ndo introduza objetos através dessas aberturas.

Perigo de incéndio
Fontes de calor externas

» Nunca coloque o aparelho sobre superficies aquecidas ou que podem ser aquecidas, tais como placas de fogdo, placas de
inducdo ou semelhantes. O aparelho e os acessérios contém elementos metalicos visiveis e ndo visiveis e poderdo ser aquecidos
poruma placa deinducdo.

» Mantenhauma distancia adequada de superficies quentes e fontes de calor externas (p. ex. fogdes, torradeiras, etc.).
» Mantenhatambém o cabo de alimentagédo sempre afastado de fontes de calor.

Perigo de incéndio
Ligagdo incorreta arede elétrica

» Opere abase exclusivamente numa ligagado corretamente instalada que esteja dimensionada para a operagao do aparelho (ver
placa de identificagao).

» Nao utilize adaptadores multiplos, extensdes ou outros entre a tomada e o aparelho.

Perigo de queimaduras e ferimentos
Falta de estabilidade

» Coloque o aparelho sobre uma superficie limpa, firme, plana e horizontal.

» Mantenhauma distancia suficiente da borda da superficie de trabalho.

» N&o deixe o cabo de alimentacao pendurado na borda da mesa ou da bancada.
» Mantenha as criangas afastadas do aparelho.
>

Nunca deixe o aparelho sem supervisdao enquanto estiver funcionando. Especialmente com velocidades elevadas, durante
processos de trituragdo ou determinados modos, podera movimentar-se e cair.

Danos materiais
Vapor
» Coloque o aparelho com uma distancia suficiente em relagdo aos objetos situados por cima ou na lateral. Se colocar o aparelho

diretamente por baixo de mdveis (prateleiras, armarios suspensos ou semelhantes), os méveis poderado ser danificados pelo
vapor.

» Observe também a altura adicional do Varoma® (C).

Danos materiais
Superficies sensiveis

» Nao coloque o aparelho sobre superficies sensiveis. A fungao de deslizamento e também os movimentos durante o
funcionamento poderdo riscar a superficie. Se ndo tiver a certeza, teste a sensibilidade aos riscos num local discreto antes de
colocar a base ou utilizar a fung¢do de deslizamento.
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4.2 Cuidados para ter com temperaturas elevadas

Perigo de queimaduras
Alimentos e liquidos quentes

Tenha especial cuidado ao cozinhar com o modo Temperatura elevada.

Nunca ultrapasse as capacidades maximas.

Manuseie o copo com cuidado especial se contiver alimentos quentes.

Tenha cuidado para ndo derrubar o copo. Até a velocidade 2, 0 copo ndo estd bloqueado na base e pode cair da mesma.
Nunca desmonte um copo cheio. Retire-o da base e esvazie-o antes de soltar o bloqueio.

Certifique-se de que a cobertura da tampa do copo (1) esta corretamente colocada natampa do copo (2).

Tenha muito cuidado ao adicionar liquidos quentes ao copo.

Deixe resfriar primeiro os alimentos muito quentes antes de os adicionar aos liquidos que se encontram no copo.

Nunca retire o copo da base durante o funcionamento.

Nunca tente abrir a tampa a forca.

VVVVVVVYVYVYYVYY

Tenha cuidado especial ao preparar e processar caramelo, uma vez que resfria muito lentamente.

Perigo de queimaduras
Transbordo

» Cozinhe sopas, estufados e marmeladas, por norma, no maximo a 100°C.
» Casotransborde, reduza a temperatura ou aperte o botdo (18) para interromper a cozedura.
» Utilize o aparelho exclusivamente com a tampa do copo limpa.

Perigo de queimaduras
Pressao excessiva

» Cozinhe sopas, estufados e marmeladas sempre sem bloquear o aparelho (max. velocidade 2).

» Certifique-se de que as aberturas natampa do copo estdo desobstruidas, sem alimentos ou sujeira, € nunca tape as aberturas por
fora com objetos. Se o vapor ndo conseguir escapar de modo uniforme, forma-se uma pressao excessiva no interior do copo e o
conteudo quente podera sair de forma repentina e descontrolada.

» Seconstatar durante um processo de cozimento com o aparelho bloqueado que a tampa levanta, pare o processo apertando o
botdo (18). Aguarde até o aparelho desbloquear por si.

Perigo de queimaduras
Cozinharavaporcom o Varoma®

» Mantenha-se afastado do vapor.
» N&o pegue natampa do copo durante o processamento de alimentos quentes.

» Assegure-se de que o vapor pode sair sempre de modo uniforme e desimpedido. Nao tape as aberturas e mantenha sempre
algumas ranhuras livres no Varoma®.

» Retire acobertura (1) datampa do copo (2) antes de colocar o Varoma® (21) sobre a tampa do copo e certifique-se de que o
Varoma® esta corretamente colocada sobre atampa do copo, para que nada possa tombar e cair.

» Manuseie o Varoma® cheio e quente com especial cuidado.
Poderd gotejar liquido quente do Varoma® pelas ranhuras de vapor inferiores. Por este motivo, coloque o Varoma®, por exemplo,
num prato ou natampa do Varoma® virada ao contrdrio, quando a retirar da tampa do copo para que ndo se queime.

» Retire atampado copo (2) e atampa do Varoma® (19) afastadas da cara e do corpo ao abrir para evitar o contato com o vapor
que sai.

Perigo de queimaduras
Cozinhar com o cesto

» Tenhacuidado ao retirar o cesto (E) para que ndo se queime.

» Retire o cesto quente (E) do copo exclusivamente com a ajuda da espatula e certifique-se de que esta estd bem encaixada com o
gancho (22) na abertura destinada ao gancho da espéatula (27) antes de retirar o cesto do copo.

» Retire a espatula depois de pousar o cesto em seguranca para evitar que este tombe.

Perigo de queimaduras
Gordura quente (modo Temperatura elevada)

» Tenhacuidado ao aquecer gordura, uma vez que poderd espirrar.

» Nunca coloque gordura ja aquecida no copo e nunca aquega 6leo sem outros ingredientes. Se adicionar os ingredientes muito
tarde, o 6leo quente espirra com forga.
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Utilize o copo e os acessorios (p. ex. a espatula) apenas se estiverem bem secos em combinagdo com gordura quente. Mesmo
pequenas gotas ou restos de dgua podem causar grandes respingos.

Siga asinstrugdes relativas ao modo Temperatura elevada na tela.

Perigo de queimaduras
Superficies quentes

>

v

4.3

Manuseie 0 copo, a tampa do copo e a cobertura datampa do copo, alamina e os acessérios com cuidado, em especial durante e
apos a preparacgdo de alimentos quentes.

Manuseie todos os componentes exclusivamente pelas algas e areas previstas.
Deixe resfriar o copo de ago inoxidavel e alamina antes de desmontar o copo e retirar alamina.
Nunca utilize o copo de ago inoxidavel (4) sem isolamento (5) .

Processar os alimentos de forma segura

Perigo para a saude

>

>

4.4

util

Antes da primeira utilizagdo, lave todos os componentes que entram em contato com alimentos para remover eventuais residuos
da producéo.

Preste aten¢do ao cumprimento da cadeia de frio e garanta sempre um trabalho higiénico antes e durante a preparac¢do. Tenha
sempre o cuidado de refrigerar ou consumirimediatamente os alimentos pereciveis apds a preparagao.

Nao utilize os acessérios para outras finalidades, em especial com o Modo Temperatura elevada. Ndo utilize a espatula (D) em
tachos ou frigideiras quentes.

Utilizar o aparelho e os acessdrios de forma segura

izar o aparelho e os acessdrios de forma segura

Perigo de ferimentos

>
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Certifique-se de que alamina esta corretamente bloqueada no copo (o bloqueio (10) tem de ser empurrado no sentido da alga
a1)).

Ndo modifique o seu aparelho e os acessorios e nunca os utilize se estiverem danificados.

Utilize exclusivamente acessérios Thermomix® originais e componentes e pegas de substituicdo Thermomix® originais.
Manuseie alamina (8) com cuidado e nunca pegue na lamina pelas pas.

Nunca desmonte um copo cheio. Esvazie-o antes de soltar o bloqueio (10).

Ao desmontar o copo, lembre-se que alamina pode cair se o bloqueio (10) estiver desbloqueado.

Nao encaixe atampa no bordo do copo. Atampa pode ficar danificada.

Mantenha as maos fora do copo.

Mantenha o corpo e os cabelos afastados da lamina e de outras pecas moveis.

Utilize os acessérios da Thermomix® exclusivamente conforme descrito no manual ou na tela.

Certifique-se de que o acessdrio necessario estd inserido de forma segura e correta e que nao existe nenhum acessério solto no
copo antes de ajustar a velocidade.

Apds a utilizagdo, verifique alamina e o acessério quanto a danos.

Se um acessorio ficar danificado, deite os alimentos preparados fora, uma vez que ndo é possivel excluir que contenham
pequenas lascas.

Perigo para a saude devido aos imas

>

>

Atampa possuiimas na drea superior da alga do copo. Mantenha a tampa afastada de estimuladores cardiacos, desfibriladores
internos ou outros implantes ativos.

Avise as pessoas em questao.

Danos materiais

>
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Certifique-se de que o acessorio utilizado no copo (cesto, borboleta, protetor da lamina, espiralizer) estd sempre corretamente
inserido. Respeite o manual de instrugdes do respetivo acessdrio. Nunca adicione alimentos para os quais o acessério ndo é
adequado e que possam bloquear ou danificar o acessorio.

Preste atencdo para ndo danificar a espatula na lamina. O lado flexivel é particularmente sensivel. Manuseie a espatula (D) com
cuidado no copo e mova a ponta da espatula (25) na drea da lamina no sentido horario.

Ao cozinhar a vapor, certifique-se de que existe sempre dgua suficiente no copo. Ao cozinhar a vapor no Varoma®, no interior da
Thermomix® TM7 evaporam aprox. 250 ml de dgua em 15 minutos.

Durante o cozimento lento, preste atenc¢do a uma qualidade adequada da dgua. Se necessario, utilize aditivos que impedem a
formacao de ferrugem, p. ex. acido citrico. Observe as indicagdes na tela.



4.5 Cuidar e efetuar a manutencao do aparelho e dos acessoérios

Perigo de choque elétrico

Limpeza

» Desligue datomada antesdelimparabase.

» Limpe abase exclusivamente com um pano seco ou umido (ndo molhado).

Perigo de choque elétrico
Manutencdo e reparagao

» Verifique a base, o cabo de alimentagdo e os acessérios regularmente quanto a eventuais danos.

» Nunca utilize a base com cabo de alimenta¢do danificado. Nunca ligue o cabo de alimentagdo danificado a tomada.
» Nunca tente reparar o aparelho poriniciativa prépria.
>

Nao utilize o aparelho se for deixado cair ou estiver de algum modo danificado. No caso de danos no aparelho ou no cabo de
alimentagao, leve o seu aparelho ao Servigo de Reparacado para analise ou reparagéo.

Perigo de queimaduras
Tampa danificada

» Utilize o aparelho exclusivamente com a tampa e o anel vedante intactos.

» Verifique regularmente toda a tampa e o anel vedante quanto a possiveis danos. Em caso de danos ou fugas, substitua
imediatamente a tampa.

Danos materiais
» Nuncalimpe o aparelho com esfregdes ou produtos abrasivos ou liquidos agressivos, como p. ex. benzina ou acetona.

» Deixe, em especial, secar bem os pinos (12) no lado inferior do copo antes de colocar este na base para que ndo se forme
ferrugem no interior da base.

» Limpetodosos componentes de temposem tempos e ndo mergulhe aldmina na dgua de lavagem durante muito tempo, pois
podera danificar o anel vedante e o eixo da lamina.

5 Colocarem funcionamento

Para que possa aproveitar todas as funcdes, necessita de acesso ao Wi-Fi e acesso a sua conta Cookidoo®.
1. Tenha osdados de acesso em maos.
2. Sigaasinstru¢des natela.

Podera alterar as definicdes mais tarde.

Atualizacdo

Durante o processo de colocar em funcionamento podera ser realizada diretamente uma atualizacdo para que tenha a versao mais
recente.

Opcdes de ajuste

Pode encontrar mais detalhes sobre as op¢des de ajuste apds colocar em funcionamento em
Mais > Manual e tutoriais digitais > Manuais > Definicdes.

6 Utilizacao
Todos os detalhes relativos a utilizagdo podem ser encontrados no manual de instru¢cdes completo no aparelho em

Mais > Manual e tutoriais digitais > Manuais

Ou online através do cédigo QR seguinte
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7 Limpeza

Limpe a sua Thermomix® TM7 antes da primeira e apds cada utilizagdo e deixe secar bem todos os componentes.

AVISO! Perigo de choque elétrico! Desligue da tomada antes de limpar a base. Limpe a base exclusivamente com um pano seco ou
umido (ndo molhado).

NOTA! Perigo de danos! Nao utilize esfregées ou produtos abrasivos ou liquidos agressivos, como benzina ou acetona.
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8 Manutencaoregular

Uma manutencdo regular aumenta a vida Util da sua Thermomix® TM7.

1. Inspecione a sua Thermomix® TM7 e os acessoérios (incluindo o copo, o cabo de alimentacao e o anel vedante da tampa do copo)
quanto a possiveis danos.

2. N&o utilize a sua Thermomix® TM7 com acessoérios danificados.
3. Controleregularmente se as aberturas de ventilagdo na base estdo desobstruidas para evitar danos na Thermomix® TM7.
4. Quando ndo estiver a utilizar a sua Thermomix® TM7, desligue da tomada.
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8.1 Substituir alamina

Devido ao uso frequente da Thermomix® TM7 para triturar alimentos duros, a lamina desgasta-se. A tabela seguinte fornece um
panorama de quando se recomenda a substituicdo da lamina.

Esforco Exemplo de utilizagdo Substituicdo da
dalamina lamina apos
Grande Diariamente tritura gelo, méi cereais e semelhante. 6 meses
Moderado Uma vez por semana tritura gelo, moi cereais e semelhante. 2 anos

Baixo Raramente tritura gelo e nunca mai cereais. 4 anos

Podera encomendar uma lamina nova através do seu Consultor Thermomix® ou do Servico de Apoio ao Cliente [» 26] da Vorwerk.

9 Resolucao de problemas

Erro:

Possivel causa e resolucao:

Entrou liquido na drea por baixo do copo.

¢ Desligue imediatamente o aparelho ou retire da tomada.
¢ Comum pano, elimine o excesso de liquido na drea por baixo do copo.

¢ N&domovimente ouincline a base para que o liquido existente no interior da base ndo possa
chegar a componentes sensiveis.

¢ Naotente desmontar o aparelho. O mesmo nao possui pegas passiveis de reparagao por si.

¢ Sendotivera certeza se entrou liquido para o interior da base, ndo coloque a Thermomix®
TM7 em funcionamento. Em vez disso, contate o Servico de Apoio ao Cliente [» 26].

N&o é possivel ligar a Thermomix® TM7.

Abase poderd ndo estar corretamente ligada.
¢ Verifique se o cabo de alimentacdo esta corretamente ligado.

e Verifique a alimentac&o elétrica da ligagao elétrica principal.

N&o é possivel inserir o copo na base da
Thermomix® TM7.

O copo podera ndo estar corretamente montado.

¢ Verifique se alamina e oisolamento estdo corretamente montados e bloqueados.

AThermomix® TM7 ndo aquece.

O tempo de aquecimento poderd nao ter sido definido corretamente.
¢ Verifique se esta ajustado um periodo de tempo.
Podera ndo ter sido selecionada uma temperatura:

* Verifique se definiu atemperatura.

A Thermomix® TM7 ndo pesa corretamente.

AThermomix® TM7 podera nao ter sido instalada corretamente.
¢ Certifique-se de que ndo ha objetos encostados a base.
¢ Certifique-se de que ndo ha tensdo no cabo de alimentacgéo.

¢ Certifique-se de que a Thermomix® TM7 estd sobre uma superficie plana, limpa e
antiderrapante.

¢ N&otoque na Thermomix® TM7 durante todo o processo de pesagem.

Nao é possivel conectar a Thermomix® TM7 ao Wi-
Fi.

Os dados de acesso poderao estar errados.

* Verifique se o nome de utilizador e a palavra-passe estao corretos e se foram corretamente
inseridos.

Afuncdo Wi-Fi podera estar desativada.

e Configureumarede,vejaMais > Manual e tutoriais digitais > Manual de
instrugdes > Definig¢des > Configurar o Wi-Fi.

Podera ndo haver uma rede disponivel.
¢ Verifique o seu Wi-Fi.

Se ndo for possivel configurar uma rede, entre em contato com o Servico de Apoio ao Cliente
> 26].

Erro 13100

e Certifique-se de que o aparelho ndo esta perto de campos magnéticos fortes (p. ex. campo
magnético ou de indugéo).
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10 Servicode Apoio ao Cliente

Parainformagdes sobre o seu centro de apoio ao cliente local, por favor entre em contato com o seu Consultor Thermomix®, o
distribuidor Vorwerk oficial no seu pais, ou consulte https://thermomix.vorwerk.com.

11 Garantia/responsabilidade por defeitos materiais

Relativamente ao periodo da garantia, consulte o seu contrato de compra.
O aparelho sé deve serreparado pelo servigo técnico da Vorwerk ou por um servico de reparagdes Vorwerk autorizado.

Use apenas os utensilios fornecidos o aparelho ou os acessérios originais da Vorwerk. Nunca use o aparelho com utensilios ou
equipamentos que nao foram fornecidos pela Vorwerk Thermomix®.

Caso contrario, a garantia e a responsabilidade por defeitos de material ficam sem efeito.

12 Descarte

Este simbolo indica que os equipamentos elétricos e eletrénicos ndo devem ser colocados no lixo doméstico normal.
Os dispositivos eletrénicos usados podem ser encaminhados gratuitamente para pontos de recolha municipais.

Em alternativa, pode devolver os seus dispositivos eletronicos usados a loja Vorwerk local.

NUmero de registro:
N.2 de registro REEE DE 86265910
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13 Dados técnicos

TM7 (modelo: 71A, modelo: 71B, modelo: 74A, modelo: 74B)

131 Dimensdese peso

Dimensdes da base (LxPxA) 253 mmx405mmx122 mm
Dimensdes do copo (LxPxA) 205 mm x 280 mm x 237 mm
Dimensdes dabase incl. o copo (LxPxA) 253 mm x 405 mm x 336 mm
Dimensdes Varoma® (LxPxA) 383 mmx275mmx 131 mm
Peso dabase 6500¢g

Peso do copo 2100g

Peso Varoma® 840¢g

13.2 Poténciaeligacdo elétrica

Motor

Motor sincrono Vorwerk, sem manutencgdo, poténcia nominal de 500 W
Ajuste da velocidade de 40 a 10700 rotagdes/minuto
Regulagdo especial da velocidade (modo de intervalo) para o modo “Amassar”.

Protecdo eletrénica do motor para evitar sobrecargas.

Sistema de aquecimento

Consumo de poténcia 1000 W.

Protegido contra sobreaquecimento.

Alimentacdo

Para corrente alternada de 110-127 V 50/60 Hz (comutagao automatica) (TM7 modelo: 74A, 74B).
e Consumo de poténcia max. 1900 W (valido apenas para o Brasil).

Para corrente alternada de 220-240V 50/60 Hz (comutagao automatica) (TM7 modelo: 71A, 71B).
e Consumo de poténcia max.2000 W.

Comprimento do cabo de alimentagao 1 m, extraivel.

Consumo em standby

ow

Desligamento automatico

Apds 15 minutos

Balancaincorporada

Pronta para utilizar até ao nivel 2, inclusive
Intervalo de pesagem de1a3000g
Intervalo de pesagemde-1a-3000g

13.3 Simbolo de seguranca e marcade controle, conformidade

Simbolo de seguranga/Marcade
controle/
Conformidade

e

Conformidade

AVorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG declara, por este meio, que o equipamento de raddio Thermomix®
TM7 estda em conformidade com a Diretiva 2014/53/UE.

O textointegral da declaragdo UE de conformidade estd disponivel no seguinte enderego de Internet:
https://www.vorwerk-group.com/en/home/meta/ec-declaration-of-conformity

13.4 Material

Corpo

Material plastico de alta qualidade.

Copo

Aco inoxiddvel, com sistema de aquecimento e sensor de temperatura integrado. Capacidade maxima de
2,2 litros.
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13.5 Conectividade

Dados de conectividade Bluetooth®

2,4 GHz 2400 MHz — 2483,5 MHz 2,52dBm Bluetooth® 5.4 Low Energy

A marca nominativa Bluetooth®, como também os logotipos, sdo marcas comerciais registadas e propriedade da Bluetooth SIG, Inc.
Qualquer utilizagdo desta marca nominativa/logotipo pela Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG ocorre sob licenga.

ANATEL
Incorpora produto homologado pela ANATEL sob nimero 04179-25-12425.
Este equipamento ndo tem direito a protecdo contra interferéncia prejudicial e ndo pode causar interferéncia em sistemas

devidamente autorizados. Para mais informacdes, consulte o site da Anatel: https://www.gov.br/anatel/pt-br.
13.6 Fabricante

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG

42270 Wuppertal

Alemanha
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